DECRETO 3.576/2015

“REGULAMENTO  MUNICIPAL DE
INSPECAO E FISCALIZACAO DE
ESTABELECIMENTOS DE PRODUTOS
DE ORIGEM ANIMAL REGISTRADOS
NO S.I.M — MUNDO NOVO - MS.”

HUMBERTO CARLOS RAMOS AMADUCCI, Prefeito Municipal de Mundo
Novo, Estado de Mato Grosso do Sul, no uso de suas atribuicdés legais, e
considerando a necessidade de regulamentar o Servigo de Inspegao Municipal —
SIM, conforme determinagao inserta na Lei Municipal n°® 959/2014:

DECRETA:

CAPITULO |
DISPOSIGOES PRELIMINARES

Art. 1° O presente Regulamento institui as normas que estabelecem no
Municipio de Mundo Novo - MS, as condigées gerais para funcionamento de
estabelecimentos que produzem produtos de origem animal, conforme a Lei
Municipal n® 959/2014.

Art. 2° Ficam sujeitos a inspegéo e reinspecao previstos neste Regulamento
os animais destinados ao abate, o pescado, o leite, 0 ovo, 0 mel e produtos apicolas
e seus subprodutos derivados.

§ 1° A inspegéo a que se refere o presente artigo abrange, sob o ponto de
vista industrial e higiénico-sanitario a inspecéo ante e post mortem dos animais, 0
recebimento, manipulagdo, transformagédo, elaboracdo, preparo, conservagao,
condicionamento, embalagem, depésito, rotulagem, transito e consumo de quaisquer
produtos e subprodutos, adicionados ou ndo de vegetais, destinados ou nao a
alimentagéo humana.

§ 2° A inspecao abrange também os produtos afins, tais como: coagulantes,

condimentos, corantes, conservantes, antioxidantes, fermentos e outros aditivos
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devidamente aprovados pelo 6rgdo competente, usados na indlstria de produtos de
origem animal.

Art. 3° A inspecéo de que trata o presente Regulamento sera realizada:

| - nos estabelecimentos que recebem o leite para beneficiamento ou
industrializacao;

Il - nos estabelecimentos que produzem ou recebem ovos para distribuigao,
em natureza ou para industrializagao;

Il - nos estabelecimentos que produzem ou recebem mel e produtos
apicolas, para beneficiamento ou distribui¢ao;

IV - nos estabelecimentos que recebem o pescado para distribuicdo ou
industrializacéo;

V - nos estabelecimentos que recebem, abatem as diferentes espécies de
animais, e/ou as industrializam.

Art. 4° A concessdo de inspe¢do municipal isenta o estabelecimento de
qualquer outra inspegéao oficial (estadual ou federal).

Art. 5° Entende-se por estabelecimento de produtos de origem animal, para
efeito do presente Regulamento, qualquer instalagéo ou local nos quais s&o abatidos
ou industrializados animais produtores de carnes, bem como onde seré&o recebidos,
manipulados, elaborados, transformados, preparados, conservados, armazenados,
depositados, acondicionados, embalados e rotulados com finalidade industrial ou
comercial, a carne e seus derivados, o leite e seus derivados, o ovo e seus
derivados, o pescado e seus derivados, o mel e produtos apicolas.

Art. 6° A inspecdo municipal sera instalada em carater permanente ou
periédico.

§ 1° A inspecéo sera de carater permanente nos estabelecimentos de abate.

§ 2° Nos demais estabelecimentos a inspegédo se daré em caréater periodico.

Art. 7° A inspecdo industrial higiénico-sanitaria de produtos de origem
animal, a cargo do S.I.M., abrange:

| - a higiene geral dos estabelecimentos registrados;

Il - a captacdo, canalizagéo, deposito, tratamento e distribuicéo de agua de
abastecimento;

Il - o funcionamento dos estabelecimentos;

IV - 0 exame ante e pos mortem dos animais de abate;

V - a fase de recebimento, elaboragdo, manipulagdo, preparagao,
acondicionamento, conservagdo, transporte e depésito de todos os produtos e
subprodutos de origem animal e suas matérias-primas adicionadas ou nao de
vegetais;

VI - a embalagem e rotulagem de produtos e subprodutos;

VIl - a classificagéo de produtos e subprodutos de acordo com os padrées
previstos neste Regulamento ou férmulas aprovadas;
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VIl - os exames tecnolégicos, microbiolégicos, fisico-quimicos e histolégicos
das matérias-primas e produtos, quando for o caso.

Art. 8° Os servidores incumbidos da execugao do presente Regulamento,
terao carteira de identidade pessoal e funcional fornecida pela Secretaria a qual esta
vinculado, da qual constaréo, além da denominagdo do 6rgéo, o numero de ordem,
fotografia, cargo e data de expedicao.

Paragrafo Unico. Os servidores a qué se refere o presente artigo, no
exercicio de suas fungdes, ficam obrigados a exibir a carteira funcional, quando
convidados a se identificarem.

Art. 9° Por “carne de animais destinados ao abate” entendem-se as massas
musculares e demais tecidos que as acompanham, incluindo ou nao a base 6ssea
correspondente, procedentes de animais abatidos sob inspegéo oficial.

§ 1° Quando destinada a elaboragéo de conservas em geral, por “carne’
(matéria-prima) devem-se estender as massas musculares de gorduras,
aponevroses, vasos, ganglios, tenddes e 0Ss0S.

§ 2° Consideram-se “mitdos” os 6rgaos e visceras dos animais destinados
ao abate, usados na alimentagdo humana (linguas, coragao, figado, rins, rumem,
reticulo), além dos mocotos e rabada.

Art. 10 O animal abatido, formado das massas musculares e 0SS0S,
desprovidos de cabeca, mocotés, cauda, couro, 6rgéo e visceras toracicas e
abdominais tecnicamente preparado, constitui a “carcaga’.

§ 1° Nos suinos a “carcaga” pode ou ndo incluir o couro, cabeca e pés.

§ 2° A “carcaga’ dividida ao longo da coluna vertebral da as “meias
carcagas’ que, subdivididas por um corte entre duas costelas, variavel segundo
habitos regionais, dao os “quartos” anteriores ou dianteiros e posteriores ou
traseiros.

Art. 11. A simples designagao “produto’, “subproduto”, “mercadoria” ou
“género” significa para efeito do presente Regulamento, que se trata de “produtos de
origem animal ou suas matérias-primas’”.

_ CAPITULOII
CLASSIFICAGAO DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 12 - A classificagéo dos estabelecimentos de produtos de origem animal
abrange:

| - os de leite e derivados;

Il - os de ovos e derivados;

Il - os de mel e cera de abelha e seus derivados.

IV - os de pescado e derivados;

V - os de carnes e derivados.
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Paragrafo unico. A simples designacao “estabelecimento” abrange todos os
tipos e modalidades de estabelecimentos previstos na classificagdo do presente
Regulamento.

Secéao |
Estabelecimentos de Leite e Derivados

Art. 13. Os estabelecimentos de leite e derivados s&o classificados em:
| - propriedades rurais, compreendendo:

a) granjas leiteiras;

b) fazendas leiteiras.

Il - estabelecimentos industriais, compreendendo:

a) usina de beneficiamento;

b) fabrica de laticinios.

Art. 14. Entende-se por “propriedades rurais” o0s estabelecimentos
produtores de leite para qualquer finalidade comercial, a saber:

§ 1° Entende-se por ‘fazenda leiteira’, a propriedade rural destinada a
produgdo de leite in natura para fins de beneficiamento e industrializagao.

§ 2° Entende-se por “granja leiteira’, a propriedade destinada & produgéo de
leite tipo A.

Art. 15. Entende-se por “estabelecimentos industriais” os destinados ao
recebimento de leite e seus derivados para beneficiamento, manipulagéo,
conservagao, fabricagdo, maturagéo, embalagem, acondicionamento, rotulagem e
expedicdo, a saber:

§ 1° Entende-se por “usina de beneficiamento”, o estabelecimento que tenha
por fim principal receber, filtrar, beneficiar e acondicionar higienicamente o leite
destinado diretamente ao consumo.

§ 2° Entende-se por “fabrica de laticinios”, o estabelecimento destinado ao
recebimento e industrializagdo do leite para a obtengéo de produtos lacteos.

Secéao ll
Estabelecimentos de Ovos e Derivados

Art. 16. Os estabelecimentos de ovos e derivados séo classificados em:

| - entrepostos de ovos;

|| - fabrica de conservas de ovos.

§ 1° Entende-se por “entrepostos de ovos” o estabelecimento destinado ao
recebimento, classificacdo, acondicionamento, identificagao e distribuicdo de ovos
em natureza.

§ 2° Entende-se por “fabrica de conservas de ovos” o estabelecimento
destinado ao recebimento e a industrializagéo de ovos.

Secao Il
Estabelecimentos de Mel e Produtos Apicolas
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Art. 17. Os estabelecimentos destinados ao mel e produgéo de produtos
apicolas sao classificados em:

| - apiario;

Il - entreposto de mel e produtos apicolas.

§ 1°Entende-se por “apiario” o estabelecimento destinado a produgéo,
industrializac3o e classificagdo de mel e seus derivados.

§ 2° Entende-se por “entreposto de mel e produtos apicolas” o
estabelecimento destinado ao recebimento, classificacao e industrializagdo do mel e
dos produtos apicolas.

Secao IV
Estabelecimentos de Pescado e Derivados

Art. 18. Os estabelecimentos destinados ao pescado e seus derivados s&o
classificados em:

| - entreposto de pescado.

§ 1° Entende-se por “entreposto de pescado’ o estabelecimento dotado de
dependéncias e instalagoes adequadas ao recebimento, abate conforme o caso,
manipulag&o, frigorificagéo, distribuicao e comércio do pescado, podendo ter anexas
dependéncias para industrializagao.

Secao V
Estabelecimentos de Carnes e Derivados

Art. 19. Os estabelecimentos de carnes e derivados sao classificados em:

| - abatedouro-frigorifico;

Il - fabrica de produtos carneos;,

Il - entreposto-frigorifico.

§ 1° Entende-se por “abatedouro-frigorifico’ o estabelecimento dotado de
instalagdes completas e equipamento adequado para o abate, manipulagao,
elaboragao, preparo e conservagao das espécies destinadas ao abate sob variadas
formas com destino ao consumo ou matéria-prima, com aproveitamento completo,
racional e perfeito ou com destinagao adequada aos subprodutos nao comestiveis.
Possuira instalagdes de frio industrial.

§ 2° Entende-se por “fabrica de produtos carneos” o estabelecimento que
industrializa a carne de variadas espécies abatidas, dotado de frio industrial.

§ 3° Entende-se por “entreposto-frigorifico” o estabelecimento designado,
principalmente, a estocagem de produtos de origem animal pelo emprego de frio
industrial.

Art. 20. Na constituicho de razdes sociais ou denominagdo de
estabelecimentos que industrializem produtos de origem animal, a designacao
“frigorifico” s6 pode ser incluida quando plenamente justificada pelo uso do frio
industrial.

Av. Campo Grande, 200 - CEP 79980-000 - Fone: (67) 3474-1144
CNPJ 03.741.683/0001-26 - www.mundonovo.ms.gov.br



¥ CAPITULO IlI
IMPLANTAGAO DE ESTABELECIMENTOS NO S.L.M.

Art. 21. Nao seré autorizado o funcionamento de estabelecimentos de
produtos de origem animal, para explorag&o do comércio municipal, sem que esteja
completamente instalado e equipado para a finalidade a que se destine.

Paragrafo Unico. As instalagcdes e 0 equipamento de que tratam este artigo
compreendem as dependéncias minimas, maquinéarios e utensilios diversos, em face
da capacidade de produgéo de cada estabelecimento.

Secéao |
Registro de Estabelecimento

Art. 22. Nenhum estabelecimento pode realizar comeércio municipal com
produtos de origem animal, sem estar registrado no S.I.M. ou em outro servigo de
inspegao oficial.

Art. 23. Estéo sujeitos a registro os seguintes estabelecimentos:
| - abatedouro-frigorifico e fabrica de produtos carneos;

Il - usina de beneficiamento e fabrica de laticinios;

Il - apiario e entreposto de mel e produtos apicolas;

IV - entreposto de ovos e fabrica de conservas de ovos;

V - entreposto de pescado.

Art. 24. O registro sera requerido a Secretaria de Agricultura, instruindo-se
0 processo com os seguintes documentos:

| — fase inicial do processo de registro:

a) requerimento do interessado solicitando a vistoria da area ou das
instalagdes ja existentes.

Il - fase estrutural (anélise das plantas e assuntos correlacionados com a
estrutura e instalagdes do estabelecimento):

a) requerimento do interessado solicitando a aprovagao prévia do projeto;

b) licenga prévia do terreno expedido pelo 6rgdo ambiental, se for o caso;

c) memorial descritivo da construgao;

d) memorial econémico sanitario;

e) parecer da Prefeitura;

f) ART do engenheiro responsavel pelo projeto (CREA da regiao);

g) plantas:

1. de situagéo (escala 1:500);

2. planta baixa (escala 1:100);

3. fachada (escala 1:50);

4. cortes (escala 1:50);

5. hidrossanitario (escala 1:100);

6. detalhes de equipamentos (escala 1:100).

§1° Nas plantas deverao ser observadas as seguintes cores:
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| - estabelecimentos novos, cor preta;

Il - estabelecimentos a reconstruir, reformar ou ampliar:

a) cor preta para as partes conservadas;

b) vermelha para as partes a serem construidas;

c) cor amarela para as partes a serem demolidas;

d) cor azul os elementos construidos em ferro;

e) cor cinza, pontuado de nanquim para as partes de concreto;

f) cor “terra de siene” para as partes em madeira;

g) as plantas do projeto devem conter orientacdo quanto aos pontos
cardeais. Posicdo da construgdo em relagéo as ruas publicas e alinhamento dos
terrenos e diregdo dos ventos.

Il - fase final (registro definitivo no S.1.M.)

a) termo de compromisso;

b) requerer vistoria de conclus@o das obras;

c) apresentar documentos do érgdo ambiental referentes a licenga prévia, de
instalacéo e de operagéo, se for o caso;

d) apresentar andlise completa (Microbiolégica e Fisico-Quimica) da agua de
abastecimento, realizada por um érgéo oficial;

e) copia dos documentos pessoais do proprietario;

f) cépia do contrato ou estatuto social da firma, registrada no o6rgao
competente (no caso de firma constituida);

g) copia da Inscrigao Estadual;

§2° Toda a documentagéo supracitada deve ser entregue em duas vias.

Art. 25. A instalacdo do S.I.M., depois de cumprida as exigéncias acima, se
fara através da lavratura da ata, que sera assinada pelas autoridades sanitarias
competentes e representantes do estabelecimento, ou presente.

Art. 26. Nenhum estabelecimento pode obter o numero de registro
efetivamente, sem que os rétulos dos principais produtos e subprodutos a serem
fabricados estejam previamente aprovados e registrados no S.I.M.

Art. 27. Desde que trate de pequenos estabelecimentos, a juizo do S.I.M.
podem ser aceitos, para estudo preliminar simples “croquis” ou desenhos.

Art. 28. Serdo rejeitados projetos grosseiramente desenhados com rasuras
e indicacdes imprecisas, quando apresentados para efeito de registro.

Art. 29. As firmas construtoras ndo dardo inicio as construcbes de
estabelecimentos sujeitos a inspegdo municipal, sem que 0s projetos tenham sido
previamente aprovados pelo S.ILM.

Art. 30. As autoridades municipais n&o permitiréo o inicio da construgao de
qualquer estabelecimento de produtos de origem animal, para comércio municipal
sem que os projetos tenham sido aprovados pelo S.I.M.
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Art. 31. Para registro no S..M. devera ser apresentado o boletim oficial do
exame da agua de abastecimento, com resultado de acordo com os padroes
microbiolégicos e fisico-quimicos estabelecidos em legislagéo especifica pelo 6rgéao
competente.

Paragrafo Unico. Mesmo que 0 resultado da andlise seja dentro dos padroes
estabelecidos pela legislagdo, o S.LM. podera exigir, de acordo com as
circunstancias locais, o tratamento da agua.

Art. 32. Qualquer ampliacao remodelagdo ou construcdo nos
estabelecimentos registrados, tanto de suas dependéncias como instalagoes, sé
podera ser feito apés aprovagao prévia dos projetos.

Art. 33. Nao sera registrado o estabelecimento destinado a produgéo de
alimentos para consumo humano, quando situado nas proximidades de outro que,
por sua natureza, possa prejudica-lo.

Art. 34. Autorizado o registro, uma via dos documentos sera entregue ao
interessado e a outra arquivada nas dependéncias do S.I.M.

Art. 35. Satisfeitas as exigéncias fixadas no presente Regulamento o S.I.M.
autorizara a expedi¢éo do “CERTIFICADO DE REGISTRO" constando 0 namero do
registro, nome da firma, classificagdo do estabelecimento, localizagdo (municipio,
cidade, vila e povoado) e outros detalhes necessarios.

Art. 36. O S.I.M. podera determinar a inspegao periédica das obras em
andamento nos estabelecimentos em construgéo ou remodelacao, tendo-se em vista
o plano aprovado.

Art. 37. O S.LM. podera auxiliar na orientagdo dos diversos tipos de
estabelecimentos de produtos de origem animal.

Segao i
TRANSFERENCIA DE REGISTRO

Art. 38. Nenhum estabelecimento registrado pode ser vendido ou arrendado,
sem que concomitantemente seja feita a competente transferéncia de
responsabilidade do registro para a nova firma.

§1° No caso do comprador ou arrendatario se negar a promover, deve ser
feito, pelo vendedor ou locador, imediata comunicagao escrita ao S.ILM,
esclarecendo os motivos da recusa.

§2° As firmas responsaveis por estabelecimentos registrados durante as
fases do processamento da transacdo comercial, devem notificar aos interessados
na compra ou arrendamento a situacdo em que se encontram, de acordo com as
exigéncias deste Regulamento.
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§3° Enquanto a transferéncia nao se efetuar, continua responsavel pelas
irregularidades que se verifiquem no estabelecimento, a firma em nome da qual
esteja registrado.

§4° No caso do vendedor ou locador ter feito a comunicagao a que se refere
o paragrafo 1°, e o comprador ou locatario nao apresentar dentro do prazo de no
méaximo trinta dias, os documentos necessarios a transferéncia respectiva, o registro
do estabelecimento sera cassado, o qual s6 sera reestabelecido depois de cumprida
a exigéncia legal.

§5° Adquirido o estabelecimento por compra ou arrendamento dos imoveis
respectivos e realizada a transferéncia do registro, a nova firma & obrigada a cumprir
todas as exigéncias formuladas ao anterior responsavel, sem prejuizo de outras que
venham a ser determinadas.

Art. 39. O processo de transferéncia deve obedecer no que Ihe for aplicavel,
ao mesmo critério estabelecido para o registro.

Secao lll
Obrigagodes das Firmas

Art. 40. Ficam os proprietérios de estabelecimentos obrigados a:

| - observar e fazer observar todas as exigéncias contidas no presente
Regulamento;

Il - fornecer pessoal necessario e habilitado, bem como material adequado
julgado indispensavel aos trabalhos complementares de inspegdo, inclusive
acondicionamento para a coleta e envio de amostras para exames de laboratério;

IIl - fornecer até o quinto dia util de cada més, subsequente ao vencido, os
dados estatisticos de interesse na avaliagdo da produgao, industrializagéo,
transporte e comércio de produtos de origem animal.

IV - dar aviso antecipado de 12(doze) horas, no minimo, sobre a realizagéo
de quaisquer trabalhos nos estabelecimentos sob inspe¢do municipal permanente,
mencionando sua natureza e hora de inicio e provavel conclusao;

V - avisar, com antecedéncia, da chegada de gado e fornecer todos os
dados que sejam solicitados pela inspecao municipal;

VI - fornecer gratuitamente alimentagéo ao pessoal da inspegéo, quando 0s
horarios para as refeicdes ndo permitam que 0s servidores as fagam em suas
residéncias, a juizo do inspetor junto ao estabelecimento;

VIl - fornecer material préprio e utensilios para guarda, conservagao e
transporte de matéria-prima e produtos normais e pegas patolégicas, que devem ser
remetidos as dependéncias do S.I.M., ou a outros érgaos;

VIII - fornecer, computador com internet, impressora, armarios, mesa,
arquivos, mapas, livros e outros matérias destinados a inspeg¢do municipal, no caso
de estabelecimentos sob inspeg¢do permanente, para seu uso exclusivo;

IX - manter em dia o registro do recebimento de animais e matéria-prima,
especificando procedéncia, qualidade, produtos fabricados, saida e destino dos
mesmo;
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X - manter pessoal habilitado na diregdo dos trabalhos técnicos do
estabelecimento;

X| - recolher as taxas de inspecdo sanitaria, previstas na legislagao vigente.

§1° O pessoal, quando fornecido pelo estabelecimento fica sob as ordens
diretas do inspetor municipal.

§2° O material fornecido pelas empresas constitui patriménio das mesmas,
porém, fica a disposi¢éo e sob a responsabilidade da inspegao municipal.

§3° Cancelado o registro, o material pertencente ao servico de inspegao
oficial, inclusive de natureza cientifica, o arquivo e os carimbos oficiais da Inspecéo
Municipal, serao recolhidos a sede do S.I.M.

Secao IV
Condigdes gerais para implantagdo de estabelecimentos

Art. 41. Os estabelecimentos de produtos de origem animal devem
satisfazer as seguintes condigdes:

| - situados em zonas isentas de odores indesejaveis, lixos, objetos em
desuso, animais, insetos e de contaminantes ambientais como fumaca e poeira;

Il - devem ser localizados em areas que nao estejam sujeitas a inundagao;

Il - ser fisicamente isolados de residéncias e outras dependéncias;

IV - as vias e areas que se encontram dentro dos limites do estabelecimento
deverao ter uma superficie compacta e/ou pavimentada, apta para o transito de
veiculos, com escoamento adequado e meios que permitam a sua limpeza.

V — estar suficientemente afastados dos limites das vias publicas, possuir
area disponivel para circulagdo interna de veiculos, ter acesso direto e
independente, ndo comum a outros usos.

VI - o ambiente interno deve ser fechado, com os banheiros e vestiarios
separados;

VIl - o estabelecimento deve possuir layout adequado ao processo produtivo
com numero, capacidade e distribuicdo das dependéncias de acordo com o ramo de
atividade, volume de produgéo e expedigao. Apresentar fluxo de produgéo ordenado,
linear e sem cruzamentos.

VIIl - as instalagbes deverdo ser construidas com materiais resistentes a
corrosdo, que possam ser limpos com facilidade e deveréo estar providas de meios
adequados para o fornecimento de 4gua em quantidade suficiente.

IX. as areas para recepgdo e depdsito de matérias-primas, ingredientes e
embalagens devem ser separadas das areas de produgdo, armazenamento e
expedicao do produto final;

X. as areas de armazenamento e expedicdo deverdo garantir condigoes
adequadas para a conservagdo das embalagens e caracteristicas de identidade e
qualidade do produto;

X| - encontrar-se em adequado estado de conservagao, isentos de defeitos,
rachaduras, trincas, buracos, umidade, bolor, descascamentos e outros;
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Xll - o piso deve ser de material resistente ao impacto, impermeaveis,
lavaveis e antiderrapantes, ndo podem apresentar rachaduras e devem facilitar a
limpeza e desinfecgéao;

Xlll - o sistema de drenagem deve ser dimensionado adequadamente, de
forma a impedir o acimulo de residuos e os ralos com sifées e grelhas colocados
em locais adequados de forma a facilitar o escoamento e proteger contra a entrada
de insetos;

XIV - nas areas de manipulagéo de alimentos as paredes deverao ser lisas,
de cor clara, construidas e revestidas de materiais ndo absorventes e lavaveis;

XV - os angulos entre as paredes, as paredes e 0s pisos, € as paredes e 0
teto deverao ser de facil limpeza;

XVl - a ventilagdo em todas as dependéncias deve ser suficiente,
respeitadas as peculiaridades de ordem tecnoldgica cabiveis;

XVII - o estabelecimento deve dispor de luz abundante, natural e artificial;

XVIIl - as portas devem apresentar dispositivo de fechamento imediato,
sistema de vedagao contra insetos e outras fontes de contaminagao e ser de facil
abertura, de forma a ficarem livres os corredores e passagens;

XIX - possuir janelas e basculantes providos de protegoes contra pragas €
em bom estado de conservagao;

XX - as portas e janelas deveréo ser construidas de material ndo absorvente
e de facil limpeza, de forma a evitar o acimulo de sujidades;

XX| - paredes com pé-direito com dimens&o compativel com a atividade; ter
paredes e separagdes revestidas ou impermeabilizadas, como regra geral, até 2 m
(dois metros) de altura no minimo, e, total ou parcialmente quando necessario com
azulejos brancos vidrados e, em casos especiais, a juizo do SIM, com outro material
adequado; a parte restante sera convenientemente rebocada, caiada ou pintada;

XXIl - a agua deve ser potavel, encanada sob pressao em quantidade
compativel com a demanda do estabelecimento, cuja fonte, canalizacdo e
reservatério deverdo estar protegidos para evitar qualquer tipo de contaminagao;

XXIll - os estabelecimentos deverdo dispor de um sistema eficaz de
evacuagdo de efluentes e aguas residuais, o qual devera ser mantido, a todo
momento, em bom estado de funcionamento e de acordo com o 6rgao ambiental
competente;

XXIV - todos os estabelecimentos deverdo conter vestiarios, sanitarios e
banheiros adequados ao numero de funcionarios, convenientemente situados e néo
poderao ter comunicagao direta com as areas onde os alimentos sdo manipulados;

XXV - juntos aos sanitarios devem existir lavatorios, com os elementos
adequados para lavar e secar as méaos, dispostos de tal modo que o usuario tenha
que passar junto a eles quando retornar a area de manipulagéo;

XXVI - junto as instalagées a que se refere o inciso anterior deverao ser
afixados avisos indicando a obrigatoriedade de higienizar as méos apés o uso dos
sanitarios;

XXVII - ndo sera permitido o uso de toalhas de pano ou papel reciclado;

XXVIIl - na area de industrializacdo deverdo existir instalagdes adequadas,
higiénicas e convenientemente localizadas para lavagem e secagem das maos;

XXIX - as lixeiras deverao ter tampas de acionamento ndo manual;
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XXX - deverdo existir instalagdes adequadas para a limpeza e desinfeccao
dos utensilios e equipamentos de trabalho;

XXXI - dispor de sede para a Inspeg¢do Municipal em estabelecimentos
de abate (inspegdo permanente), que a juizo do SIM, compreendera salas de
trabalho, laboratérios, arquivos, vestiarios, banheiros e instalagées sanitarias;

XXXIl - dispor de energia compativel com a necessidade do
estabelecimento.
XXXIIl - possuir forro de material adequado em todas as dependéncias

onde se realizem trabalhos de recebimento, manipulagdo e preparo de matérias-
primas e produtos comestiveis;

XXXIV - dispor de &gua fria e quente abundantes, em todas as
dependéncias de manipulagdes e preparo, ndo s de produtos, como de
subprodutos ndo comestiveis;

XXXV - dispor de mesas de acgo inoxidavel para os trabalhos de
manipulacédo e preparo de matérias-primas e produtos comestiveis;
XXXVI - dispor de dependéncias para administragdo, oficinas, depdsitos

diversos, embalagem, rotulagem, expedigéo e outras necessarias.

XXXVIl - Tratando-se de estabelecimentos de carnes e derivados devem
satisfazer mais as seguintes condigoes:

1 - ser construido em centro de terreno afastado dos limites das vias
publicas preferentemente 5 m (cinco metros) na frente, e com entradas laterais, que
permitam a movimentagéo de veiculos de transporte;

2 - ter os seguintes pés-direitos: sala de matanca de bovinos - 7m (sete
metros), da sangria & linha do matambre e dai por diante no minimo 4 m (quatro
metros); nas demais dependéncias o pé direito sera fixado por ocasido do exame
dos projetos apresentados ao SIM;

3 - dispor de currais cobertos, de bretes, banheiros, chuveiros, pedilavios e
demais instalagdes para recebimento, estacionamento e circulagdo de animais,
convenientemente pavimentados ou impermeabilizados, com declive para a rede de
esgoto, providos de bebedouros e comedouros;

4 - dispor de dependéncias e instalagdes adequadas para necropsias, com
forno crematério anexo, designado, para efeito deste Regulamento, "Departamento
de Necropsias",

5 - dispor de locais apropriados para separagéo e isolamento de animais
doentes;

6 - dispor, no caso de matadouro-frigorifico, de instalagdes e aparelhagem
para desinfecgéo de vagdes e outros veiculos utilizados no transporte de animais;

7 - localizar os currais de recebimento de animais, cocheiras, pocilgas,
apriscos e outras dependéncias, que por sua natureza produzem mau cheiro, 0 mais
distante possivel dos locais onde s&o recebidos, manipulados ou preparados
produtos utilizados na alimentagédo humana;

8 - dispor, de acordo com a classificacdo do estabelecimento e sua
capacidade, de dependéncia de matanga, conforme o caso, separadas para as
varias espécies, de triparia, graxaria para o preparo de produtos gordurosos
comestiveis e ndo comestiveis, salsicharia em geral, conserva, depésito e salga de
couros, salga, ressalga e secagem de carne, se¢éo de subprodutos nao comestiveis
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e de depositos diversos, bem como de camaras frias, proporcionais a capacidade do
estabelecimento;

9 - dispor de aparelhagem industrial completa e adequada, como sejam
maquinas, aparelhos, caminhdes, vagonetas, carros, caixas, mesas, truques,
tabuleiro e outros, utilizados em quaisquer das fases do recebimento e
industrializagdo da matéria -prima e do preparo de produtos, em nimero e qualidade
que satisfagam a finalidade da industria;

10 - dispor de carros metalicos apropriados, pintados de vermelho e que
possam ser totalmente fechados, destinados unicamente ao transporte de matérias
primas e produtos condenados, dos quais constem, em caracteres bem visiveis, a
palavra "condenados",

11 - possuir instalagdes adequadas para o preparo de subprodutos nao
comestiveis;

12 - possuir, de acordo com a natureza do estabelecimento, depésitos para
chifres, cascos, ossos, adubos, crinas, alimentos para animais e outros produtos e
subprodutos ndo comestiveis, localizados em pontos afastados dos edificios onde
sa0 manipulados ou preparados produtos destinados a alimentagao humana;

13 - possuir digestores em numero e capacidade suficientes de acordo com
as possibilidades diarias de matanga;

14 - dispor, conforme o caso, de instalagdes e aparelhagem adequadas para
o aproveitamento de glandulas de secregdo interna e preparo de extratos
glandulares;

15 - dispor de caldeiras com capacidade suficiente para as necessidades do
estabelecimento;

16 - dispor de instalagdes de vapor e agua em todas as dependéncias de
manipulagéo e industrializacéo;

17 - dispor de dependéncias de industrializagéo de area minima com 20m?
(vinte metros quadrados).

18 - O terreno deve estar localizado, no minimo, a 200m (duzentos metros)
da corrente de agua, a jusante da cidade.

XXXVIIl - Tratando-se de estabelecimento de leite e derivados, devem
satisfazer mais as seguintes condigdes:

1 - estar localizado em pontos distantes de fontes produtoras do mau cheiro;

2 - construir as dependéncias de maneira a se observar, se for o caso,
desniveis na sequéncia dos trabalhos de recebimento, manipulacéo, fabricagéo e
maturagéo dos produtos;

3 - ter as dependéncias principais do estabelecimento, como a de
recebimento de matéria-prima, desnatacdo, beneficiamento, salga, cura,
engarrafamento e deposito de produtos utilizados na alimentagdo humana,
separadas por paredes inteiras das que se destinam a lavagem e esterilizagao do
vasilhame ou ao preparo de produtos ndo comestiveis;

4 - ser construido em centro de terreno, afastado dos limites das vias
publicas, preferentemente 5 m (cinco metros) na frente e dispondo de entradas
laterais que permitam a movimentagdo dos veiculos de transporte;

5 - ter pé-direito minimo de 3,50m (trés metros e cinqlienta centimetros) nas
dependéncias de trabalho; 3 m (trés metros) nas plataformas, laboratérios e lavagem
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do vasilhame: 2,80m (dois metros e oitenta centimetros) nos vestiarios e instalagoes
sanitarias;

6 - ter as dependéncias orientadas de tal modo que os raios solares nao
prejudiquem os trabalhos de fabricagdo ou maturagéo dos produtos;

7 - dispor de aparelhagem industrial completa e adequada para a realizagao
de trabalhos de beneficiamento e industrializagdo, utilizando maquinaria
preferentemente conjugada;

8 - dispor de dependéncia ou local apropriado e convenientemente
aparelhado, a juizo do SIM, para a lavagem e esterilizagdo de vasilhame, carros-
tanque e frascos.

9 - dispor de depositos para vasilhname e frascos;

10 - dispor, conforme o caso, de garagem, para a guarda de carros-tanque;

Art. 42. Os equipamentos e utensilios deverdo atender as seguintes
condigdes:

| - todos os equipamentos e utensilios nas areas de manipulagao devem ser
de materiais que nao transmitam substancias toxicas, odores, sabores, e sejam nao
absorventes, resistentes a corrosdo e capazes de resistir as operagbes de
higienizagao;

Il - as superficies deverdo ser lisas e isentas de imperfeicoes (fendas,
amassaduras, etc.) que possam comprometer a higiene dos alimentos ou ser fonte
de contaminacéo;

Il - todos os equipamentos e utensilios deverdo estar desenhados e
construidos de modo que assegurem uma completa higienizagao;

IV - todos os equipamentos deverdo ser utilizados, exclusivamente, para a
finalidade ao qual se destinam;

V - os recipientes para materiais ndo comestiveis e residuos deverdo ter
perfeita vedagao, ser construidos de material néo absorvente e resistente que facilite
a limpeza e eliminagéo do conteudo;

VI - os equipamentos e utensilios empregados para materiais nao
comestiveis ou residuos deverdo ser marcados com a indicagdo do seu uso e nao
poderao ser usados para produtos comestiveis;

VIl - equipamentos de conservagdo dos alimentos deverdo dispor de
dispositivo medidor de temperatura em local apropriado e em adequado
funcionamento;

Art. 43. Nenhum estabelecimento de produtos de origem animal pode
ultrapassar a capacidade de suas instalacoes e equipamentos.

Art. 44. A construcdo dos estabelecimentos deve obedecer a outras
exigéncias que estejam previstas em cédigos de obras estaduais ou municipais, bem
como as previstas em legislagdo ordinaria da Uni&o, dos Estados e Municipios,
desde que nao colidam com as exigéncias de ordem sanitaria ou industrial previstas
neste Regulamento ou atos complementares expedidos em legislagao especifica
pertinente a questdes higiénico-sanitarias.
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Art. 45. O funcionamento de estabelecimentos de produtos de origem animal
s6 pode ser autorizado dentro do perimetro urbano ou suburbano, depois de ouvida
a autoridade de Saude Publica e a Prefeitura Municipal.

Art. 46. Quaisquer outros detalhes serdo previstos em cada caso, por
ocasido do exame dos projetos de construgdo, ampliagdo ou reforma de
estabelecimentos ou em instrugdes expedidas em legislagdo e normativas
especificas.

Art. 47. Qualquer estabelecimento que tenha seu funcionamento
interrompido a pedido ou por motivos de analises microbiologicas insatisfatérias de
seus produtos, por espago superior a 6 (seis) meses, s6 podera reiniciar os trabalhos
mediante inspecao prévia de todas as dependéncias, instalagdes e equipamentos.

§ 1° No caso da paralisagéo das atividades ser decorrente de suspensao
devido a contaminacéo do produto, além da vistoria mencionada acima, devera ser
apresentado resultados satisfatérios das analises laboratoriais.

§ 2° Sera automaticamente cancelado o registro do estabelecimento que
permanecer com suas atividades paralisadas no prazo superior a 1 (um) ano.

SecaoV
Condigdes Higiénicas-Sanitarias dos Estabelecimentos

Art. 48. Todas as operagdes do processo de produgdo deverdo realizar-se
em condicées que excluam toda a possibilidade de contaminagao quimica, fisica ou
microbiolégica que resulte em deterioragdo ou proliferagao de microrganismos
patogénicos.

: Subsecgao |
Agua de Abastecimento

Art. 49. O estabelecimento devera dispor de agua potavel em quantidade
suficiente para o desenvolvimento de suas atividades, com sistema de distribuicao
apropriado e pressdo adequada, temperatura conveniente, adequada protegéao
contra contaminacdo e que atenda os padrdes fixados pela legislagdo brasileira
vigente.

§ 1° Fica o responsavel legal pelo estabelecimento obrigado a apresentar,
semestralmente, o laudo de andlises fisico-quimico e microbiolégico da agua de
abastecimento.

§ 2° Os exames deverao ser realizados por laboratério habilitado em 6érgéao
competente.

§ 3° O reservatorio de agua devera ser higienizado com intervalo maximo de
6 (seis) meses.

§ 4° O sistema de cloragao deve possibilitar e garantir a dispersao do Cloro,
de forma homogénea, por todo o volume de &gua do reservatorio.

Subsecéo I
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Instalagdes e Equipamentos

Art. 50. Deve ser priorizada a manutencao das instalagdées e equipamentos
de maneira a assegurar as condi¢cdes ideais de higiene, mantendo-os na forma que
foi projetado, construido e instalado.

Art. 51. Todas as instalagbes, equipamentos e instrumentos de trabalho
devem ser mantidos em condi¢gées de higiene antes, durante e apés a elaboragao
dos produtos alimenticios.

Art. 52. Imediatamente ap6s o término da jornada de trabalho, ou quantas
vezes for necessario, deverdo ser rigorosamente limpos o chdo, os condutos de
escoamento de agua, as estruturas de apoio e as paredes das areas de
manipulagao.

Art. 53. Os equipamentos de conservagéo dos alimentos devem atender as
condigdes de funcionamento, higiene, iluminagdo e circulagdo de ar, devendo ser
higienizados sempre que necessario ou pelo menos uma vez por ano.

Art. 54. Todos os produtos de higienizagédo devem ser aprovados pelo érgéao
de saude competente, identificados e guardados em local adequado, fora das areas
de armazenagem e manipulagao dos alimentos.

Art. 55. Os vestiarios, sanitarios, banheiros, as vias de acesso e os patios
que fazem parte da area industrial deverao estar permanentemente limpos.

Art. 56. Os subprodutos deverdo ser armazenados de maneira adequada,
sendo que, aqueles resultantes da elaboragao que sejam veiculos de contaminagéo
deverao ser retirados das areas de trabalho quantas vezes forem necessarias.

Art. 57. Os residuos deverao ser retirados das areas de manipulagdo de
alimentos e de outras areas de trabalho, sempre que for necessario. Sendo
obrigat6ria sua retirada ao menos uma vez por dia.

Paragrafo unico. Imediatamente depois da retirada dos residuos dos
recipientes utilizados para o armazenamento, todos os equipamentos que tenham
entrado em contato com eles deverao ser higienizados.

Art. 58. E proibida a presenca de animais nos arredores e interior dos
estabelecimentos.

Art. 59. Devera ser aplicado um programa eficaz e continuo de combate as
pragas e vetores.

§1° Os estabelecimentos e as areas circundantes deverao ser inspecionados
periodicamente, de forma a diminuir ao minimo os riscos de contaminagao.

§2° Em caso de alguma praga invadir os estabelecimentos deverdo ser
adotadas medidas de erradicagao.
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§3° Somente deverdo ser empregados praguicidas se ndo for possivel a
utilizagéo eficaz de outras medidas de precaucéo.

§4° A aplicagdo de praguicida devera obedecer a critérios técnicos de forma
a garantir a inocuidade da matéria-prima e produtos alimenticios.

§5° Os praguicidas a que se refere o paragrafo terceiro deverdo ser
utilizados para os fins aos quais foram registrados no 6rgao competente.

Art. 60. Devera dispor de iluminagédo natural ou artificial de modo que as
operagdes possam ser realizadas de forma higiénica. A intensidade devera ser
suficiente para as operagdes que se destinem. As lampadas deverdo estar
protegidas, a fim de assegurar que os alimentos ndo sejam contaminados quando
estas se quebrarem.

Art. 61. Devera dispor de adequada ventilagdo para o controle de odores,
vapores, condensagcdo e umidade visando prevenir a alteragdo dos produtos e
surgimento de condi¢des sanitarias inadequadas do ambiente.

Subsecao Il
Higiene e Saude do Colaborador

Art. 62. Os operarios que trabalham na industria de produtos de origem
animal serdo portadores de carteira de saude fornecida por autoridade sanitaria
competente, devem apresentar condi¢des de saude e ter héabitos higiénicos;
anualmente serdo submetidos a exame em reparticdo de Saude Publica,
apresentando ao S.I.M. as anotagdes competentes em sua carteira, pelas quais se
verifique que nao sofrem de doengas que os incompatibilizem com os trabalhos de
fabricagcdo de géneros alimenticios.

Art. 63. E obrigatério o uso de calgados fechados, roupas claras, limpas e
conservadas, sem prejuizo dos acessoérios exigidos em atividades especificas, assim
como a boa higiene dos funcionarios, proprietarios e agentes de fiscalizacdo nas
dependéncias do estabelecimento.

Art. 64. Os manipuladores devem:

| - ter asseio pessoal, manter as unhas curtas, sem esmalte ou base, nao
usar maquiagem e adornos, tais como anéis, brincos, dentre outros;

Il - usar cabelos presos e protegidos com touca;

lIl - lavar cuidadosamente as méos antes e apés manipular os alimentos,
apds qualquer interrupgéo da atividade, apds tocar materiais contaminados e sempre
que se fizer necessario;

IV - ndo fumar nas dependéncias do estabelecimento:;

V- evitar cantar, assoviar e praticar todo tipo de conversa paralela e
desnecessaria enquanto manipulam os alimentos;

VI - proteger o rosto ao tossir ou espirrar;

VIl - ndo comer e mascar chicletes nas areas de manipulagéo dos alimentos;
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VIII - evitar todo ato que possa direta ou indiretamente contaminar os
alimentos.

Art. 65. Se houver a opgéo pelo uso de luvas e mascaras estas deverio ser
mantidas em perfeitas condi¢cdes de limpeza e higiene, bem como, deverdo ser
trocadas diariamente, ou sempre que se fizer necessario.

Paragrafo unico. O uso das luvas néo dispensa o operario da obrigagao de
lavar as maos sempre que se fizer necessario.

Art. 66. Roupas e objetos pessoais ndo poderédo ser guardados nas areas
de manipulagéo de alimentos.

Art. 67. Os manipuladores de alimentos nao poderdo ser veiculos de
qualquer tipo de contaminagao.

§1° Em caso de suspeita de enfermidade, que possa de qualquer forma
contaminar os alimentos, o funcionario devera ser imediatamente afastado das
atividades de manipulagéo, até liberagdo médica.

§2° Apresentando o funcionario infecgdes, irritacdo ou prurido cutaneos,
feridas abertas, diarreia, ou qualquer outro tipo de enfermidade, que pela sua
natureza, seja passivel de contaminar os alimentos, devera o responsavel pelo
estabelecimento tomar as medidas necesséarias para afastar o funcionario da
atividade de manipulagédo até que o mesmo tenha liberagdo médica.

Art. 68. O responsavel pelo estabelecimento tomara as medidas necessarias
para garantir o cumprimento das regras de higiene pessoal dos manipuladores de
alimentos.

Art. 69. A inobservancia dos preceitos legais contidos nesta subsecéo
importara, ao responsavel pelo estabelecimento, a culminacdo das sangdes
previstas neste regulamento.

Art. 70. Os manipuladores devem estar capacitados para as atividades
desempenhadas de acordo com as Boas Praticas de Fabricacdo - BPF.

Subsecgio IV
Matéria-Prima, Ingredientes e Embalagens

Art. 71. As matérias-primas ou ingredientes utilizados na elaboragdo dos
produtos alimenticios deverdo estar limpos e em boas condigdes higiénico-
sanitarias.

Paragrafo unico. As matérias-primas ou ingredientes deverdo ser
inspecionados e classificados antes de seguirem para a industrializagao.
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Art. 72. As matérias-primas, ingredientes ou produtos alimenticios
industrializados, armazenados, acondicionados ou transportados devem estar dentro
do prazo de validade.

Art.73. Os métodos de conservacdo dos produtos alimenticios deveréo ser
controlados de forma a proteger contra a contaminagéo, deterioragédo apdés o
processamento e ameaca de risco a saude publica.

Art. 74. Todo o material empregado no processo de embalagem de
alimentos deverd ser armazenado em local destinado a esta finalidade e em
condigdes de sanidade e limpeza.

Art. 75. E proibida a reutilizacdo de embalagens.

Art. 76. Todos os produtos alimenticios devem ser embalados de forma a
garantir a sua inviolabilidade.

Art. 77. As embalagens ou recipientes deverao ser inspecionados e, se
necessario, higienizados imediatamente antes do uso, com o objetivo de assegurar
sua inocuidade.

Art. 78. Devera ser assegurada a adequada rotatividade dos estoques de
matérias-primas, ingredientes e produtos alimenticios.

Art. 79. Os veiculos destinados ao transporte de alimentos refrigerados ou
congelados devem dispor de meios que permitam verificar a temperatura e, quando
necessario, a umidade que devem ser mantidas dentro dos niveis adequados.

. CAPITULO IV A
INSPEGAO INDUSTRIAL HIGIENICO-SANITARIO

Secéao |
Leite e Derivados

Art. 80. Entende-se por leite, sem outra especificagéo, o produto oriundo da
ordenha completa, ininterrupta, em condi¢gdes de higiene, de vacas sadias, bem
alimentadas e descansadas. O leite de outros animais deve denominar-se segundo
a espécie de que proceda.

Art. 81. Considera-se leite normal, o produto que apresente:

| - caracteres normais;

Il - teor de gordura minimo de 3% (trés por cento);

Il - acidez em graus Dornic entre 0,14 e 0,18;

IV - densidade a 15°c (quinze graus centigrados) entre 1.033 (mil e trinta e
trés) e 1.034 (mil e trinta e quatro);

Av. Campo Grande, 200 - CEP 79980-000 - Fone: (67) 3474-1144
CNPJ 03.741.683/0001-26 - www.mundonovo.ms.gov.br




V - extrato seco desengordurado - minimo 8,4% (oito e quatro décimos por
cento);

VI - extrato seco total - minimo 11,4% (onze e quatro décimos por cento);

VIl - indice crioscopico minimo - -0,530°H a -0,550°H (equivalentes a -
0,512°C a -0,531°C);

Art. 82. Entende-se por "leite de retengéo" o produto da ordenha, a partir do
30° (trigésimo) dia antes da parigéo.

Art. 83. Entende-se por "colostro" o produto da ordenha obtido apds o parto
e enquanto estiverem presentes os elementos que o caracterizem.

Paragrafo Unico. E proibido o aproveitamento para fins de alimentagao
humana, do leite de retencéo e do colostro.

Art. 84. A producdo de leite das espécies caprina, ovina e outras ficam
sujeitas as mesmas determinagbes do presente Regulamento, satisfeitas as
exigéncias constadas nos regulamentos técnicos de identidade e qualidade.

Art. 85. E obrigatéria a produgéo de leite em condi¢bes higiénicas desde a
fonte de origem seja qual for a quantidade produzida e seu aproveitamento
observando as boas praticas agropecuarias.

Paragrafo Unico. Esta obrigatoriedade se estende ao trato do gado leiteiro, a
ordenha, aos utensilios e ao transporte.

Art. 86. Denomina-se "gado leiteiro" todo rebanho explorado com a
finalidade de produzir leite.

Art. 87. S6 se permite o aproveitamento de leite de vaca, de cabra, da
ovelha e de outras espécies, quando:

| - as fémeas se apresentem clinicamente sas e em bom estado de nutri¢ao;

Il - ndo estejam no periodo final de gestagéo, nem na fase colostral;

Il - ndo reajam a prova de tuberculose (tuberculina) nem apresentem reagao
positiva as provas do diagnostico da brucelose, obedecidos aos dispositivos da
legislagcao em vigor.

Paragrafo tnico. Qualquer alteragdo no estado de saude dos animais, capaz
de modificar a qualidade do leite, justifica a condenagdo do produto para fins
alimenticios e de toda a quantidade a que tenha sido misturado. As fémeas em tais
condigdes devem ser afastadas do rebanho, em carater provisério ou definitivo.

Art. 88. Mediante a interdicdo da propriedade rural pelo érgédo de defesa
sanitaria animal competente, onde seja constatado qualquer surto de doenca
infectocontagiosa que justifique tal medida, o destino da produgéao seguira as
prerrogativas do foco instalado.

Art. 89. E obrigatério o afastamento da produgao leiteira das fémeas que:
| - se apresentem em estado de magreza extrema ou caquéticas;
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Il - sejam suspeitas ou atacadas de doengas infectocontagiosas;

Ill - se apresentem febris, com mastite, diarreia, corrimento vaginal ou
qualquer manifestagao patolégica.

Paragrafo unico. O animal afastado da produgé&o s6 pode voltar & ordenha
apo6s exame procedido por médico veterinario.

Art. 90. Sao obrigatérias as provas biolégicas para diagnésticos de
tuberculose e brucelose, praticadas tantas vezes quantas necessarias nos
estabelecimentos que produzem leite tipo "A" e, conforme o caso, naqueles que
produzem outros tipos de leite. Essas provas sé podem ser feitas por médico
veterinario oficial ou por médico veterinario particular habilitado que obedeca
integralmente aos planos oficialmente adotados.

Art. 91. Para a obtenc¢do do leite a ordenha deve ser feita:

| - leite tipo A: deve possuir, obrigatoriamente, equipamento para ordenha
mecanica, pré-filtragem e bombeamento até o tanque de depédsito em circuito
fechado, ndo sendo permitida a ordenha manual ou ordenha mecéanica em sistema
semifechado, tipo “balde ao pé” ou similar.

Il - leite pasteurizado: Os locais de ordenha devem ter localizagao adequada
dos currais a finalidade e apresentar instalagbes que previnam contaminagdes da
matéria prima, a saber: area coberta, piso e paredes ou equivalentes.

Art. 92. A ordenha deve ser feita com regularidade e diariamente,
observando as condigdes higiénicos-sanitarias conforme as boas praticas
agropecuarias para obtencao da matéria prima:

| - as tetas do animal a ser ordenhado devem sofrer prévia lavagem com
agua corrente, seguindo-se secagem com toalhas descartaveis de papel néo
reciclado e inicio imediato da ordenha, com descarte dos jatos iniciais de leite em
caneca de fundo escuro ou em outro recipiente especifico para essa finalidade;

Il - apés a ordenha, desinfetar imediatamente as tetas com produtos
apropriados. Os animais devem ser mantidos em pé pelo tempo necessario para que
o esfincter da teta volte a se fechar. Para isso, recomenda-se oferecer alimentagéo
no cocho apés a ordenha;

lll - o leite obtido deve ser coado em recipiente apropriado e refrigerado até
a temperatura fixada neste Regulamento:

a) tanque de expansdo: devera atingir a temperatura de até 4°C (quatro
graus Celsius) no tempo maximo de 3 horas ap6s a ordenha;

b) tanque de imersao: devera atingir a temperatura de até 7°C (sete graus
Celsius) no tempo maximo de 3 horas apés a ordenha;

c) latdes: Sera permitido o transporte de leite em temperatura ambiente
desde que seja entregue ao estabelecimento processador, no maximo até 2 horas
apos a ordenha.

IV - o tempo transcorrido entre a ordenha inicial e seu recebimento no
estabelecimento que vai beneficia-lo (pasteurizagao, esterilizagao, etc.) deve ser no
maéaximo de 48h (quarenta e oito horas), recomendando-se como ideal um periodo de
tempo nao superior as 24h (vinte e quatro horas);
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V - a limpeza do equipamento de ordenha e do equipamento de refrigeragéo
do leite deve ser feita de acordo com instru¢des do fabricante, usando-se material e
utensilios adequados, bem como detergentes inodoros e incolores.

VI - para efeito de aplicagdo deste Regulamento considera-se "leite
individual" o produto resultante da ordenha de uma sé fémea; "leite de conjunto”, o
resultante da mistura de leites individuais.

VIl - ndo se permite para fins de consumo em natureza, a mistura de leite de
espécies animais diferentes.

Art. 93. E proibido, nas propriedades rurais, a padronizagdo ou o desnate
parcial ou total do leite destinado ao consumo.

Art. 94. E proibido misturar leite, sem a retirada de amostra de cada
produtor, devidamente identificada para fins de analise.

Art. 95. O equipamento de refrigeragdo do leite deve ser resguardado de
poeira, dos raios solares e das chuvas.

Art. 96. No transporte do leite das propriedades rurais as usinas de
beneficiamento e fabricas de laticinios, devera observar as condi¢des higiénico-
sanitarias e técnicas promovendo a conservagédo da qualidade até a recepgéo em
estabelecimento submetido a inspegéo sanitaria oficial.

Art. 97. Séao leites de consumo: o leite tipo “A” e o leite pasteurizado, com
suas variagdes conforme o teor de gordura (Integral, semidesnatado e desnatado).
Considera-se fraude a venda de um tipo de leite por outro de tipo superior.

Art. 98. E permitida a producéo dos seguintes tipos de leite de consumo:
| - leite tipo "A";
Il - leite pasteurizado.

Art. 99. Qualquer destes tipos s6 pode ser dado ao consumo devidamente
pasteurizado em estabelecimentos previstos neste Regulamento.

Art. 100. Os diversos tipos de leite devem satisfazer as seguintes condig¢des:

| - leite tipo "A™

a) ser produzido em granja leiteira;

b) ser produzido de maneira a satisfazer a todos os requisitos técnicos para
obtenc¢éao higiénica do leite;

c) ser procedente de gado mantido sob controle veterinario permanente;

d) ser procedente de vacas identificadas e fichadas submetidas a exame
individual,

e) ser submetido periodicamente a exame;

f) ser integral e atender as caracteristicas fisico-quimicas e bacteriolégicas
do padréo;
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g) ser pasteurizado imediatamente no local, logo apés o término da ordenha
e envasado mecanicamente;

h) a expedicédo do Leite tipo A deve ser conduzida sob temperatura maxima
de 4°C (quatro graus Celsius), mediante seu acondicionamento adequado, e levado
ao comércio distribuidor através de veiculos com carrogarias providas de isolamento
térmico e em casos especificos dotadas de unidade frigorifica, para alcangar os
pontos de venda com temperatura ndo superior a 7°C (sete graus Celsius).

Il - o leite pasteurizado deve satisfazer as condigdes mencionadas no Art. 89
Il. (A ordenha deve ser feita com regularidade e diariamente, observando as
condigdes higiénicos-sanitarias conforme as boas praticas agropecuarias para
obtencao da matéria prima.

Art. 101. Entende-se por beneficiamento do leite, seu tratamento desde a
selecdo, por ocasido da entrada em qualquer estabelecimento, até o
acondicionamento final, compreendendo uma ou mais das seguintes operagdes:
filtracdo, pasteurizagdo, refrigeragdo, acondicionamento e outras praticas
tecnicamente aceitaveis.

Paragrafo unico. E proibido o emprego de substancias quimicas na
conservagéao do leite.

Art. 102. Entende-se por filtragdo a retirada por processo mecéanico das
impurezas do leite, mediante centrifugacéo ou passagem em tecido filtrante préprio,
sob pressao.

Paragrafo Unico. Todo leite destinado ao consumo deve ser filtrado, antes de
qualquer outra operagao de beneficiamento.

Art. 103. Entende-se por pasteurizagdo o emprego conveniente do calor,
com o fim de destruir totalmente a flora microbiana patogénica sem alteragéo
sensivel da constituicdo fisica e do equilibrio do leite, sem prejuizo dos seus
elementos bioquimicos, assim como de suas propriedades organolépticas normais.

§ 1° Permite-se os seguintes processos de pasteurizagao:

| - pasteurizagédo lenta, que consiste no aquecimento do leite a 62 - 65° C
(sessenta e dois a sessenta e cinco graus centigrados) por 30 (trinta) minutos,
mantendo-se o leite em grande volume sob agitacdo mecanica, lenta, em
aparelhagem propria;

Il - pasteurizagéo de curta duragéo, que consiste no aquecimento do leite em
camada laminar a 72 a 75° C (setenta e dois a setenta e cinco graus centigrados)
por 15 a 20 (quinze a vinte) segundos, em aparelhagem propria.

Ill - deve ser pasteurizada em equipamento de placas, dotado de painel de
controle com termo registrador e termorregulador automaticos, valvula automatica de
desvio de fluxo, termdmetros e torneiras de prova, seguindo-se resfriamento
imediato em aparelhagem a placas até temperatura igual ou inferior a 4°C (quatro
graus Celsius) e envase em circuito fechado no menor prazo possivel, sob
condigdes que minimizem contaminagdes;

§ 2° E proibida a repasteurizagéo do leite, salvo quando para fins industriais.
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§ 3° Tolera-se o aquecimento entre 68 - 70° C (sessenta e oito a setenta
graus centigrados) por 2-5 ( dois a cinco ) minutos a vapor direto, devidamente
filtrado do leite destinado a fabricagdo de queijos.

§4° Em estabelecimentos de laticinios de pequeno porte pode ser adotada a
pasteurizagdo lenta para a producdo de leite pasteurizado para abastecimento
publico ou para a produgéo de derivados lacteos.

Art. 104. Entende-se por refrigeracédo, a aplicagéo do frio industrial ao leite
cru ou pasteurizado, baixando-se a temperatura a graus que inibam,
temporariamente, o desenvolvimento microbiano.

Art. 105. O leite pronto para o consumo devera ser levado ao comércio
distribuidor através de veiculos com carrogarias providas de isolamento térmico e em
casos especificos dotadas de unidade frigorifica, para alcancar os pontos de venda
com temperatura néo superior a 7°C (sete graus Celsius).

Art. 106. As autoridades de vigilancia sanitaria fiscalizardo as condigbes de
manutencao do leite nos estabelecimentos atacadistas e varejistas.

Art. 107. Permite-se a homogeneizacédo de qualquer tipo de leite, desde que
em aparelhagem previamente aprovada.

Paragrafo Unico. Devera constar na rotulagem a expressao
“homogeneizado”, quando o produto for submetido a esse tratamento.

Art. 108. E obrigatéria a andlise do leite destinado ao consumo ou a
industrializacao.

Paragrafo Unico. Os estabelecimentos sdo obrigados a controlar as
condigdes do leite que recebem, conforme legislagéo vigente.

Art. 109. A analise do leite, seja qual for o fim a que se destine, abrangera
os caracteres organolépticos e as provas de rotina, assim consideradas:

| - caracteres organolépticos:

a) cor: branca;

b) cheiro e sabor: caracteristicos, sem sabores nem odores estranhos;

c¢) aspecto: liquido.

Il - temperatura;

Il - densidade pelo termo-lacto-densimetro a 15° C (quinze graus Celsius);

IV- acidez pelo acidimetro Dornic, considerando-se prova complementar a
da cocgéo, do alcool ou do alizarol.

V - gordura pelo método de Gerber;

VI - extrato seco total e desengordurado, por discos, tabelas ou aparelhos
apropriados.

Art. 110. Dada a imprecisao das provas de rotina s6 podera ser considerado
anormal, e desse modo condenado por fraude, o leite que se apresente fora do
padrdo no minimo em 3 (trés) provas de rotina ou em 1 (uma) de rotina e 1 (uma) de
precisao.
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Paragrafo unico. Considera-se prova de precisdo: determinagéo do indice
crioscépico.

Art. 111. Devera constar na denominagéo de venda do leite beneficiado para
comercializagdo o teor de gordura.

| - integral: devera apresentar gordura (g/100 g) no minimo de 3%;

Il - semidesnatado: devera apresentar gordura (g/100 g) entre 0,6 a 2,9%;

Il - desnatado: devera apresentar gordura (g/100 g) no maximo de 0,5%.

Art. 112. Imediatamente ap6s a pasteurizagcdo o leite por meio de testes
enzimaticos devera apresentar:

| - prova de fosfatase alcalina deve ser negativa;

Il - prova de peroxidase positiva.

Art. 113. Para a determinagédo do padrao microbiolégico do leite adotam-se
como requisito contagem padrao em placas (UFC/ml), coliformes NMP/ml (30/35°C)
e coliformes NMP/ml (45°C).

Paragrafo unico. Os valores de referéncia das analises microbiologicas
mencionadas seguirdo a legislagao vigente de identidade e qualidade do produto.

Art. 114. Considera-se leite impréprio para consumo, o que nao satisfaca as
exigéncias previstas neste regulamento ou em outras legislagdes pertinentes a
inspecao e fiscalizagao do leite.

Art. 115. Considera-se fraudado, adulterado ou falsificado qualquer leite que
propositadamente for alterado nas suas caracteristicas normais ou for de um tipo e
se apresentar rotulado como de outro de caracteristica superior.

Paragrafo unico. O leite fraudado e falsificado devera ser condenado e
inutilizado, ndo sendo permitido nenhum aproveitamento condicional. Podera a juizo
do S.I.M., ser encaminhado a alimentagao animal.

Art. 116. Serdo aplicadas as multas previstas na Lei 2.401/2014 ao
estabelecimento que expuser a venda, leites com padrées ndo correspondentes ao
respectivo tipo.

Art. 117. Os produtos derivados do leite seguirdo seus respectivos
regulamentos técnicos de identidade e qualidade (RTIQ) seguindo as normas
pertinentes a tecnologia de produgéo.

Art. 118. Os casos ndo mencionados neste regulamento serao devidamente
normatizados ou remeter-se-ao as legislacdes estadual e federal vigentes, de acordo
com a demanda.

Secao ll
Ovos e Derivados
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Art. 119. S6 podem ser expostos ao consumo publico ovos frescos ou
conservados, quando previamente submetidos a exame e classificagdo previstos
neste Regulamento.

Art. 120. Consideram-se ovos frescos os que nado forem conservados por
qualquer processo e se enquadrem na classificacdo estabelecida neste
Regulamento.

Art. 121. Pela simples designacéo "ovos" entendem-se os ovos de galinha.
Paragrafo Unico. Os demais serdo acompanhados de designagao da espécie
de que procedam.

Art. 122. Os ovos para consumo no municipio devem ser inspecionados e
classificados em estabelecimentos registrados, designados "Entrepostos".

Art. 123. Os entrepostos de ovos deverdo adotar um sistema de
identificacdo das partidas, agrupando-as em lotes convenientemente numerados, de
modo a ser possivel o reconhecimento da procedéncia, logo apds a conclusdo dos
trabalhos de classificacao.

Art. 124. A Inspegéo dos ovos incidira sobre as seguintes caracteristicas:

| - verificagdo das condigdes de embalagem, sendo vetada a sua
reutilizacao;

Il - apreciacao geral do estado de limpeza e integridade da casca dos ovos;

IIl - o exame pela ovoscopia.

Art. 125. Todos os recipientes destinados a embalagem de ovos, julgados
em mal estado ou impréprio, devem ser apreendidos e inutilizados.

Art. 126. A ovoscopia deve ser realizada em céamara destinada
exclusivamente a essa finalidade.

Art. 127. O ovo sera classificado em grupos, classes e tipos, segundo a
coloracgédo da casca, qualidade e peso:

| - da coloragéao:

a) branco: enquadra-se neste grupo o ovo que apresente casca de
colocagao branca ou esbranquigada;

b) vermelho: enquadra-se neste grupo o ovo que apresente casca de
coloragao avermelhada.

Il - da qualidade:

a) classe A:

1. casca limpa, integra e sem deformagao;

2. camara de ar fixa e com 0 maximo de 4 (quatro) milimetros de altura;

3. clara limpida, transparente, consistente e com as chalazas intactas;

4. gema ftranslucida, consistente, centralizada e sem desenvolvimento do
germe.
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b) classe B:

1. casca limpa, integra, permitindo-se ligeira deformagao e discretamente
manchada;

2. camara de ar fixar e com 0 maximo de 6 (seis) milimetros de altura;

3. clara limpida, transparente, relativamente consistente e com as chalazas
intactas;

4. gema consistente, ligeiramente descentralizada e deformada, porém com
contorno definido e sem desenvolvimento do germe.

c) classe C:

1. casca limpa, integra, admitindo-se defeitos de textura, contorno e
manchada;

2. camara de ar solta e com o maximo de 10 (dez) milimetros de altura;

3. clara com ligeira turvagao, relativamente consistente e com as chalazas
intactas;

4. gema descentralizada e deformada, porém com contorno definido e sem
desenvolvimento do germe.

Il — do peso:

a) tipo 1 (extra) - com peso minimo de 60 (sessenta) gramas por unidade ou
720 (setecentos e vinte) gramas por duzia;

b) tipo 2 (grande) - com peso minimo de 55 (cinquenta e cinco) gramas por
unidade ou 660 (seiscentos e sessenta) gramas por duzia;

c) tipo 3 (médio) - com peso minimo de 50 (cinquenta) gramas por unidade
ou 600 (seiscentos) gramas por duzia;

d) tipo 4 (pequeno) - com peso minimo de 45 (quarenta e cinco) gramas por
unidade ou 540 (quinhentos e quarenta) gramas por duzia;

e) tipo 5 (industrial) — com peso inferior a 45 (quarenta e cinco) gramas por
unidade.

Paragrafo unico. A denominagdo de venda dos ovos sera de acordo com o
que se encontra vigente na legislagéo federal.

Art. 128. Sao considerados "Industrial" os ovos que ndo se enquadrarem
nas caracteristicas fixadas nos artigos anteriores, mas forem considerados em boas
condigdes, podendo ser destinados ao emprego em confeitarias, padarias e
similares ou a industrializagéo.

Art. 129. A administragdo dos entrepostos comunicara obrigatoriamente aos
fornecedores ou proprietarios de ovos, a classificagéo obtida.

Art. 130. Os ovos partidos ou trincados, quando considerados em boas
condiges, podem também ser destinados a confeitarias, padarias e
estabelecimentos similares, ou transformados em conserva, desde que o
estabelecimento disponha de instalagdes e equipamento adequados para tanto.

Paragrafo unico. Quando o estabelecimento n&o se dedicar ao preparo
dessas conservas, os ovos partidos ou trincados podem ser encaminhados a outros
estabelecimentos registrados no S.I.M., satisfeitas exigéncias previstas para os
classificados "Industrial".
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Art. 131. Os ovos enquadrados em uma classificagdo nao podem ser
vendidos de mistura com os de outra.

Art. 132. Os ovos serdo reinspecionados tantas vezes quantas a Inspecéo
Municipal julgar necessario.

Art. 133. S&o considerados impréprios para consumo 0s ovos que
apresentem:

| - alteragbes da gema e da clara (gema aderente & casca, gema
arrebentada, com manchas escuras, presenga de sangue alcancando também a
clara, presenca de embrido com mancha orbitaria ou em adiantado estado de
desenvolvimento);

Il - mumificagéo (ovo seco);

Il - podridao (vermelha, negra ou branca);

IV - presenca de fungos, externa ou internamente);

V - cor, odor ou sabor anormais;

VI - ovos sujos externamente por materiais estercorais ou que tenham
estado em contato com substéncias capazes de transmitir odores ou sabores
estranhos, que possam infecta-los ou infesta-los;

VIl - rompimento da casca e da membrana testacea, desde que seu
contetdo tenha entrado em contato com material de embalagem;

VIII - quando contenham substancias téxicas;

IX - por outras razdes a juizo da Inspeg¢éo Municipal.

Art. 134. Sempre que a Inspegdo Municipal julgar necessario, remetera
amostras de ovos a laboratérios credenciados, para exame microbiolégico.

Art. 135. Mediante a interdicdo da propriedade rural pelo 6rgao de defesa
sanitaria animal competente, onde seja constatado qualquer surto de doencga
infectocontagiosa que justifique tal medida, o destino da producdo seguira as
prerrogativas do foco instalado.

Art. 136. Os ovos devem ser acondicionados em caixas padrées, indicando
nas testeiras os tipos contidos.

Art. 137. Os ovos devem ser acondicionados em embalagens que deveréo
proporcionar uma prote¢éo adequada para reduzir ao minimo a contaminacéo, evitar
danos e permitir uma etiquetagem adequada.

Paragrafo unico. Os ovos devem ser acondicionados com o polo mais
arredondado para cima, evitando-se colocar ovos grandes em células pequenas ou
pouco profundas.

Art. 138. Na embalagem de ovos, com ou sem casca, é proibido
acondicionar em um mesmo envase, caixa ou volume:

| - ovos oriundos de espécies diferentes:;

Il - ovos frescos e conservados;
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Il - ovos de classe ou categoria diferentes.

Art. 139. As questdes relacionadas a fabrica de conservas de ovos seguirdo
as condicdes e orientagdes preconizadas nas normas gerais de inspegéo e
regulamentos técnicos de identidade e qualidade dos produtos correlacionados.

Secao lll
Mel e Produtos Apicolas

Art. 140. Entendem-se por “Mel’, o produto alimenticio produzido por
abelhas meliferas, a partir do néctar das flores ou das secregdes procedentes de
partes vivas das plantas ou de excre¢des de insetos sugadores de plantas que ficam
sobre partes vivas de plantas, que as abelhas recolhem, transformam, combinam
com substancias especificas préprias, armazenam e deixam madurar nos favos da
colmeia.

Art. 141. A classificagdo do mel seguira as disposicdes preconizadas nas
normas técnicas higiénico-sanitarias e tecnolégicas para mel, cera de abelhas e
derivados e regulamento técnico de identidade e qualidade do mel e produtos
apicolas (legislacao federal).

|. por sua origem:

a) mel floral: € o mel obtido dos néctares das flores.

1. mel unifloral ou monofloral: quando o produto proceda principalmente da
origem de flores de uma mesma familia, género ou espécie e possua caracteristicas
sensoriais, fisico-quimicas e microscépicas préprias.

2. mel multifloral ou polifloral: € o mel obtido a partir de diferentes origens
florais.

b) melato ou mel de melato: € o mel obtido principalmente a partir de
secregdes das partes vivas das plantas ou de excregdes de insetos sugadores de
plantas que se encontram sobre elas.

Il. de acordo com o procedimento de obtencéo de mel do favo:

a) mel escorrido: € o mel obtido por escorrimento dos favos desoperculados,
sem larvas;

b) mel prensado: € o mel obtido por prensagem dos favos, sem larvas;

c) mel centrifugado: € o mel obtido por centrifugacdo dos favos
desoperculados, sem larvas.

Ill. de acordo com sua apresentagao e/ou processamento:

a) mel: € o mel em estado liquido, cristalizado ou parcialmente cristalizado;

b) mel em favos ou mel em secgdes: € o mel armazenado pelas abelhas em
células operculadas de favos novos, construidos por elas mesmas, que néo
contenha larvas e comercializado em favos inteiros ou em secgdes de tais favos;

c) mel com pedagos de favo: € o mel que contém um ou mais pedagos de
favo com mel, isentos de larvas;

d) mel cristalizado ou granulado: € o mel que sofreu um processo natural de
solidificagdo, como consequéncia da cristalizagdo dos agucares;
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e) mel cremoso: é o mel que tem uma estrutura cristalina fina e que pode ter
sido submetido a um processo fisico, que lhe confira essa estrutura e que o torne
facil de untar,

f) mel filtrado: € o mel que foi submetido a um processo de filtragdo, sem
alterar o seu valor nutritivo.

IV. de acordo com a cor:

a) branco d"agua;

b) extra branco;

c) branco;

d) ambar claro;

e) ambar;

f) @mbar-escuro.

Art. 142. O mel podera apresentar-se a granel ou fracionado. Deve ser
acondicionado em embalagem apta para alimento, adequada para as condigoes
previstas de armazenamento e que confira prote¢céo adequada contra contaminagao.

Paragrafo unico. O mel em favos e o mel em pedagos de favos devem ser
acondicionados em embalagens destinadas para sua venda direta ao publico.

Art. 143. A denominagdo de venda seguira a classificagao conforme sua
origem:

§1° A designagao “Mel” sera utilizada para o mel floral e suas variagées.

§2° A designacado “Melato” ou “Mel de Melato” sera utilizada para o mel
obtido principalmente a partir de secregbes das partes vivas das plantas ou
secregdes de insetos sugadores de plantas que se encontram sobre elas.

Art. 144. O mel é uma solugdo concentrada de aguicares com predominancia
de glicose e frutose, contendo uma mistura complexa de outros hidratos de carbono,
enzimas, aminoacidos, 4&cidos orgédnicos, minerais, substancias arométicas,
pigmentos e gréos de pdlen, podendo conter cera de abelhas procedente do
processo de extragdo. Para verificagéo da qualidade do mel, seréo realizadas as
seguintes analises:

|. andlise de rotina:

a) umidade: maxima 20%;

b) acidez: méaximo 40 milequivalentes;

c) prova de Piehe: negativa;

d) prova de Lund: positiva (0,6 a 3 ml).

Il. analises complementares:

a) classificagéo da cor,

b) pH: valor médio 3,3 — 4,6;

c) indice em formol: valor médio 4,5 — 15 ml/kg;

d) cinzas: teor méaximo tolerado 0,6%;

e) agucares redutores de glicose: minimo 72%;

f) aglicares redutores de sacarose: maximo 10%;

g) insoltveis: maximo 1%,

h) hidroximetilfurfural (HMF): méaximo 40 mg/kg
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i) atividade diastasica ou amilica (amilase): minimo de 8 — tolera-se 3, desde
que a reagao de HMF seja menor que 15mg/kg.

j) atividade sacaratica ou de invertase: minimo 7 - tolera-se 2 desde que a
reacéo de HMF seja menor que 5 mg/kg.

Art. 145. O mel é considerado impréprio para o consumo quando
apresentar:

| - residuos estranhos que traduzam falta de escrlpulos na extragédo e
embalagem;

Il - alteragéo ou fermentagdo com formagéo de espuma superficial;

Il - presenca de germes patogénicos ou flora microbiana capaz de altera-lo
com o tempo;

IV - acidez elevada, odor ou sabor anormais;

V - corregao prejudicial a saude humana.

Art. 146. Sera considerado fraudado o mel que revelar a presenga de:

| - adogantes naturais ou artificiais;

Il - substéncias aromatizantes;

Il - amido (reac&o lugol negativa) gelatina ou quaisquer outros espessantes;
IV - conservadores ou corantes de qualquer natureza;

V - redutores de acidez.

Art. 147. O estabelecimento podera produzir outros produtos apicolas desde
que haja um fluxo racional dos trabalhos respeitando as particularidades da
producéo de cada produto.

§1° Entende-se por “Apitoxina” o produto de secregdo das glandulas
abdominais (glandulas do veneno) das abelhas operarias e armazenado no interior
da bolsa de veneno.

§2° Entende-se por “Cera de Abelhas” o produto de consisténcia plastica, de
cor amarelada, muito fusivel, secretado pelas abelhas para formacgéo dos favos nas
colmeias.

§3° Entende por “Geleia Real” o produto da secregdo do sistema glandular
cefalico (glandulas hipofaringeanas e mandibulares) das abelhas operarias, coletado
até 72 (setenta e duas) horas.

§4° Entende por “Geleia Real Liofilizada” o produto da secreg¢éo do sistema
glandular cefalico (glandulas hipofaringeanas e mandibulares) das abelhas
operarias, coletado até 72 (setenta e duas) horas, que sofreu uma desidratagéo pelo
processo de liofilizagao.

§5° Entende-se por “Pélen Apicola” o resultado da aglutinagdo do pélen das
flores, efetuada pelas abelhas operéarias, mediante néctar e suas substancias
salivares, o qual é recolhido no ingresso da colmeia.

§6° Entende-se por “Prépolis” o produto oriundo de substancias resinosas,
gomosas e balsamicas, colhidas pelas abelhas, de brotos, flores e exsudatos de
plantas, nas quais a abelhas acrescentam secregdes salivares, cera e pélen para

elaboragao final do produto.
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§7° Entende-se por “Extrato de Prépolis” o produto proveniente da extracéo
dos componentes soluveis da Propolis em alcool neutro (grau alimenticio) por
processo tecnol6gico adequado.

Art. 148. E permitida a fabricagdo de produtos derivados de mel, como o
‘Hidromel”, “Vinho de mel’, “Vinagre de mel” e outros, desde que a formula seja
previamente aprovada pelo 6rgdo competente, ouvidas as autoridades da Saude
Publica.

Art. 149. As questdes referentes as instalagbes, equipamentos,
classificagéo, rotulagem, critérios de inspegéo e demais itens pertinentes a inspecéao
de mel e produtos apicolas néo tratados neste Regulamento seguiréo as legislagdes
especificas e vigentes.

Sec¢éo IV
Pescado e derivados

Art. 150. A denominagdo genérica “Pescado” neste regulamento,
compreendera os peixes destinados ao consumo humano.

§ 1° Entende-se por peixes os animais aquaticos de sangue frio.

§ 2° Excluem-se os mamiferos aquaticos, os animais invertebrados e os
anfibios.

§ 3° Havendo demanda de beneficiamento ou industrializacdo de
crustaceos, moluscos ou anfibios com destino ao consumo humano, estes seréo
devidamente normatizado ou remeter-se-a a legislagao vigente.

Art. 151. O pescado em natureza pode ser:

| - fresco;

Il - resfriado;

Il - congelado.

§ 1° - Entende-se por “fresco” o pescado dado ao consumo, devidamente
eviscerado, sem ter sofrido qualquer processo de conservagédo, a ndo ser a agao do
gelo.

§ 2° - Entende-se por ‘resfriado” o pescado, devidamente eviscerado e
acondicionado em gelo e mantido em temperatura entre - 0,5 a 2°C (menos de meio
grau Celsius a dois graus Celsius).

§ 3° - Entende-se por “congelado” o pescado, devidamente eviscerado e
tratado por processos adequados de congelamento em temperatura ndo superior & -
25°C (menos vinte e cinco graus Celsius).

Art. 152. Depois de submetido ao congelamento o pescado deve ser
mantido em camara frigorifica a -15°C (menos quinze graus Celsius).

Art. 153. E obrigatéria a evisceragéo do pescado, seja como produto pronto
para comercializagado ou matéria-prima.
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Art. 154. O pescado fresco proprio para consumo devera apresentar as
seguintes caracteristicas organoléticas:

| - caracteres sensoriais:

a) aparéncia: devera apresentar-se com todo o frescor da matéria prima
convenientemente conservada; devera estar isento de toda e qualquer evidencia de
decomposi¢do, manchas por hematomas, coloragao distinta & normal para a espécie
considerada, incisdes ou rupturas das superficies externas.

b) escamas: unidas entre si e fortemente aderidas a pele; devem ser
translcidas e com brilho metélico. Nao devem ser viscosas.

c) pele: umida, tensa e bem aderida.

d) mucosidade: em espécies que a possuem, deve ser aquosa €
transparente.

e) olhos: devem ocupar a cavidade orbitaria e ser brilhante e transparente.

f) opérculo: rigido, deve oferecer resisténcia a sua abertura. A face interna
deve ser nacarada, os vasos sanguineos cheios e fixos.

g) branquias: de cor rosa ao vermelho intenso, Umidas e brilhantes, auséncia
ou discreta presenga de muco.

h) abdome: tenso, sem diferenca externa com a linha ventral.; a sua
evisceracdo, o peritdnio devera apresentar-se muito bem aderido as paredes, as
visceras inteiras, bem diferenciadas, brilhantes e sem dano aparente.

i) musculos: aderidos aos ossos fortemente e de elasticidade marcante.

j) odor, sabor e cor: caracteristicos da espécie que se trate.

Il - par@metros fisico-quimicos

a) bases volateis totais: inferior a 30 rng de nitrogénio/100g de carne,
excluidos os elasmobranquios.

b) histamina: nivel méaximo por 100 ppm no musculo nas espécies
pertencentes as familias Scombridae, Scombresocidae, Clupeidar, Coryyphaenidae,
Pomatomidae.

Art. 155. O julgamento das condigdes sanitarias do pescado resfriado e do
congelado seré realizado de acordo com as normas previstas para o pescado fresco,
naquilo que lhes for aplicavel.

Art. 156. Considera-se impréprio para 0 consumo, 0 pescado:

| - de aspecto repugnante, mutilado, traumatizado ou deformado;

Il - que apresente coloragao, cheiro ou sabor anormais;

lll - portador de lesbes ou doengas microbianas que possam prejudicar a
saude do consumidor;

IV - que apresente infestagdo muscular macigca por parasitas, que possam
prejudicar ou ndo a satde do consumidor;

V - tratado por antissépticos ou conservadores nao aprovados pelo 6rgéo
competente;

VI - proveniente de aguas contaminadas ou poluidas;

VII - procedentes de pesca realizada em desacordo com a legislagédo vigente
ou recolhido ja& morto, salvo quando capturado em operagoes de pesca,;

VIl - em mau estado de conservagao;
%
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IX - quando ndo se enquadrar nos limites fisicos e quimicos fixados para o
pescado fresco.

Art. 157. Entende-se por derivados do pescado os produtos e subprodutos,
comestiveis ou ndo, com ele elaborados no todo ou em parte.

Art. 158. O pescado recebido nos estabelecimentos industriais sé podera
ser utilizado na elaboragdo de produtos comestiveis depois de submetidos a
Inspecdo Sanitaria.

§ 1° Sera também examinada ao entrar no estabelecimento qualquer
matéria-prima a ser utilizada na elaboragéo de produtos de pescado.

§ 2° A inspegéo verificard o estado das salmouras, massas, 0leos e outros
ingredientes empregados na fabricagéo de produtos de pescado, impedindo o uso
dos que nao estiverem em condig¢des satisfatérias.

Art. 159. E obrigatéria a limpeza e evisceragdo do pescado utilizado na
elaboracdo de produtos em conservas ou curados destinados a alimentagao
humana, qualquer que seja a forma de seu processamento.

Art. 160. Os derivados de pescado sado considerados fraudados:

| - quando forem elaboradas com pescado diferente da espécie declarada no
rétulo;

Il - quando contenham substéncias estranhas a sua composi¢éo;

Ill - quando apresentem determinada substancia em propor¢des acima das
permitidas em legislagdo especifica.

Art. 161. Os derivados de pescado sdo consideradas alteradas:
| - quando apresentar odor e sabor desagradavel anormais;

Il - quando amolecido, umido e pegajoso;

Il - quando apresentar areas de coloragdo anormais;

IV - quando apresentar larvas ou parasitas;

V - por alteragdes outras, a juizo da Inspecao;

Art. 162. Entende-se por “subprodutos ndo comestiveis de pescado” todo e
qualquer residuo de pescado devidamente elaborado.

Paragrafo tnico. Os residuos resultantes de manipulagédo de pescado, bem
como o pescado condenado, devem ser destinados ao preparo de subprodutos nao
comestiveis e seguirdo as normativas que regem a atividade e se encontram
vigentes, de acordo com a demanda.

Art. 163. As questdes relacionadas a produtos derivados do pescado, nao
tratados neste regulamento, seguirdo as condi¢cdes e orientagbes preconizadas nas
normas gerais de inspegdo e regulamentos técnicos de identidade e qualidade dos

produtos correlacionados.
Secao V é
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Carnes e derivados

Subseciao |
Inspec¢do ante mortem

Art. 164. Nos estabelecimentos a Inspegéo Municipal é permitida o abate de
bovideos, suinos, ovinos e caprinos bem como das diferentes aves domésticas,
usadas na alimentagdo humana.

Art. 165. E proibida a entrada de animais em qualquer dependéncia do
estabelecimento, sem prévio conhecimento da Inspegdo Municipal e das condigdes
de saude do lote.

§1° Por ocasido da chegada de animais, a inspegdo municipal deve verificar
os documentos sanitarios emitidos pelo érgado de defesa estadual, no qual consta
dados referentes a vacinagdo contra febre aftosa e de procedéncia e julgar as
condi¢des de saude do lote.

§2° Toda situagéo suspeita implicara no exame clinico do animal ou animais
relacionados ao caso, procedendo-se, quando necessario, ao isolamento de todo o
lote e aplicando-se medidas especificas da defesa sanitaria animal, a que cada caso
exigir.

§3° Todas as vezes que, pelo adiantado da hora ou auséncia de funcionério
responsavel pelo servigo, houver animal para ingressar nos estabelecimentos, este
ingresso s6 € permitido em um depdsito a parte, exclusivamente destinado a essa
finalidade, designado “depésito de chegada”. Os animais ali introduzidos s6 podem
ser retirados depois de inspecionados.

Art. 166. Por se tratar de uma doenga que requer notificacdo imediata,
quando houver suspeita de carbunculo hematico, a inspeg¢do municipal deve
proceder como se segue:

| - comunicar imediatamente ao servigo veterinario oficial sobre a suspeita;

Il - observar por 48(quarenta e oito) horas; se no fim desse periodo nédo
ocorrerem novos casos, permitir o sacrificio de todo o lote, no final da matanca;

Il - ocorrendo novos casos, determinar o isolamento de todo o lote e aplicar
soro-anticarbunculoso, permanecendo os animais em observagédo pelo tempo que a
inspeg¢do municipal e a defesa sanitaria julgarem conveniente, sendo que no minimo
deve ocorrer 21(vinte € um) dias, depois da ultima morte ou da aplicagéo do soro,
para sacrificio de qualquer animal do lote;

IV - determinar a limpeza e desinfec¢do das dependéncias e locais onde
estiverem em qualquer momento esses animais, compreendendo a remogéo, a
queima de toda a palha, esterco e demais detritos e imediata aplicagdo, em larga
escala, de uma solugéo de soda a 5% (cinco por centro) ou de outro desinfetante
especificamente aprovado pelo 6rgdo competente;

Art. 167. A administragdo dos estabelecimentos fica obrigada a tomar as
medidas mais adequadas no manejo e nos métodos de insensibilizacdo atentando-
se ao bem estar animal.
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Paragrafo Unico. Entende-se por manejo o conjunto de operacdes de
movimentacdo que deve ser realizada com o minimo de excitacdo e desconforto,
proibindo-se qualquer ato ou uso de instrumentos agressivos a integridade fisica dos
animais ou provoque reagdes de aflico.

Art. 168. E proibido o abate de qualquer animal que nao tenha permanecido
pelo menos 12(doze) horas em descanso, jejum e dieta hidrica nos depésitos do
estabelecimento.

§ 1° O periodo de repouso pode ser reduzido, quando o tempo de viagem
nao for superior a 2 (duas) horas e os animais procedam de campos proximos,
mercados ou feiras, sob controle sanitario permanente; o repouso, porém, em
hipétese alguma, deve ser inferior a 6(seis) horas.

§ 2° O tempo de repouso, de que trata este artigo, pode ser ampliado, todas
as vezes que a inspegédo municipal julgar necessario.

Art. 169. Apesar do exame por ocasido da chegada ao estabelecimento, os
lotes s&o ainda examinados na hora do abate.

§ 1° O exame de que trata este artigo, seré4 realizado pelo mesmo veterinario
encarregado da inspecao final na sala de abate.

§ 2° Qualquer caso suspeito implica no exame clinico do animal ou animais
relacionados, procedendo-se de acordo com as medidas estabelecidas neste
Regulamento.

Art. 170. Nenhum animal ou lote pode ser abatido sem autorizagéo da
inspe¢&o municipal.

Art. 171. Deve ser evitado, a juizo da inspe¢éo municipal, o abate de:

| - fémeas em estado adiantado de gestacéo (mais de dois tercos do tempo
normal da gravidez);

Il - animais caquéticos;

Il - animais com menos de 30(trinta) dias de vida extra-uterina:

IV - animais que padecam de qualquer enfermidade, que torne a carne
imprépria para 0 consumo.

Art. 172. As fémeas em gestacdo adiantada ou de parto recente, nao
portadoras de doengas infecto-contagiosas, podem ser retiradas do
estabelecimento, para melhor aproveitamento.

§ 1° As fémeas de parto recente s6 podem ser abatidas no minimo 10(dez)
dias depois do parto, desde que ndo sejam portadoras de doenca infecto-
contagiosa, caso em que sdo julgadas de acordo com o que o presente
Regulamento descreve.

§ 2° As fémeas que abortarem sé podem ser abatidas no minimo 10(dez)
dias do aborto, desde que ndo sejam portadoras de doengas infecto-contagiosa,
caso em que s&o julgadas de acordo com o que prescreve o presente Regulamento.

e
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Art. 173. Animais com sinais clinicos de paralisia decorrente de alteracdes
metabdlicas ou patolégicas serdo destinados ao abate de emergéncia.

Paragrafo Unico. E permitido reter animais nas condigbes deste artigo, para
tratamento.

Art. 174. E proibido o abate em comum de animais que no ato de inspecéo
ante mortem, sejam suspeitos das doengas de notificagao obrigatéria ao servigo
veterinario oficial.

§ 1° Nos casos comprovados de peste bovina, peripneumonia contagiosa,
carblnculo hematico, gangrena gasosa e ruiva, os animais sdo imediatamente
sacrificados no setor de Necropsias; os animais abatidos devem ser incinerados ou
transformados em aparelhagem apropriada, aplicando-se as medidas de defesa
sanitaria animal em vigor. Cabe a inspe¢&o municipal comunicar a ocorréncia ao
servico veterinario oficial, esclarecendo a procedéncia dos animais e a zona
percorrida pelos mesmos de modo a serem prontamente tomadas medidas
sanitarias aconselhaveis.

§ 2° Nao existindo no Pais peste bovina, pleuropneumonia contagiosa,
tularemia e nem a triquinelose, compete a inspecdo municipal cooperar em que se
evite a eventual introdugéo e propagacgéo dessas doengas no territério nacional.

§ 3° No caso de qualquer outra doenga contagiosa nao prevista no presente
artigo o sacrificio € também feito em separado, para melhor estudo das lesées e
verificagbes complementares para diagnéstico.

Art. 175. No caso das doengas referidas no artigo anterior, os animais do
respectivo lote devem ficar em observagéo por prazo variavel, a juizo da inspecgéo
municipal e do servigo veterinario oficial, tendo-se em vista a doenca e seu periodo
normal de incubacéao.

Art. 176. Sao condenados os bovinos atingidos de anasarca, quando
apresentem edema extenso e generalizado.

§ 1° Quando o anasarca nao for generalizado, o animal e abatido em
separado.

§2° Bovinos nas condi¢des do paragrafo anterior podem ser separados para
tratamento.

Art. 177. E proibido o abate de suinos machos nao castrados ou de animais
que mostrem sinais da castracéo recente.

Art. 178. Quando o exame ante mortem constatar casos isolados de
doengas nao contagiosas, que por este Regulamento implique na condenacéo total
do animal, e ele abatido no final da matanca normal e a seguir devem ser tomadas
medidas higiénico-sanitarias rigorosas.

Art. 179. Quando o exame ante mortem constar casos isolados de doencgas
nao contagiosas, que por este Regulamento permitam o aproveitamento condicional
do animal, e ele abatido no fim das atividades de abate.

z - g
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Art. 180. Sao condenados os bovinos, ovinos e caprinos que no exame ante
mortem revelem temperatura retal igual ou superior a 40,5°C (quarenta e meio graus
Celsius); sdo também condenados os suinos com temperatura igual ou superior a
41°C(quarenta e um graus Celsius), bem como as aves com temperatura igual ou
superior a 43°C (quarenta e trés graus Celsius).

Paragrafo unico. Sdo condenados os animais em hipotermia.

Art. 181. A existéncia de animais mortos ou caidos em veiculos
transportadores, currais ou em qualquer dependéncia do estabelecimento, deve ser
imediatamente levada ao conhecimento da inspeg¢do municipal para providenciar a
necropsia ou sacrificio, bem como determinar as medidas que se fizerem
necessarias.

Paragrafo Unico. As necropsias sdo realizadas em locais apropriados,
previstos neste Regulamento.

Art. 182. Quando a Inspecdo Municipal autorizar o transporte de animais
mortos ou moribundos para o setor de necropsias, deve usar veiculo especial,
apropriado, impermeavel, que permita desinfecg¢éo logo apés sua utilizagéo.

§ 1° Havendo suspeita de doenga infecto-contagiosa, e feito o
tamponamento das coberturas naturais antes do transporte de modo a ser evitada a
disseminacgdo das secregdes e excregdes.

§ 2° Confirmada a suspeita, o animal abatido devera ser incinerado ou
esterilizado pelo calor, em aparelhagem prépria.

§ 3° Findo os trabalhos de necropsias, devem ser rigorosamente
desinfetados, além do veiculo utilizado no transporte, o piso do setor, todos os
instrumentos e objetos que entrarem em contato com o animal abatido.

Art. 183. A inspegdo municipal levara ao conhecimento do servigo
veterinario oficial o resultado de necropsias que evidenciarem doenga infecto-
contagiosas, remetendo material para controle de diagnésticos aos laboratérios
oficiais, reservando, porém, elementos de contraprova.

Art. 184. O lote no qual se verifique qualquer caso de morte natural, s6 sera
abatido depois do resultado da necropsia.

Art. 185. A diregéo do estabelecimento e obrigada a fornecer diariamente, a
inspecdo municipal, dados referentes entrada dos animais, detalhando a
procedéncia, espécie, nimero, meio de condugéo utilizados e hora de chegada.
Para tal fim, existira um impresso designado “Mapa do Movimento de Animais”, onde
constara também o estoque nos currais, campos de repouso e outros locais.

Subsecao
Abate

%
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Art. 186. S6 é permitido o sacrificio de animais por meio de procedimentos
de abate humanitario, seguido de imediata sangria.

§ 1° Entende-se por “procedimentos de abate humanitario” o conjunto de
diretrizes técnicas e cientificas que garantam o bem-estar dos animais desde a
recepgao até a operagédo de sangria.

§ 2° Os métodos empregados para cada espécie de animal destinado ao
abate deverdo ser aprovados pelo 6rgéo oficial competente, cujas especificagdes e
procedimentos seréo disciplinados em regulamento técnico.

Art. 187. A sangria deve ser completa e de preferéncia realizada com o
animal suspenso pelos membros traseiros, no minimo durante trés minutos.

Paragrafo unico. Nenhuma manipulagdo pode ser iniciada antes que o
sangue se tenha escoado ao maximo possivel.

Art. 188. As aves devem ser submetidas aos processos de depenagem e
escaldagem apoés a sangria:

| - a depenagem devera ser mecanizada, executada com as aves suspensas
pelos pés e processadas logo apés a escaldagem, sendo proibido o seu
retardamento;

Il - a escaldagem devera, obrigatoriamente, ser executada logo apds o
término da sangria, sob condigdes definidas de temperatura e tempo, ajustados as
caracteristicas das aves em processamento (frango, galinha, galo, peru, etc.), nao se
permitindo a introdugao de aves ainda vivas no sistema;

Il - as aves poderao ser escaldadas pelos seguintes processos:

a) por pulverizagao de agua quente e vapor,

b) por imers&do em tanque com agua aquecida através de vapor;

c) outro processo aprovado previamente pela inspe¢édo municipal;

d) quando a escaldagem for executada em tanque, 0 mesmo devera ser
construido de material inoxidavel, proibindo-se o uso de qualquer outro material
impermeabilizante nas suas superficies internas. Outrossim, devera apresentar
sistema de controle de temperatura e renovagdo continua de dgua, de maneira que
em cada turno de trabalho (8 horas) seja renovado o correspondente ao seu volume
total. A juizo da Inspec&o Municipal, a agua do tanque de escaldagem podera ser
totalmente removida nos intervalos de trabalho, quando se fizer necessario;

e) devera ser previsto equipamento adequado e/ou area destinada a
escaldagem de pés e cabecas e a retirada da cuticula dos pés, quando se
destinarem a fins comestiveis, observando-se o0 mesmo critério quanto a renovagao
continua de agua e frequéncia de sua remogao total;

Art. 189. E obrigatéria a pelagem e raspagem de toda a carcaga de suino
pelo prévio escaldamento em agua quente, sempre que deva ser entregue ao
consumo com O couro; a operagéo depilatéria sera completa a méo e as carcagas
lavadas convenientemente antes de evisceradas.

Paragrafo Unico. E proibido o chamuscamento de suinos.
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Art. 190. A evisceragdo deve ser realizada sob as vistas de funcionarios da
inspegdo municipal, em local que permita pronto exame das visceras, com
identificacao perfeita entre estas e as carcagas.

§ 1° Sob pretexto algum podem ser retardado evisceracao.

§ 2° A inspegdo municipal agira com rigor no caso de carcagas
contaminadas por fezes no momento da evisceragao, aplicando as medidas
preconizadas no capitulo “Inspe¢éo Pos Mortem’.

Art. 191. A cabeca, antes de destacada do corpo, deve ser marcada para
permitir facil identificagédo com a respectiva carcaga, procedendo-se do mesmo modo
relativamente as visceras.

Art. 192. E proibida a insuflagdo de animais ou qualquer orgao
parengquimatoso.

Art. 193. Antes de atingir a sala de abate, os animais devem passar por um
pediluvio e por um tanque de lavagem, providos de chuveiros superiores e laterais.

Art. 194. Todas as atividades de abate s6 poderao ter inicio apés inspecao
prévia higiénico-sanitdaria da sala de abate e dependéncias, pelo S.IL.M,
rotineiramente.

Art. 195. Abate de emergéncia é o sacrificio imediato de animais
apresentando condigdes que indiquem essa providéncia.

Paragrafo unico. Devem ser abatidos de emergéncia os animais doentes,
agonizantes, com fraturas, contus&o generalizada, hemorragia, hipo ou hipertermia,
decubito forcado, sintomas nervosos e outros estados, a juizo da Inspegéo
Municipal.

Art. 196. Sempre que haja suspeita de processo septicémico, a inspecéo
municipal lancara mao do exame microbioldgico, principalmente quando houver
inflamacao dos intestinos, mamas, utero, articulagdes, pulmdes, pleura, periténio ou
lesdes supuradas e gangrenosas.

Art. 197. E proibido o abate de emergéncia na auséncia de servidor da
Inspegao Municipal.

Art. 198. Sao considerados impréprios para consumo 0s animais que,
sacrificados de emergéncia se enquadrem nos casos de condenagao previsto neste
Regulamento ou por outras razoes justificadas pela inspegéo municipal.

Paragrafo Unico. Sempre que o0s animais abatidos de emergéncia
apresentem, logo apés a morte, carne com reagao francamente acida, as carcagas

serdo consideradas impréprias para consumo.
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Art. 199. Animais que tenham morte acidental nas dependéncias do
estabelecimento, desde que imediatamente sangrados, a juizo da inspecdo
municipal, podem ser aproveitados.

Paragrafo Unico. Nesses casos, a inspe¢ao municipal decidira por meio da
observacao da riqueza de sangue na musculatura e na coloragao vermelho-escuro
de todos os érgédos, considerara os fendmenos congestivos das visceras, sobretudo
figado e tecido subcutaneo; verificara se a face interna do couro ou pele esta
normalmente Umida, analisando o procedimento de sangria por meio da verificagéo
da congestdo hipostatica; verificara se a ferida de sangria tem ou ndo bordas
infiltradas de sangue; levara em conta a coloragédo da parede abdominal e odor que
se exata no momento da evisceragéo, além de outros sinais e informes que venham
a obter, para julgar se a sangria foi ou ndo realizada a tempo.

Subsecao llI
Inspecao pos mortem

Art. 200. A inspegcéo pos mortem consiste no exame de todos os 6rgédos e
tecidos, abrangendo a observagao e apreciagdo de seus caracteres externos, sua
palpacao e abertura dos ganglios linfaticos correspondentes, além de cortes sobre o
parénquima dos érgaos, quando necessario.

Art. 201. A inspecdo pos mortem de rotina deve obedecer a seguinte
seriagao:

| - observacdo dos caracteres organolépticos e fisicos do sangue por
ocasiao da sangria e durante o exame de todos os 6rgéo;

Il - exame de cabec¢a, musculos mastigadores, lingua, glandulas salivares e
ganglios linfaticos correspondentes;

Il - exame de cavidade abdominal, 6érgao e ganglios linfaticos
correspondentes;

IV - exame da cavidade toracica, 6rgaos e ganglios linfaticos
correspondentes.

V - exame geral da carcaga, serosas e ganglios linfaticos cavitarios,
inframuscular, superficiais e profundos acessiveis, além da avaliacdo das condi¢gdes
de nutricao e engorda do animal.

Art. 202. Devem ser sempre examinados, apods incisdo, os ganglios
inguinais ou retromamarios, os iliacos, os pré-crurais, 0s pré-escapulares e os pré-
peitorais.

§ 1° Nas espécies ovina e caprina, a simples palpacdo dos pré-escapulares
e pré-crurais constitui a norma geral, praticando-se incisbes sempre que necessario,
para esclarecimento de anormalidades percebida na apalpagéo.

§ 2° Nas aves, cujo sistema linfatico apresente formagdes ganglionares
(palmipedes em geral) estas devem ser examinadas.
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Art. 203. Todos os 6rgao, inclusive os rins, serdo examinados na sala de
abate, imediatamente depois removidos das carcagas, assegurada sempre a
identificagéo entre 6rgéaos e carcagas.

Paragrafo unico. Os rins s6 podem permanecer aderentes a carcaga por
exigéncia do comprador. Nesses casos sua inspegao sera realizada apoés incisdo da
gordura que os envolve, expondo-se 0os de modo a tornar possivel sua apreciagao,
sem desliga-los completamente da posicdo natural. Apdés o exame serdo
recolocadas em sua posigdo normal.

Art. 204. Toda carcaga, partes de carcaga e 6rgdos com lesbes ou
anormalidades que possam torna-los impréprios para consumo, devem ser
convenientemente assinalados pela inspeg¢do municipal e diretamente conduzidos
ao “Departamento de Inspeg¢éo Final” (DIF), onde serdo julgados apdés exame
completo.

§ 1° Tais carcagas ou partes de carcagas ndo podem ser subdivididas ou
removidas para outro local, sem autorizagado expressa da inspe¢ao municipal.

§ 2° As carcacgas, partes de carcagas e 6rgaos condenados, ficam sob
custodia da inspecado municipal e serao conduzidos a graxarias, em carros especiais,
acompanhados por um de seus funcionarios.

§ 3° Todo material condenado fica também sob custédia da inspecédo
municipal no “Departamento de Sequestro” quando nao possa ser inutilizado no
préprio dia do abate.

Art. 205. As carcacas julgadas em condigdes de consumo sdo assinaladas
com carimbos previstos neste Regulamento, por funcionario da Inspec¢do Municipal.

Art. 206. Em hipé6tese alguma € permitida a remogéao, raspagem ou qualquer
pratica que possa mascarar lesdes antes do exame da inspegado municipal.

Art. 207. Depois de aberta a carcaga ao meio, serdo examinados o esterno,
costelas, vértebras e a medula espinhal.

Art. 208. O couro de animais condenados por qualquer doenga contagiosa,
bem como os couros que eventualmente tenham tido contato com elas, serdo
desinfetados por processo previamente aprovados por legislacées especificas e sob
as vistas da Inspecao Municipal.

Subsecéao IV
Ocorréncias e Julgamentos - Bovideos

Art. 209. Abcessos e lesdes supuradas: carcagas, partes de carcagas ou
6rgaos atingidos de abcessos ou de lesbes supuradas devem ser julgadas pelo
seguinte critério:

| - quando a lesédo e externa, multiplica ou disseminada, de modo a atingir

grande parte da carcaca, esta deve ser condenada;
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Il - carcaga ou partes de carcaca que se contaminarem acidentalmente com
pus serao também condenadas:

lll - abcessos ou lesées Supuradas localizadas podem ser removidas,
condenados apenas os érgaos e partes atingidos;

IV - serdo ainda condenadas as carcacas com alteragbes gerais
(emagrecimento, anemia, ictericia) decorrentes de processos purulento.

Art. 210. Actinomicose e actinobacilose: devem ser condenadas as carcacas
que apresentem lesdes generalizadas de actinomicose ou actinobacilose.
Paragrafo Unico. Faz-se rejeicao parcial nos seguintes casos:

- quando as lesbes s&o localizadas sem complicagdes secundarias e o
animal se encontra em boas condigbes de nutricdo. Neste caso a carcaca deve ser
aproveitada, depois de removidas e condenadas as partes atingidas;

Il - sdo condenadas as cabegas com lesdes de actinomicose, exceto quando
a lesédo maxilar & discreta, estritamente localizada, sem supuragédo ou trajetos
fistulosos;

1l - quando a actinomicose ¢ discreta e limitada a lingua, interessando ou
nao os ganglios linfaticos correspondentes, a cabega pode ser aproveitada, depois
da remogéo e condenagao da lingua e seus ganglios.

Art. 211. Adenite: as adenites localizadas implicam em rejeigéo da regiao
que drena a linfa para o ganglio ou ganglios atingidos.

Art. 212. Anasarca: devem ser condenadas as carcacas que no exame pos
mortem demonstrem edema generalizado.

Paragrafo unico. Nos casos discretos e localizados, basta que se removam e
se condenem as partes atingidas.

Art. 213. Animais novos: serdo condenados animais novos nos seguintes
casos:

| - quando a carne tem aparéncia aquosa, flacida, dilacerando-se com
facilidade, podendo ser perfurada sem dificuldade;

Il - quando a carne se apresenta vermelho-acinzentado;

Il - quando o desenvolvimento muscular, considerando-se em conjunto, é
incompleto e as massas musculares apresentam ligeira infiltracdo serosa ou
pequenas areas edematosas;

IV - quando a gordura peri-renal é edematosa, de cor amarelo-sujo ou de um
vermelho-acinzentado mostrado apenas algumas ilhotas de gordura.

Art. 214. Broncopneumonia verminética: enfisema pulmonar e outras
afeccbes ou alteragdes. Devem ser condenados 0s pulmbes que apresentem
localizagbes parasitarias (broncopneumonia verminética), bem como os que
apresentem enfisemas, aspiracées de sangue ou alimentos, alteracées pré-agénicas
ou outras les6es localizadas, sem reflexo sobre a carcaga.
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Art. 215. Brucelose: devem ser condenadas as carcagas com lesbes
extensas de brucelose.

Paragrafo unico. Nos casos de lesdes localizadas, encaminham-se as
carcacas a esterilizagéo pelo calor, depois de removidas e condenadas as partes
atingidas.

Art. 216. Carbunculo sintomatico, anaplasmose, hemoglobindria bacilar dos
bovinos, septicemia hemorragica, catarro maligno epizodtico, pioemia, septicemia e
abcessos causados por vacina: sdo condenadas as carcagas € 6rgaos de animais
atacados dessas doengas.

Art. 217. Carcaga contaminadas: as carcagas ou partes de carcagas que se
contaminarem por fezes durante a evisceragdo ou em qualquer outra fase do
trabalho devem ser condenadas.

§ 1° Serao também condenadas as carcagas, partes de carcaga, 6rgaos ou
qualquer outro produto comestivel que se contamine por contato com os pisos ou de
qualquer outra forma, desde que nao seja possivel uma limpeza completa.

§ 2° Nos casos do paragrafo anterior, o material contaminado pode ser
destinado a esterilizacdo pelo calor, a juizo da inspe¢ao municipal, tendo-se em vista
a limpeza praticada.

Art. 218. Carbunculo hematico: devem ser condenadas as carcacas
portadoras de carblnculo hematico, inclusive couro, chifres, cascos, pelos, visceras,
contudo intestinal, sangue e gordura, impondo-se a imediata execugédo das
seguintes medidas:

| - ndo podem ser evisceradas as carcagas reconhecidas portadoras de
carbtnculo hematico;

Il - quando o reconhecimento ocorrer depois da evisceragéo, impoe-se
imediatamente limpeza e desinfecgéo de todos os locais que possam ter tido contato
com residuos do animal, tais como areas de sangria, pisos, paredes, plataformas,
facas, serras, ganchos, equipamentos em geral, bem como a indumentaria dos
operarios e qualquer outro material que possa ter sido contaminado;

Il - uma vez constatada a presenga de carbunculo, o abate é
automaticamente interrompido e imediatamente se inicia a desinfecgao;

IV - recomenda-se para a desinfecgdo o emprego de uma solugao a 5%
(cinco por cento) de hidréxido de sédio (contendo no minimo, noventa e quatro por
cento deste sal) de hidroxido de sédio (contendo no minimo, noventa e quatro por
cento deste sal). A solugdo devera ser recente e empregada imediatamente, tao
quente quanto possivel, tomadas medidas de precaugdo, tendo em vista sua
natureza extremamente caustica; deve-se ainda fazer proteger os olhos e as maos
dos que se encarregarem dos trabalhos de desinfeccédo, sendo prudente ter pronta
uma solugao &cida fraca de &cido acético, por exemplo, para ser utilizada em caso
de queimaduras pela solugdo desinfetante;

V - pode-se empregar, também, uma solugdo recente de hipoclorito de
sédio, em diluicdo a 1% (um por cento);
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VI - a aplicacdo de qualquer desinfetante exige a seguir abundante lavagem
com agua corrente e largo emprego de vapor,

VIl - o pessoal que manipulou material carbunculoso depois de apurada
lavagem das maos e bragos, usard como desinfetante uma solugao de bicloreto de
mercurio a 1:1000 (um por mil), por contato no minimo durante um minuto;

VIII - a inspegao municipal terd sempre sob sua guarda quantidade suficiente
de hidréxido de sodio e de bicloreto de mercurio;

IX - como medida de precaugéo, todas as pessoas que tiverem com material
infeccioso, serdo mandadas ao servico médico do estabelecimento ou a servigo de
Saude Publica mais préximo;

X - todas as carcagas ou parte de carcagas, inclusive couros, cascos,
chifres, visceras e seu contetido, que entrarem em contato com animais ou material
infeccioso, devem ser condenados;

X! - a agua do tanque de escaldagem de suinos por onde tenha passado
animal carbunculoso, também receberd o desinfetante, e sera imediatamente
removida para o esgoto; o tanque sera por fim convenientemente lavado e
desinfetado.

Art. 219. Carnes obtidas de animais sem descanso: em todos os casos em
que se comprovem alteragdes por febre de fadiga, a carcaca podera ser destinada a
esterilizagdo comercial ou condenagéo total, a juizo da Inspegcéo Municipal.

Paragrafo Unico. Nos casos de Sindrome do estresse suino em que haja
alteragdes ou lesdes na musculatura, a carcaga pode ser destinada a Esterilizagao
pelo calor ou Cozimento, a critério da Inspe¢éo Municipal.

Art. 220. Carnes caquéticas: sdo condenadas as carcagcas em estado de
caquexia.

Art. 221. Carnes magras: animais magros, livres de qualquer processo
patolégico, podem ser destinados a aproveitamento condicional (conserva ou
salsicharia ou salga).

Art. 222. Carnes hidroémicas: sdo condenadas as carcagas de animais que
apresentem infiltragdes edematosas dos parénquimas ou dos tecidos conjuntivos.

Art. 223. Carnes fermentadas (carnes febris): devem ser condenadas as
carcagas de animais que apresentem alteragdes musculares acentuadas e difusas,
bem como quando exista degenerescéncia do miocardio, figado, rins ou reagao do
sistema linfatico, acompanhada de alteragées musculares.

§ 1° Também s&o condenadas as carcagas em inicio de processo
putrefativo, ainda que em area muito limitada.

§ 2° A rejeigao sera também total, quando o processo coexista com lesoes
inflamatorias de origem gastrica ou intestinal e, principalmente, quando se trata de
vitelos, suinos e equideos.

§ 3° Faz-se rejeicdo parcial quando a alteragéo € limitada a um grupo
muscular e as modificacdes musculares sdo pouco acentuadas, com negatividade
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do exame microscopio direto, destinando-se a carcaga a esterilizagéo pelo calor,
apds remog&o e condenagao das partes atingidas.

Art. 224. Carnes repugnantes: sdo assim consideradas e condenadas as
carcacas que apresentem mau aspecto, coloragdo anormal ou que exalem odores
medicamentosos, excrementicias, sexuais e outros considerados anormais.

Art. 225. Carnes sanguinolentas: serdo condenadas as carcagas, desde que
a alteragdo seja consequéncia de doengas do aparelho digestivo.

Paragrafo Unico. Quando as lesdes hemorragicas ou congestivas decorrem
de contusdes, traumatismo ou fratura, a rejeicdo deve ser limitada as regides
atingidas.

Art. 226. Carnes responsaveis por toxinfecgcdes: todas as carcagas de
animais doentes, cujo consumo possa ser causa de toxiinfecgao alimentar, devem
ser condenados. Considerando-se como tais as que procedem de animais que
apresentarem:

| - inflamagao aguda dos pulmdes, pleura, peritonio, pericardio e meninges;

Il - gangrena, gastrite e enterite hemorragica ou cronica;

Il - septicemia ou pioemia de origem puerperal traumatica ou sem causa
evidenciada;

IV - metrite ou mamite difusa;

V - poliartrite;

VI - flebite umbilical;

VII - pericardite traumatica ou purulenta;

VIII - qualquer inflamag&o aguda, abcesso ou lesdo supurada associada a
nefrite aguda, degenerescéncia gordurosa do figado, hipertrofia do bago, hiperemia
pulmonar, hipertrofia generalizada dos ganglios linfaticos e rubefagéo do couro.

Art. 227. Cirrose hepatica: os figados com cirrose atréfica ou hipertréfica
devem ser condenados, exigindo-se neste caso rigorosos exames do animal, no
intuito de se eliminar a hipétese de doengas infecto-contagiosas.

Paragrafo uUnico. S&o também condenados os figados com cirrose
decorrente de localizagao parasitaria.

Art. 228. Cisticercose por Cysticercus bovis: serdo condenadas as carcagas
com infestagdes intensas pelo Cysticercus bovis ou quando a carne € aquosa ou
descorada.

§ 1° Entende-se por infestagéo intensa a comprovagé&o de um ou mais cistos
em incisdes praticadas em varias partes da musculatura e numa area
correspondente a aproximadamente a palma da mao.

§ 2° Faz-se rejeigéo parcial nos seguintes casos:

| - quando se verifique infestagdo discreta ou moderada, apo6s cuidados
exame sobre o coragdo, musculos da mastigagao, lingua, diafragma e seus pilares,
bem como sobre musculos facilmente acessiveis. Neste casos devem ser removidos
e condenadas todas as partes como cisto, inclusive os tecidos circunvizinho; as
carcagas séo recolhidas as camaras frigorificas ou desossadas e a carne tratada por
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salmoura, pelo prazo minimo de 21 (vinte e um) dias em condi¢oes que permitam a
qualquer momento, sua identificagdo e reconhecimento. Esse periodo pode ser
reduzido para 10(dez) dias, desde que a temperatura nas camaras frigorificas seja
mantida sem oscilagdo e no maximo a 1°C (um grau centigrado);

Il - podem ainda ser destinadas ao tratamento pelo frio, a uma temperatura
nao superior a -15°C (quinze graus negativos) durante no minimo 10(dez) dias.

ll- quando o numero de cistos for maior do que o mencionado no item
anterior, mas a infestagdo n&o alcance generalizagdo a carcaga sera destinada a
esterilizagao pelo calor;

IV - podem ser aproveitadas para consumo as carcagas que apresentem um
unico cisto ja calcificado, apés remogéao e condenagéo dessa parte.

§ 3° As visceras, com excegéo dos pulmdes, coragéo e porcao carnosa do
esdfago e a gordura das carcagas destinadas ao consumo ou a refrigeragdo, nao
sofrerdo qualquer restricdo desde que consideradas isentas de infestagdo. Os
intestinos podem ser aproveitados para envoltério, depois de trabalhados como
normalmente.

§ 4° Quando se tratar de bovinos com menos de 6 (seis) meses de idade, a
pesquisa do Cysticercus bovis pode ficar limitada a um cuidadoso exame da
superficie do coragéo e de outras superficies musculares normalmente visiveis.

§ 5° Na rotina de inspegao obedecem-se as seguintes normas:

| - cabega: observam-se e incisam-se os masseteres e pterigoideos internos
e externos;

Il - lingua: o érgéo deve ser observado externamente, palpado e praticados
cortes quando surgir suspeita quanto a existéncia de cistos ou quando encontrados
cistos nos musculos da cabega;

Il - coragdo: examina-se a superficie externa do coragado e faz-se uma
incisdo longitudinal, da base a ponta, através da parede do ventriculo esquerdo e do
septo interventricular, examinando-se as superficies de corte, bem como as
superficies mais externas dos ventriculos. A seguir praticam-se largas incisdes em
toda a musculatura do érgédo, tdo numerosas quanto possivel, desde que ja tenha
sido verificada a presencga de Cysticercus bovis, na cabega ou na lingua.

IV - inspegdo final: na inspegdo final identifica-se a leséo parasitaria
inicialmente observada e examina-se sistematicamente os musculos mastigadores,
coragdo, por¢do muscular do diafragma, inclusive seus pilares, bem como os
musculos do pescoco, estendendo-se 0 exame aos intercostais e a outros musculos,
sempre que necessario, devendo-se evitar tanto quanto possivel cortes
desnecessarios que possam acarretar maior depreciagao as carcagas.

Art. 229. Contusdo: os animais que apresentem contusdo generalizada
devem ser condenados.

Paragrafo unico. Nos casos de contusdo localizada, o aproveitamento deve
ser condicional (salga, salsicharia ou conserva) a juizo da inspegéo municipal depois
de removidas e condenadas as partes.

Art. 230. Cisticercose (Cysticercus tenuicollis) estrongilose, teniase e
ascaridiose: estas parasitoses, bem como outras nao transmissiveis ao homem,
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permitem o aproveitamento do animal desde que n&o sejam secundadas por
alteragdes da carne; apenas 6rgao e parte afetadas devem ser condenadas.

Art. 231. Distomatose: as carcacas de animais portadores de distomatose
hepética devem ser condenadas quando houver caquexia consecutiva.

Paragrafo unico. Os figados infestados com distoma serdao sempre
condenados.

Art. 232. Equinococose: podem ser condenadas as carcagas de animais
portadores de equinococose, desde que concomitantemente haja caquexia.

§ 1° Os 6rgaos e as partes atingidas serdo sempre condenadas.

§ 2° Figados portadores de uma ou outra lesdo de equinococose periférica,
calcificada e bem circunscrita, podem ter aproveitamento condicional a juizo da
inspecao municipal e apos remogao e condenagéo das partes atingidas.

Art. 233. Esofagostomose: as carcagas de animais portadores de
esofagostomose, sempre que haja caquexia consecutiva, devem ser condenadas.

Paragrafo Unico. Os intestinos ou partes de intestinos podem ser
aproveitados, sempre que os nédulos sejam em pequeno numero € possam ser
extirpados.

Art. 234. Gestacéo adiantada, parto recente e feitos: as carcagas de animais
em gestacdo adiantada ou que apresentem sinais de parto recente, devem ser
destinadas a esterilizacéo, desde que nao haja evidéncia de infecgéo.

§ 1° Os fetos serdo condenados.

§ 2° E proibida a estocagem de fetos, bem como o emprego de sua carne na
elaboragédo de embutidos e enlatados.

Art. 235. Glandulas mamarias: as glandulas mamarias devem ser removidas
intactas.

§ 1° A presenca de pus nas mamas, entrando em contato com a carcaca ou
partes de carcaga, determina a remog&o e condenagéo das partes contaminadas.

§ 2° O aproveitamento de glandula mamaria para fins alimenticios pode ser
permitido depois de rigoroso exame do 6rgéo; sua retirada da carcaca deve ser feita
como o cuidado de manter a identificagdo de sua procedéncia.

§ 3° As glandulas mamarias portadoras de mastite, bem como as de animais
reagentes a brucelose, sdo sempre condenadas.

Art. 236. Glossites: condenam-se todas as linguas portadoras de glossite.

§ 1° Nos casos de lesdes ja completamente cicatrizadas, as linguas podem
ser destinadas a salsicharia, para aproveitamento apés cozimento e retirada do
epitélio.

§ 2° E proibido o enlatamento dessa lingua, mesmo quando apresentem
lesdes cicatrizadas.

Art. 237. Hepatite nodular necrosante: sdo condenados os figados com

necrose nodular.
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Paragrafo Unico. Quando a lesdo coexiste com outras alteragdes, a carcaca
também deve ser condenada.

Art. 238. Ictericia: devem ser condenadas as carcagas que apresentem
coloragédo amarela intensa ou amarelo-esverdeado, ndo sé na gordura, mas também
no tecido conjuntivo, aponevroses, 0ssos, tunica interna dos vasos, ao lado de
caracteres de afeccéo do figado ou quando o animal ndo tenha sido sangrado bem e
mostre numerosas manchas sanguineas, musculatura avermelhada e gelatinosa, ou
ainda quando revele sinais de caquexia ou anemia, decorrentes de intoxicac&o ou
infecgao.

§ 1° Quando tais carcagas ndo revelem caracteres de infecgdo ou
intoxicagéo e venham a perder a cor anormal ap6s a refrigeragéo, podem ser dadas
ao consumo.

§ 2° Quando, no caso do paragrafo anterior, as carcagas conservem sua
coloragdo depois de resfriadas, podem ser destinadas ao aproveitamento
condicional, a juizo da inspeg¢édo municipal.

§ 3° Nos casos de coloragdo somente na gordura de cobertura, quando a
musculatura e visceras sdo normais e o animal se encontra em bom estado de
engorda com gordura muscular brilhante e firme e de odor agradavel, a carcaca
pode ser dada ao consumo.

§ 4° O julgamento de carcagas com tonalidade amarela ou amarelo-
esverdeado sera sempre realizado com luz natural.

§ 5° Sempre que houver necessidade, a inspegdo municipal langara méo de
provas de laboratério, tais como a reagéo de Diazzo para a gordura e sangue e a
reacao de Grimbert para a urina.

Art. 239. Ingestéo de produtos toxicos: as carcagas provenientes de animais
sacrificados, apés a ingestdo de produtos téxicos acidentalmente ou em virtude de
tratamento terapéutico, incidem em rejeigao total.

Art. 240. Lesbes do coragdo (miocardite, linfangiectasia): devem ser
condenados os coragdes com lesdes de miocardite e endocardite.

Paragrafo Unico. Os coragdes com linfangiectasia podem ter aproveitamento
condicional na salsicharia.

Art. 241. LesGes renais — (nefrites, pielonefrites ou outras): a presenca de
lesGes renais implica em estabelecer se estdo ou ndo ligadas a doencgas
infectocontagiosas.

Paragrafo Unico. Em todos os casos os rins lesados devem ser condenados.

Art. 242, Miiases: sdo condenadas as regides ou 6rgéos invadidos por
larvas.

Paragrafo unico. Quando a infestagéo ja determinou alteragcées musculares,
com mau cheiro nas regides atingidas, a carcaca deve ser julgada de acordo com a
extensdo da alteracdo, removendo-se e condenando-se em todos os casos as

partes atingidas. /
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Art. 243. Orgéos de coloragdo anormal ou outras afecgdes: devem ser
condenados os 6rgdos com coloragdo anormal, os que apresentem aderéncias,
congestao, bem como os casos hemorragicos.

Art. 244. Pancreas com Eurytrema coelomaticum: s&o condenados 0s
pancreas infestados pelo Eurytrema coelomaticum.

Art. 245. Rins cisticos: devem ser condenados os rins cisticos.

Art. 246. Sarnas: as carcacgas de animais portadores de sarnas em estado
avangado, acompanhadas de caquexia ou de reflexo sobre a musculatura, devem
ser condenadas.

Paragrafo Unico. Quando a sarna é discreta e ainda limitada, a carcaga pode
ser dada ao consumo, depois de remogao e condenagéo das partes afetadas.

Art. 247. Teleangiectasia maculosa do figado (angiomatose): nos casos
desta afec¢do obedecem-se as seguintes normas:

| - condenacéo total, quando a leséo atingir metade ou mais do 6rgéo;

Il - aproveitamento condicional no caso de lesdes discretas, apés remogao e
condenacéo das partes atingidas.

Art. 248. Tuberculose: a condenagéo total deve ser feita nos seguintes
casos:

| - quando no exame ante mortem o animal apresentar-se febril;

Il - quando a tuberculose € acompanhada de anemia ou caquexia;

Il - quando se constatarem alteragdes tuberculosas nos musculos, nos
tecidos intramusculares, nos ossos (vértebras) ou nas articulagées ou, ainda, nos
ganglios linfaticos que drenam a linfa dessas partes;

IV - quando ocorrerem lesdes caseosas concomitantemente em o6rgaos
toracicos e abdominais, com alteragéo de suas serosas;

V - quando houver lesdes miliares de parénquimas ou serosas;

VI - quando as lesdes forem mudiltiplas, agudas e ativamente progressivas,
considerando-se o processo nestas condigdes quando ha inflamagéo aguda nas
proximidades das lesdes, necroses de liquefagao ou presenga de tubérculos jovens;

VII - quando existir tuberculose generalizada.

§ 1° A tuberculose é considerada generalizada, quando além das lesdes dos
aparelhos respiratérios, digestivos e seus ganglios linfaticos, sdo encontradas lesdes
em um dos seguintes 6rgédos: bago, rins, Utero, ovario, testiculos, capsula supra-
renais, cérebro e medula espinhal ou suas membranas. Tubérculos numerosos
uniformemente distribuidos em ambos os pulmdes, também evidenciam
generalizagéo.

§ 2° A rejeicao parcial é feita nos seguintes casos:

| - quando partes da carcaga ou 6rgédo apresentem lesdes de tuberculose;

Il - quando se trate de tuberculose localizada em tecidos imediatamente sob
musculatura, com a tuberculose da pleura e peritdnio parietais; neste caso a

/,/fo;
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condenacao incidira nado apenas sobre a membrana ou parte atingida, mas também
sobre a parede toracica ou abdominal correspondente;

Ill - quando partes da carcaga ou 6érgdos se contaminarem com material
tuberculoso, por contato acidental de qualquer natureza;

IV - as cabegas com lesdes tuberculosas devem ser condenadas, exceto
quando correspondam a carcagas julgadas em condi¢cdes de consumo desde que na
cabeca as lesbes sejam discretas, calcificadas ou encapsuladas, limitadas no
maximo a dois ganglios, caso em que serdo consideradas em condi¢des de
esterilizacao pelo calor, apés remogao e condenacgao dos tecidos lesados;

V - devem ser condenados os 6rgaos cujos ganglios linfaticos
correspondentes apresentem lesdes tuberculosas;
VI - intestino e mesentério com lesbes de tuberculose sdo também

condenados, a menos que as lesdes sejam discretas, confinadas a ganglios
linfaticos e a respectiva carcaga nao tenha sofrido qualquer restricdo; nestes casos
os intestinos podem ser aproveitados como envoltério e a gordura para fuséo,
depois de remogao e condenagéo dos ganglios atingidos.

§ 3° Apods esterilizagcao pelo calor podem ser aproveitadas as carcagas com
alteracdes de origem tuberculosa, desde que as lesbes sejam discretas, localizadas,
calcificadas ou encapsuladas e estejam limitadas a ganglios ou ganglios e érgaos,
nao havendo evidéncia de uma invaséo recente do bacilo tuberculoso, através do
sistema circulatério é feita sempre remogéo e condenagdo das partes atingidas.
Enquadram-se neste paragrafo os seguintes casos:

| - quando houver lesdo de um ganglio linfatico cervical e de dois grupos
ganglionares viscerais de uma sé cavidade organica, tais como: ganglios cervicais,
brénquios e mediastinais ou entdo ganglios cervicais e hepaticos e mesentéricos;

Il - nos génglios cervicais, um unico grupo de ganglios viscerais € num 6rgéao
de uma s6 cavidade organica, tais como: ganglios cervicais e brénquios e no pulméao
ou entdo nos ganglios cervicais e hepaticos e no figado;

[l - em dois grupos de ganglios viscerais e num 6rgdo de uma unica
cavidade organica, tais como: nos ganglios brénquicos e mediastinais € nos pulmdes
ou nos ganglios hepaticos e mesentéricos e no figado;

IV - em dois grupos de ganglios viscerais da cavidade toracica e num grupo
da cavidade abdominal ou entdo num sé grupo de ganglios linfaticos viscerais da
cavidade toracica e em dois grupos da cavidade abdominal, tais como: ganglios
brénquicos, mediastinais e hepaticos, ou entdo nos brénquios, hepaticos e
mesentéricos;

V - nos ganglios linfaticos cervicais, num grupo de ganglios viscerais em
cada cavidade organica, tais como: cervicais brénquicos e hepaticos;

VI - nos ganglios cervicais e num grupo de ganglio viscerais em cada
cavidade organica, com focos discretos e perfeitamente limitados no figado,
especialmente quando se trata de suinos, pois as lesdes tuberculosas do figado sdo
nesta espécie consideradas primarias e de origem alimentar.

§ 4° Carcagas que apresentem lesdes de carater mais grave e em maior
nuamero de que as assinaladas no paragrafo anterior, ndo se enquadrando, porém,
nos casos enumerados para condenagao total, a juizo da Inspe¢dao Municipal
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poderdo ser utilizadas para preparo de gorduras comestiveis, desde que seja
possivel remover as partes lesadas.

§ 5° O aproveitamento condicional, por esterilizagdo pelo calor, pode ser
permitido, depois de removidas e condenada as partes ou 6rgéos alterados, em
todos os demais casos. Quando n&o houver no estabelecimento industrial
instalagbes apropriadas para a esterilizagéo pelo calor, tais casos sdo considerados
de rejeicéao total.

Art. 249. Tumores malignos: sdo condenadas as carcacas, partes de
carcagas ou 6rgéo que apresentem tumores malignos, com ou sem metastase.

Paragrafo Unico. Quando o tumor de um érg&o interno tenha repercussao,
por qualquer modo, sobre o estado geral do animal, a carcaca deve ser condenada,
mesmo que nao se tenha verificado metastase.

Art. 250. Uronefrose: condenam-se os rins com uronefrose.

Subsegdo V
Ocorréncias e Julgamentos - Suinos

Art. 251. Na inspegdo de suinos aplicam-se os dispositivos cabiveis
estabelecidos para bovideos, além destes a seguir.

Art. 252. Afecgcdes da pele: os suinos atingidos de urticaria, Demodex
folliculorum, eritema e esclerodermia podem ser aproveitados para consumo, depois
de removidas e condenadas as partes afetadas e desde que a musculatura se
apresente normal.

Art. 253. Cisticercose: é permitido o aproveitamento de tecidos adiposos
procedentes de carcagas com infestagdes intensas por Cysticercus cellulosae para a
fabricagéo de banha, rejeitando-se as demais partes do animal.

Art. 254. Enfisema cuténeo: deve ser condenada a carcaga sempre que o
enfisema cutaneo resulte de doengas orgénicas ou infecciosas.

Paragrafo unico. Nos casos limitados, basta condenar as regiées atingidas,
inclusive musculatura adjacente.

Art. 255. Estefanurose: as lesées de gordura peri-renal provocadas pelo
Stephanurus dentatus implicam na eliminagdo das partes alteradas, devendo-se
entretanto, todas as vezes que for possivel conservar os rins aderentes a carcaca.

Art. 256. Hipotricose cistica: a verificagdo de numerosas vesiculas na pele,
implica na remogéo e condenagao da mesma.

Art. 257. |ctericia. devem ser condenadas todas as carcacas que
apresentem coloragéo amarelo intensa ou amarelo-esverdeada.
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Art. 258. Peste suina: serdo condenadas as carcagas de suinos atingidos de
peste suina.

§ 1° Quando rins e ganglios linfaticos revelem lesdes duvidosas, mas se
comprove les@o caracteristica de peste em qualquer outro érgao ou tecido, a
condenacgao também e total.

§ 2° LesOes discretas, mas acompanhadas de caquexia ou qualquer outro
foco de supuragéo, implicarao igualmente em condenagao total.

§ 3° Quando as lesées sdo de modo geral discretas e circunscritas a um
6rgéo ou tecido, inclusive nos rins e ganglios linfaticos, a carcaga sera destinada a
esterilizacéo pelo calor, depois de removidas e condenadas as partes atingidas. No
estabelecimento onde n&o for possivel esta providéncia, as carcacas devem ser
condenadas.

Art. 259. Porcos asfixiados ou escaldados vivos: todos os porcos que
morreram asfixiados seja qual for a causa, bem como os que cairem vivos no tanque
de escaldagem, s&o condenados.

Art. 260. Sarcosporidiose: &€ condenada toda a carcaga com infestacéo
intensa, quando existem alteraces aparentes da carne, em virtude de degeneracéo
caseosa ou calcaria.

Art. 261. Triquinelose: a inspecdo fara retirar fragmentos dos seguintes
musculos: pilar do diafragma, base da lingua e laringeos, para pesquisa
microscopica da Trichinella spiralis.

§ 1° A inspe¢é@o municipal pode também langar mao de processos biolégicos
para essa verificagao.

§ 2° Sera condenada a carcaca que acuse presenca de triquina, cabendo a
inspe¢do municipal tomar as medidas previstas no Art. 255.

Art. 262. Quando a infestagéo por parasitas néo transmissiveis ao homem e
discreta e é possivel a retirada das partes atingidas, os érgéos ou carcagas poderao
ser aproveitados para consumo.

Art. 263. Lesdes tais como: congestio, infarto, degeneracdo gordurosa,
angiectasia e outras, quando, ndo ligadas ao processo patolégico geral, sé
determinam rejeicéo do 6rgao, quando no possam ser retiradas as partes lesadas.

Art. 264. E permitido o aproveitamento para fabricagdo de banha, a juizo da
inspecdo municipal, além das carcacas infestadas por Cysticercus cellulosae
também das que apresentem tuberculose localizada, abcessos e lesées
interessando por¢des musculares que possam ser isoladas, depois de removidas e
condenadas as partes atingidas.

Art. 265. A inspegao municipal deve examinar cuidadosamente as valvulas
cardiacas e intestinos (delgado e grosso) com o objetivo de pesquisar lesdes
imputaveis a raiva.
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Subsecéo VI
Ocorréncias e Julgamentos - Ovinos e Caprinos

Art. 266. Na inspecdo de ovinos e caprinos aplicam-se também os
dispositivos cabiveis estabelecidos nas espécies mencionadas anteriormente.

Art. 267. Brucelose: nao tendo sido constatada no Pais a brucelose em
caprinos, a Inspegdo Municipal procedera como se segue:

| - condenagdo das carcagas que mostrem lesdes imputaveis & brucelose;

Il - coleta de material para diagnéstico e sua remessa a laboratério oficial;

Il - coleta, na medida do possivel, de sangue nos vasos internos, para
imediata prova de aglutinacdo (aglutinagao rapida) no laboratério mais préximo;

IV - imediata interdigao do lote para outras verificagoes;

V - comunicagdo ao servico veterinario oficial para adogcdo de medidas
preconizadas em legislacéo especifica.

Art. 268. Cenurose: sdo condenados unicamente os 6rgédos atingidos
(cérebro ou medula espinhal).

Art. 269. Cisticercose (Cysticercus ovis): devem ser condenadas as
carcagas com infestagéo intensas pelo Cysticercus ovis.

§ 1° Entende-se por infestagio intensa a presenga de cinco ou mais cistos
na superficie muscular de cortes ou nos tecidos circunvizinhos, inclusive o coragéo.

§ 2° Quando o numero de cisto for menor, apds a inspegéo final, a carcaca
sera destinada a esterilizagéo pelo calor, depois de removidas e condenadas as
partes infestadas.

Art. 270. Ictericia: devem ser condenadas as carcagas que apresentem
amarelo intensa ou amarelo-esverdeada.

Art. 271. Linfadenite caseosas: nos casos de linfadenite caseosa obedece-
se aos seguintes critérios:

| - condena-se as carcacas de animais magros, mostrando lesdes extensas
de qualquer regiao;

Il - séo condenadas também carcagas de animais gordos quando as lesées
$a0 numerosas e extensas;

Il - podem ser aproveitadas, para consumo mesmo as carcagas de animais
magros com lesbes discretas dos ganglios e das visceras, apds remocso e
condenagéo das partes atingidas;

IV - podem igualmente ser aproveitadas para consumo as carcagas de
animais gordos, revelado lesdes pronunciadas das visceras desde que sb existam
lesOes discretas noutras partes, como também aquelas com lesdes pronunciadas
confinadas aos ganglios, associada a lesées discretas de outra localizagéo;

V - carcaga de animais magros, mostrando lesdes bem pronunciadas das
visceras, acompanhadas de lesdes discretas — de outras partgs, como também as
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que mostram lesées pronunciadas dos ganglios ao lado de outras lesbes discretas,
podem ser esterilizadas pelo calor apdés remog¢do e condenagdo das partes
atingidas;

VI - carcaga de animais gordos com lesdes pronunciadas das visceras e dos
ganglios sao também esterilizadas pelo calor apés remogdo e condenagéo das
partes atingidas.

Art. 272. Sarcosporidiose: observa-se o mesmo critério adotado para os
suinos.

Subsecéao VIl
Ocorréncias e Julgamentos - Aves e pequenos animais

Art. 273. Todas as aves que no exame ante ou pos mortem apresentem
sintomas ou forem suspeitas de tuberculose, pseudo-tuberculose, difteria, cdlera,
variola, tifose aviaria, diarreia branca, paratifose, leucoses, peste, septicemia em
geral, psitacose e infecgdo estafilocécicas em geral, devem ser condenadas.

Art. 274. As enfermidades tais como coccidiose, entero-hepatite,
espiroquetos, coriza infectuosa, epitelioma contagiosa, neuro-linfomatose, laringo-
traqueite, aspergilose, determinam rejeicdo total quando em periodo agudo ou
quando os animais estejam em estado de magreza pronunciada.

Art. 275. As endo e ecto parasitoses, quando ndo acompanhadas de
magreza, determinam a condenacéo das visceras ou das partes alteradas.

Art. 276. Os animais caquéticos devem ser rejeitados, sejam quais forem as
causas a que estejam ligado o processo de desnutricao.

Art. 277. Os abcessos e lesées supuradas, quando nao influirem sobre o
estado geral, ocasionam rejeicao da parte alterada.

Art. 278. A presenca de neoplasias acarretara rejeicao total, no caso de
angioma cutanea circunscrito, que determina a retirada da parte lesada.

Art. 279. As lesbdes traumaticas, quando limitadas, implicam apenas na
rejeicao da parte atingida.

Art. 280. Devem ser condenadas as aves, que apresentarem alteragdes
putrefativas, exalando odor sulfidrico-amoniacal, revelando crepitagdo gasosa a
palpacédo ou modificagéo de coloragcdo da musculatura.

Art. 281. Quando as aves forem submetidas a agdo de frio industrial, o
estabelecimento devera controlar rigorosamente o estado, o tempo de permanéncia
e o funcionamento das camaras a fim de prevenir dessecagdo excessiva e
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desenvolvimento da rancificagdo e disponibilizar, sempre que requerido pela
Inspeg&o Municipal as planilhas de registros e controles.

Art. 282. Fica a critério da inspe¢do municipal resolver sobre os casos nao
previstos para a inspegdo pos mortem, levando-se ao conhecimento da autoridade
superior.

Subsecao Vi
Consideracdes gerais

Art. 283. Nos casos de aproveitamento condicional, a que se refere este
Regulamento, os produtos deverao ser submetidos a critérios de inspegao municipal
a uma das seguintes operagdes de beneficiamento:

| - esterilizagdo ou fusdo pelo calor;

Il - tratamento pelo frio;

Il - salgamento;

Art. 284. A inspegdo municipal exigirda que as carcagas ou partes de
carcagas sejam penduradas nas camaras com espaco suficiente entre cada pega e
entre elas e as paredes.

Paragrafo Unico. A carne estivada deve ser depositada sobre estrados
gradeados, proibindo-se deposita-la diretamente sobre o piso.

Art. 285. As dependéncias donde as matérias-primas s&o manipuladas por
qualquer forma devem estar providas de recipiente para recolhimento de restos que
venham a ter contato com o piso, material esse que sera condenado e destinado ao
preparo de subprodutos ndo comestiveis.

Art. 286. A inspecdo municipal deve exigir, sempre que necessario, a
desinfeccdo de salas e equipamentos bem como determinar os cuidados a serem
dispensados aos operarios que tenham manipulado animais atingidos de doencas
infecciosas transmissiveis ao homem.

Subsecéao IX
Conservas

Art. 287. E proibido o emprego de substancias que possam diminuir o valor
nutritivo das conservas, ser prejudiciais ou nocivas ao consumidor.

Paragrafo unico. E proibido o emprego de anti-sépticos corantes, produtos
quimicos, extratos e infusdes de plantas ou tinturas, a menos que constem neste
Regulamento ou que venham a ser aprovados pelo érgéo competente.

Art. 288. S6 podem ser adicionados aos produtos carneos, s substancias
permitidas e mencionadas nos regulamentos técnicos de identidade e qualidade. A
tolerancia da presenca dessas substancias também seguira as legislagcdes
especificas.
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Art. 289. Entende-se por “condimento” substancias aromaticas, sapidas,
com ou sem valor alimenticio, empregadas com a finalidade de temperar as
conservas.

Art. 290. Entende-se por “corantes” as substancias que deem um melhor e
mais sugestivo aspecto as conservas, ao mesmo tempo que se prestam a
uniformidade de sua coloragéao.

Art. 291. O emprego de corantes e condimentos néo especificados neste
Regulamento depende de prévia autorizacdo do S.I.M. bem como o emprego de
mistura ou de produtos prontos, contendo condimentos e corantes.

Art. 292. Aos estabelecimentos sob Inspe¢ao Municipal € proibida a entrada
de produtos que nao tenham sido aprovados pelo 6rgédo competente.

Art. 293. E permitido o emprego de produtos que realcem o sabor das
conservas, desde que aprovadas pelo érgao competente e mediante declaragéo nos
rétulos.

Art. 294. O sal (cloreto de sédio) empregado no preparo de produtos
carneos comestiveis deve se enquadrar nas especificagdes vigentes.

Art. 295. Nao é permitido o emprego de salmouras turvas, sujas, alcalinas,
com cheiro amoniacal, fermentadas ou inadequadas por qualquer outra razéo.

Paragrafo unico. Permite-se, todavia, a recuperagdo de salmouras por
fervura e filtragdo, para subsequéncia aproveitamento, a juizo da Inspecéo
Municipal.

Art. 296. Entende-se por “conservas enlatadas” todo produto em que a
matéria-prima foi ou ndo curada, condimentada, embalada em recipiente metalico
hermeticamente fechado, submetido a vacuo direto ou indireto e afinal
convenientemente esterilizado pelo calor Uumido e imediatamente esfriado,
respeitada a peculiaridade do produto.

Art. 297. Entende-se por “presunto” seguido das especificagdes constadas
no regulamento técnico de identidade e qualidade, exclusivamente o produto obtido
com o pernil dos suinos.

Art. 298. Entende-se por “paleta”, seguido das especificagcbes que
couberem, o produto obtido com 0 membro dianteiro dos suinos.

Art. 299. A designacdo “apresuntado” s6é pode ser dada a produtos
elaborados com recortes de presunto ou paleta de suinos, transformados em massa,

condimentados, enlatados ou nao e esterilizados.
/-
o
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Art. 300. O lombo, as costelas ou outras partes do suino, podem servir para
o preparo de conservas que serdo designadas pelas respectivas regides
empregadas, seguidas de peculiaridades de caracterizagéo.

Art. 301. Entende-se por “caldo de carne” o produto liquido que resulta do
cozimento de carnes, isento de gorduras, tenddes, cartilagens e ossos, filtrados,
envasados e esterilizados.

Art. 302. Entende-se por “pasta” o produto elaborado com carne ou érgéao,
reduzido a massa, condimentado, adicionado ou ndo de farinaceos e gordura,
enlatado e esterilizado.

Art. 303. Entende-se por “embutido” todo produto elaborado com carne ou
orgaos comestiveis curado ou ndo, condimentado, cozido ou nao, defumado e
dessecado ou nao, tendo como envoltério tripa, bexiga ou outra membrana animal.

Parégrafo Unico. E permitido o emprego de peliculas artificiais no preparo de
embutidos, desde que aprovados pelo érgdo competente.

Art. 304. Entende-se por ‘morcela” o embutido contendo principalmente
sangue, adicionado de toucinho moido ou ndo condimentos e convenientemente
cozido.

Art. 305. A Inspegcdo Municipal s6 permitira o preparo de embutidos de
sangue, quando a matéria-prima seja colhida isoladamente de cada animal e em
recipiente separado, rejeitando o sangue procedente dos que venham a ser
considerados impréprios para 0 consumo.

Art. 306. Os embutidos séao considerados fraudados:

| - quando forem empregados carnes e matérias-primas de qualidade ou em
propor¢ao diferente das constantes da férmula aprovada;

Il - quando forem empregados conservadores e corantes ndo permitidos
neste Regulamento;

Ill - quando houver adicdo de agua ou de gelo com intuito de aumentar o
volume e o peso do produto e em propor¢do superior a permitida neste
Regulamento.

IV - quando forem adicionados tecidos inferiores;

Art. 307. Devem ser considerados alimentos e impréprios para consumo:

| - quando a superficie € imida, pegajosa, exsudando liquido;

Il - quando a palpagédo se verifique, partes ou area flacida ou consisténcia
anormal,

Il - quando ha indicios de fermentagéo putrida;

IV - quando a massa apresenta manchas esverdeadas ou pardacentas ou

coloragcao sem uniformidade;
V - quando a gordura esta rangosa;
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VI - quando o envoltério esta perfurado por parasitas que atingiram também
a massa;

VII - nos casos de odor e sabor anormais;

VIII - quando se constatem germes patogénicos,

IX - quando manipulados em mas condi¢cdes de higiene, traduzidas pela
presenca de E. coli tipica.

Art. 308. Entende-se por “salgados” produtos preparados com carnes ou
orgaos comestiveis, tratados pelo sal (cloreto de sédio) ou misturas de sal, agucar,
nitratos, nitritos e condimentos.

Art. 309. Entende-se por “defumados” os produtos que apés o processo de
cura sao submetidos a defumacao, para lhes dar cheiro e sabor caracteristicos, além
de um maior prazo de vida comercial por desidratacéo parcial.

Art. 310. Entende-se por “bacon” e por “barriga — defumada” o corte da
parede toracico abdominal do porco que vai do externo ao pubis, com ou sem
costelas, com seus musculos, tecidos adiposos € pele convenientemente curado e
defumado.

Art. 311. Entende-se por ‘lingua defumada” a lingua de bovino curada,
cozida ou néo e defumada.

Art. 312. Entende-se por ‘lombo” seguido de designagédo da técnica de
preparo (salgado, curado, defumado) o produto obtido com o corte da regido lombar
dos suinos.

Art. 313. Os Orgaos comestiveis conservados pela salga, seréao
genericamente designados “mildos salgados” seguindo-se a denominagdao de
espécie animal de procedéncia.

Art. 314. Entende-se por “dessecados” produtos preparados com carnes ou
6rgaos comestiveis, curados ou nao e submetidos a desidratagdo mais ou menos
profunda.

Art. 315. Entende-se por “charque”, sem qualquer outra especificagcdo, a
carne bovina salgada e dessecada.

§ 1° Quando a carne empregada nao for de bovino, depois da designagao
“charque” deve esclarecer a espécie de procedéncia.

§ 2° Permite-se na elaboragdo do charque a pulverizagdo do sal com
solugées contendo substancias aprovadas pelo S.I.M., que se destinem a evitar
alteragdes de origem microbiana, segundo técnica e propor¢des indicadas.

Art. 316. O charque deve ser considerado alterado:
| - quando tem odor e sabor desagradaveis, anormais;

Il - quando a gordura esta rancosa;
/%/
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Il - quando amolecido, Umido e pegajoso;

IV - quando com areas de coloragao anormal;

V - quando é “seboso’;

VI - quando apresenta larvas ou parasitas;

VII - por alteracdes outras, a juizo da Inspe¢do Municipal.

Art. 317. Entende-se por “carne desidratada” o produto obtido pela
desidratacao de carne bovina fragmentada, convenientemente cozida, adicionada ou
nao de caldo concentrado ou de gordura fundida, dessecada em aparelhagem e sob
temperatura adequada.

Art. 318. E permitido o preparo de conservas vegetais em estabelecimento
sob inspecdo municipal de acordo com o que prevé este Regulamento.

Art. 319. Permitem-se nomes de fantasia nas conservas de carne, desde
que se trate de produto com férmula previamente aprovada.

Art. 320. E permitida a produgdo de outros produtos carneos comestiveis
que nao se enquadram neste Regulamento desde que seja comprovado
cientificamente a sua inocuidade e o seu teor nutritivo.

Art. 321. As questbes relacionadas aos produtos e subprodutos nao
mencionados neste regulamento seguirdo as condigdes e orientagdes preconizadas
nas normas gerais de inspegéo e regulamentos técnicos de identidade e qualidade
dos produtos correlacionados.

Secao VI
Coagulantes, Conservadores, Agentes de Cura e Outros

Art. 322. Entende-se por coagulantes, conservadores, agentes de cura e
outros, substancias empregadas na industria de produtos de origem animal, tendo
em vista sua tecnologia e valor bromatolégico, conservagéo e apresentagéo.

Art. 323. Entende-se por “coalho” o extrato aquoso, concentrado a baixa
temperatura, dessecado ou n&o, preparado com o estdbmago de ruminantes.
Distinguem-se os coalhos liquidos, em pé, em pastilhas, e natural seco.

Art. 324. S6 é permitido o uso de coalhos aprovados pelo érgdo competente
e os laboratérios que os fabricam ficam sujeitos & sua fiscalizagdo, abrangendo a
instalagdo, o equipamento, a elaboragédo, o acondicionamento e a rotulagem dos
coalhos.

Art. 325. Entende-se por “sal”, para uso na industria animal, o cloreto de
sodio obtido de jazidas, fontes naturais ou de agua do mar.

///o
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Art. 326. Nos estabelecimentos de produtos de origem animal deve existir
deposito apropriado para guarda e conservagao do sal.

Art. 327. E proibido o emprego de salmouras turvas, sujas, alcalinas, com
cheiro amoniacal, fermentadas o inadequadas por qualquer outra razao.

Paragrafo Unico. E permitida a recuperacao dessas salmouras, apés fervura
e filtragéo, a juizo do S.I.M.

Art. 328. Entende-se por “condimento” o produto contendo substancias
aromaticas, sapidas, com ou sem valor alimenticio, empregado com o fim de
temperar alimentos, dando-lhe melhor aroma e sabor.

Art. 329. Entende-se por “corante” substancia que confere um melhor e mais
sugestivo aspecto aos produtos alimenticios, dando-lhe tonalidades de cor mais
atraente.

Art. 330. E proibido o uso ou emprego de substancias quimicas
conservadores, nocivas a saude do homem, nos produtos de origem animal.

Art. 331. Os nitratos e nitritos, de sédio e de potassio, usados na elaboracéo
dos produtos de origem animal ndo devem conter metais pesados, nem substancias
toxicas ou nao permitidas em legislagdes especificas.

CAPITULO V
Embalagem e Rotulagem

Art. 332. Entende-se por ‘embalagem” o recipiente, o pacote ou a
embalagem destinada a garantir a conservagao e facilitar o transporte e 0 manuseio
do produtos de origem animal, classificando-se em primaria e secundaria.

§ 1° Entende-se por “embalagem primaria” o invélucro que esta em contato
direto com o produto, devendo este ser de material devidamente aprovado pelo
orgao competente.

§ 2° Entende-se por “embalagem secundéria’” o invélucro ou recipiente
utilizado para acondicionar produtos que tenham sido embalados primariamente.

Art. 333. A forma da embalagem e seus materiais deverao proporcionar um
protecdo adequada para reduzir ao minimo a contaminagéo, evitar danos e permitir
uma rotulagem adequada.

Paragrafo Unico. Os matérias utilizados na embalagem deverdo ser nao
toxicos nem constituir ameaca para a seguranca ou aptiddo dos produtos nas
condi¢cGes de armazenamento e de uso especificadas.

Art. 334. Todos os produtos de origem animal entregues ao comércio devem
estar identificados por meio de rétulos registrados, aplicados sobre os produtos.
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Paragrafo unico. Os produtos de origem animal que devem ser fracionados
devem conservar a rotulagem sempre que possivel ou manter identificagdo do
estabelecimento de origem.

Art. 335. Entende-se por rétulo ou rotulagem toda inscricdo, legenda,
imagem ou toda matéria descritiva ou grafica, escrita, impressa, estampada,
gravada, gravada em relevo ou litografada ou colada sobre a embalagem do produto
de origem animal.

§ 1° Fica a critério do S.I.M. permitir, para certos produtos, o emprego de
rétulo sob a forma de etiqueta ou uso exclusivo do carimbo de inspecgao.

§ 2° A juizo do S.I.M. no caso de produtos que por suas dimensées nio
comportem no rétulo todos os dizeres fixados neste Regulamento, tais dizeres
deveréo constar da embalagem coletiva.

§ 3° Os rétulos s6 podem ser usados para os produtos a que tenham sido
destinados e nenhuma modificagdo em seus dizeres, cores ou desenhos pode ser
feita sem prévia aprovacao do SIM.

§ 4° Os rétulos registrados trardo impressa a declaragédo de seu registro no
SIM, seguida do nimero respectivo.

§ 5° Nenhum rétulo, etiqueta ou selo pode ser aplicado escondendo ou
encobrindo, total ou parcialmente, dizeres de rotulagem ou o carimbo da Inspecgao
Municipal.

Art. 336. A rotulagem deveré ser analisada conforme as legislagdes vigentes
dos variados 6rgaos regulamentadores.

Art. 337. No caso de cassacdo de registro ou ainda do fechamento do
estabelecimento, fica a firma responsavel obrigada a inutilizar a rotulagem existente
em estoque, sob as vistas da Inspecdo Municipal, a qual entregar a todos os
carimbos e matrizes que tenha em seu poder.

Secao |
Carimbo de Inspecio e Seu Uso

Art. 338. Os carimbos de Inspegédo Municipal devem obedecer exatamente
as descrigdes e os modelos anexos, respeitadas as dimensées, forma, dizeres, tipo
e corpo de letra, devem ser colocados em destaque nos rétulos ou produtos, numa
cor Unica, preferentemente preto, quando impressos, gravados ou litografados.

Art. 339. Os diferentes modelos de carimbos de Inspegdo Municipal, a
serem usados nos estabelecimentos fiscalizados pelo S.I.LM., obedecerdo as
seguintes especificagoes:

| - Modelo 1:

a) dimensdes: 0,07m (sete centimetros);

b) forma: circulo;

c) dizeres: nimero de registro do estabelecimento e a palavra
‘INSPECIONADO” centralizado dentro do circulo, na parte superior

e
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“Mundo Novo-MS” e na inferior as iniciais “S.|.M”.Logo acima da linha do
circulo na parte superior inserir a palavra “SECRETARIA DE AGRICULTURA”.

d) uso: para carcaga ou quartos de bovino em condigdes de consumo em
natureza, aplicado externamente sobre as massas musculares de cada quarto;

Il - Modelo 2:

1 - dimensdes: 0,05m (cinco centimetros);

2 - forma e dizeres: idénticos ao modelo 1;

3 - uso: para carcagas de suinos, ovinos e caprinos em condi¢des de
consumo em natureza, aplicado externamente em cada quarto; de cada lado da
carcaca de aves; sobre cortes de carnes frescas ou frigorificadas de qualquer
espécie de agougue;

c) Modelo 3:

1 - dimensdes: 0,04 m (quatro centimetros) quando aplicado em recipiente
de peso superior a um quilograma; 0,02 m ou 0,03m (dois ou trés centimetros), nos
recipientes de peso até um quilograma, em geral, nos rétulos impressos em papel ou
plastico;

2 - forma e dizeres: idénticos ao modelo 1

4 - uso: para rétulos de produtos acondicionados em recipientes metalicos,
de madeira , ou vidro e encapados ou produtos envolvidos em papel, facultando-se
neste caso, sua reprodug¢ao no corpo do rétulo;

5-Imagem referente ao tamanho 0,03m (trés centimetros):

INSPECIONADC

SECRETARIA DE AGRICULTURA - Arial, tamanho da fonte: 10 (dez)
MUNDO NOVO - MS - Arial, tamanho da fonte: 10 (dez)
INSPECIONADO 000 - Arial, tamanho da fonte: 10 (dez)
Circunferéncia- 0,03m (trés centimetros)

Espessura da circunferéncia - 1,00 mm ( um milimetro)

S.1.M. - Arial, tamanho da fonte: 14 (quatorze)

d) Modelo 4:

1 - Dimensdes: 0,06m (seis centimetros) quando em recipientes madeira; e 0,03m
(trés centimetros) em recipientes metalicos ou em rétulos de papel;

2 - forma e dizeres: idénticos ao modelo 1

4 - Uso: para produtos ndo comestiveis ou destinados a alimentagéo de animais.

%
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Secao Il
Registro de Rétulo

Art. 340. Os estabelecimentos s6 podem utilizar rétulos em produtos de
origem animal quando devidamente aprovados e registrados pelo S.I.M.

Art. 341. A aprovagao prévia do rétulo deve ser requerida pelo interessado
que instruir a peticdo com os seguintes documentos:

| - exemplares, em 2 (duas) vias, em papel, dos rétulos a registrar ou usar,
em seus diferentes tamanhos:;

Il - memorial descritivo do processo de fabricagdo do produto, em 2 (duas)
vias, detalhando sua COmMposicao e respectivas percentagens.

Art. 342 E aconselhavel, para evitar despesas e simplificar a aprovacéo
prévia que os interessados, antes de solicitarem a mesma, pegcam exame e
verificagédo de croquis dos rétulos que pretendem utilizar, fazendo-os acompanhar de
clara indicagéo das cores a empregar.

Art. 343. Os roétulos registrados trardo impressa a declaragéo de seu registro
no S.1.M., seguida do numero respectivo.

Paragrafo Unico. Devera constar a seguinte frase de registro no rétulo:
“Registro na Secretaria de Agricultura de Mundo Novo/MS SIM sobon°.”

Art. 344. Os rétulos s6 podem ser usados para os produtos a que tenham
sido destinados e nenhuma modificacdo em seus dizeres, cores ou desenhos pode
ser feita sem prévia aprovacéo do S.I.M.

Art. 345. Nenhum rétulo, etiqueta ou selo pode ser aplicado escondendo ou
encobrindo, total ou parcialmente, dizeres de rotulagem ou o carimbo da Inspecao
Municipal.

Art. 346. Nenhum estabelecimento pode obter o nimero de registro
efetivamente, sem que os rétulos dos principais produtos e subprodutos a serem
fabricados estejam previamente aprovados e registrados no S.I.M.

Art. 347. Os carimbos oficiais em qualquer estabelecimento devem
reproduzir fiel e exatamente os modelos determinados neste regulamento.

CAPITULO VI
Reinspecao Industrial e Higiénico-Sanitaria dos Produtos
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Art. 348. Os produtos de origem animal devem ser reinspecionados tantas
vezes quanto necessarias, antes de serem expedidos pela fabrica para consumo,
comeércio.

Art. 349. Nenhum produto de origem animal pode ter entrada em fabrica sob
Inspegdo Municipal, sem que seja claramente identificado como oriundo de outro
estabelecimento registrado em outro servigo de inspegao oficial.

Paragrafo unico. E proibido o retorno ao estabelecimento de origem de
produtos que, na reinspegdo, sejam considerados improprios para o consumo,
devendo-se promover sua transformag&o ou aproveitamento condicional.

CAPITULO VII
Tréansito de Produtos de Origem Animal

Art. 350. Os produtos e matérias-primas de origem animal procedentes de
estabelecimentos sob Inspe¢do Municipal, satisfeitas as exigéncias do presente
Regulamento, tem livre comercializagdo no Municipio, salvo em caso de adeszo ao
SISBI POA, que podera comercializar o produto de origem animal em todo o
territorio nacional.

Art. 351. Os produtos de origem animal saidos dos estabelecimentos e em
transito so6 terdo livre curso quando estiverem devidamente rotulados e, conforme o
caso, acompanhados de certificado sanitario expedido em modelo préprio, firmado
por servidor autorizado.

Art. 352. N&o esta sujeito a apresentagdo de certificado sanitario o leite
despachado como matéria-prima devidamente acondicionado, desde que destinado
a estabelecimentos situados em outros municipios para beneficiamento ou
industrializagao.

Art. 353. O S.I.M. adotara modelos oficiais de certificado sanitério.

Art. 354. O transporte de produtos de origem animal deve ser feito em
veiculos apropriados, construidos expressamente para esse fim, dotados de
instalagdes frigorificas ou isotérmicas.

§ 1° As empresas de transporte tomardo as necessarias providéncias para
que, logo apés o desembarque dos produtos, sejam os veiculos convenientemente
higienizados e desinfetados antes de receberem a carga de retorno.

§ 2° Nenhuma empresa de transporte pode permitir o embarque de animais
vivos destinados ao abate, em numero superior & capacidade normal do veiculo.

CAPITULO VIII
Analises Laboratoriais
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Art. 355. Os produtos de origem animal prontos para o consumo, bem como
toda e qualquer substancia que entre em sua elaboracéo, estdo sujeitos a exames
tecnolégicos, fisico- quimicos e microbiolégicos.

Paragrafo Unico. Os contaminantes organicos e inorganico ndo devem estar
presentes em quantidades superiores aos limites estabelecidos pelo regulamento
especifico e vigente, respeitando os critérios microbiolégicos, macroscépicos,
microscépicos e fisico-quimicos.

Art. 356. As autoridades de Satde Publica, em sua fungéo de vigilancia da
alimentac&o nos centro de consumo, devem comunicar a qualquer dependéncia do
S.I.M. os resultados das andlises fiscais que realizarem, se das mesmas resultar
apreensao ou condenagéo dos produtos, subprodutos e matérias-primas.

CAPITULO IX
Infracoes e Penalidades

Art. 357. As infragbes ao presente Regulamento serdo punidas
administrativamente e, quando for o caso, mediante responsabilidade criminal.

Paragrafo unico. Incluem-se entre as infragbes previstas neste Regulamento,
atos que procurem embaracar a agéo dos servidores do S.I.M. ou de outros orgaos
no exercicio de suas fungdes, visando impedir, dificultar ou burlar os trabalhos de
fiscalizagdo: desacato, suborno, ou simples tentativa: informagdes inexatas sobre
dados estatisticos referentes a quantidade, qualidade e procedéncia dos produtos e,
de modo geral, qualquer sonegacdo que seja feita sobre assunto que direta ou
indiretamente interesse a Inspecéo Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem
Animal.

Art. 358. As penas administrativas a serem aplicadas por servidores do
S.1.M. seréo de acordo com o estabelecido na Lei municipal N.° 959/2014.

Art. 359. Para efeito de apreensdo ou condenagéo, além dos casos
especificos previstos neste regulamento e na lei de criagéo do S.I.M., consideram-se
impréprios para o consumo, no todo ou em parte, os produtos e subprodutos de
origem animal:

| - que se apresentem danificados por umidade ou fermentagao, rangosos,
mofados ou bolorentos, de caracteres fisicos ou organolépticos anormais, contendo
quaisquer sujidades ou que demonstrem pouco cuidado na manipulagao,
elaboragéo, preparo, conservagao ou acondicionamento:

Il - que forem adulterados, fraudados ou falsificados:

1l - que contiverem substancias téxicas ou nocivas a saude:

IV - que forem prejudiciais ou imprestaveis a alimentagdo por qualquer
motivo;

V - que n&o estiverem de acordo com o previsto no presente Regulamento.

Paragrafo Gnico. Nos casos do presente artigo, independentemente de
quaisquer outras penalidades que couberem, tais como multas, suspensdo da
Inspe¢éo Municipal ou cassagéo de registro, sera adotado o seguinte critério:
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| - nos casos de apreens&o, apés reinspecdo completa sera autorizado o
aproveitamento condicional que couber para alimentagdo humana, apés o
rebeneficiamento determinado pela Inspe¢do Municipal;

Il - nos casos de condenagéo, permite-se o aproveitamento das matérias-
primas e produtos para fins ndo comestiveis ou alimentagao de animais, em ambos
0s casos mediante assisténcia da Inspegdo Municipal.

Art. 360. Todo produto de origem animal exposto a venda, sem identificagéo
que permita verificar sua verdadeira procedéncia quanto ao estabelecimento de
origem, localizagdo ou firma responsavel, sera considerado clandestino, ou seja,
produto de origem animal sem inspecéo e fiscalizagdo, proveniente de
estabelecimento irregular sem o devido registro no servigo de inspegéo oficial e
como ftal, sujeito as penalidades previstas em legislagdo de acordo com a
caracterizagéo da infragéo.

Paragrafo Unico. As penalidades a que se refere o presente Regulamento e
a lei de criagdo do S.I.M. serdo aplicadas sem prejuizo de outras que, por lei,
possam ser impostas por autoridades de satde publica ou policiais.

Art. 361. As multas a que se refere o presente Regulamento ser&o dobradas
na recorréncia e, em caso algum, isentam o infrator da inutilizagcdo do produto,
quando essa medida couber, nem tampouco de acao criminal.

§ 1° A agéo criminal cabe, néo s6 pela natureza da infragcdo, mas em todos
0S casos que se seguirem a recorréncia.

§ 2° A agédo criminal nao exime o infrator de outras penalidades a serem
aplicadas, a juizo do S.LM. que poderd determinar a suspensado da Inspecéo
Municipal, cassagédo do registro, ficando o estabelecimento impedido de realizar
comercio no Municipio.

§ 3° A suspensé&o ou a cassagio da Inspecé@o Municipal sao aplicadas pelo
S.I.M.

Art. 362. Nao pode ser aplicada muilta, sem que previamente seja lavrado o
auto de infragdo, detalhando a falta cometida, o artigo infringido, a natureza do
estabelecimento com a respectiva localizagéo e a firma responsavel.

Art. 363. O autor de infragdo deve ser assinado pelo servidor que constatar
a infrag&@o, pelo proprietéario do estabelecimento ou representantes da firma ou por
duas testemunhas.

Paragrafo Unico. Sempre que o infrator ou as testemunhas se neguem a
assinar o auto, sera feita declaracéo a respeito no préprio auto, remetendo-se uma
das vias do auto de infragdo ao proprietario da firma responsavel pelo
estabelecimento, por correspondéncia registrada e mediante recibo.

Art. 364. A autoridade que lavrar o auto de infracdo deve extrai-lo em 2
(duas) vias: a primeira sera entregue ao infrator e a segunda remetida ao S.I.M. para
abertura de processo administrativo.
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Art. 365. O infrator uma vez multado tera 72 (setenta e duas) horas para
efetuar o pagamento da multa e exibir ao servidor do S..M. o competente
comprovante de recolhimento a reparticdo arrecadadora municipal.

§ 1° Quando a reparticdo municipal arrecadadora estiver afastada da
localidade onde se verificou a infracdo, de maneira a nao ser possivel o recolhimento
da multa dentro do prazo previsto neste artigo, devera ser concedido novo prazo, a
juizo do servidor que lavrou o auto de infracéo.

§ 2° O prazo de 72 (setenta e duas) horas a que se refere o presente artigo
€ contado a partir do dia e hora em que o infrator tenha sido notificado da lavratura
do auto de multa.

Art. 366. O n&o recolhimento da multa no prazo legal, implica na cobranca
executiva, promovida pela S.I.M. mediante a documentacéo existente.

Paragrafo Unico. Neste caso pode ser suspensa a Inspe¢édo Municipal, junto
ao estabelecimento.

Art. 367. Depois de aplicada a multa, somente a Camara de Recurso podera
releva-la, mediante pedido fundamentado da firma responsavel.

Paragrafo unico. O pedido de reconsideracdo da multa deve ser sempre
acompanhado do comprovante de seu recolhimento a reparticao arrecadadora
municipal competente.

Art. 368. A responsabilidade dos servidores do S.I.M. no que diz respeito a
falta de punigédo das infragbes do presente Regulamento, sera apurada pela chefia
imediata.

Art. 369. A conivéncia de servidores do S.I.M. em irregularidades passiveis
de punigao, é regulada pelo que dispde o Estatuto do Servidor Publico.

Art. 370. O S.I1.M. devera divulgar através de publicagéo na imprensa oficial
do Municipio as penalidades aplicadas, declarando o nome do infrator, natureza e
sede do estabelecimento.

Art. 371. S&o responsaveis pela infracdo as disposicées do presente
Regulamento, para efeito de aplicacdo das penalidades nele previstas, as pessoas
fisicas ou juridicas:

| - produtores de matéria-prima de qualquer natureza, aplicavel a industria
animal desde a fonte de origem, até o recebimento nos estabelecimentos registrados
no S.I.M.;

Il - proprietarios ou arrendatarios de estabelecimentos registrados onde
forem recebidos, manipulados, transformados, elaborados, preparados,
conservados, acondicionados, distribuidos ou despachados produtos de origem
animal;

Il - que despacharem ou transportarem produtos de origem animal;

Paragrafo Unico. A responsabilidade a que se refere o presente artigo
abrange as infragdes cometidas por quaisquer empregados ou prepostos das

e
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pessoas fisica ou juridicas que explorarem a industria dos produtos de origem
animal.

Art. 372. A aplicagdo da multa n&o isenta o infrator do cumprimento das
exigéncias a que tenham motivado, marcando-se lhe, quando for o caso, novo prazo
para o cumprimento, findo o qual podera, de acordo com a gravidade da falta e a
juizo do S.I.LM. ser novamente multado no dobro da multa anterior, suspensa a
Inspecéo Municipal ou cassado o registro do estabelecimento.

Art. 373. Os servidores do S.I.M., quando em servigo de fiscalizagéo ou de
inspegdo industrial e sanitaria tém livre entrada em qualquer dia ou hora, em
qualquer estabelecimento que manipule, armazene ou transacione por qualquer
forma com produtos de origem animal.

CAPITULO X
DISPOSICOES FINAIS

Art. 374. E proibido conceder Inspegédo Municipal, mesmo a titulo precario, a
qualquer estabelecimento que ndo tenha sido previamente registrado no S.I.M.

Art. 375. Nos casos de cancelamento de registro ou de relacionamento, a
pedido dos interessados, bem como nos de cassagdo como penalidade, devem ser
inutilizados os carimbos oficiais nos rétulos e as matrizes entregues a Inspegéo
Municipal mediante recibo.

Art. 376. Nos estabelecimentos sob Inspecdo Municipal, a fabricagcédo de
produtos ndo padronizados s6 sera permitida depois de previamente aprovada a
respectiva formula pelo S.I.M.

Paragrafo Unico. Entende-se por padrdo e por férmula, para fins deste
Regulamento:

| - matérias-primas, condimentos, corantes e quaisquer outras substancias
que entrem na fabricagao;

Il - principios basicos ou composicdo centesimal;

Il - tecnologia do produto.

Art. 377. A Inspegdo Municipal permanente organizara, com antecedéncia,
escalas de servico com a distribuicdo dos servidores, inclusive para os plantbes, a
fim de atender ao exame dos animais, das matérias-primas e dos produtos entrados.

Art. 378. Sempre que possivel, o S.I.M. deve facilitar a seus técnicos a
realizagdo de estagios e cursos em laboratérios, estabelecimentos ou escolas
nacionais ou estrangeiras.

Art. 379. Em instrugdes aprovadas pelo 6rgéo executor seréo fixadas as
atribuicdes dos servidores do S.I.M. junto aos estabelecimentos industriais, bem
como seus deveres e responsabilidades nos servigos que lhes forem confiados.
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Art. 380. O S.I.M. promovera a mais estreita cooperagdo com os 6rgaos
congéneres do governo federal e estaduais, comunicando-se com os respectivos
servigos no sentido de conseguir o maximo de eficiéncia nos trabalhos de inspegéo
industrial e sanitaria dos produtos de origem animal, a fim de que desta colaboragao
reciproca sejam beneficiadas a industria, a saude publica e economia nacional.

Art. 381. Nos pequenos estabelecimentos de produtos de origem animal,
cujo volume de residuos industrializaveis néo justifique a instalagado de aparelhagem
para sua transformagéo, fica, a juizo do S.I.M, permitindo o encaminhamento dessa
matéria-prima a estabelecimentos dotados de maquinario préprio a finalidade.

Art. 382. Os rétulos e carimbos que nédo satisfagam as exigéncias do
presente Regulamento, s6 podem ser utilizados dentro do periodo fixado pelo S.I.M.
para cada caso.

Art. 383. Tratando-se de produto de origem animal in natura ou
industrializado, destinados a alimentagdo humana, a inspecdo a cargo do érgao
competente observara também as prescri¢des estabelecidas por érgdo competente,
quanto aos aspectos de defesa da saude, individual ou coletiva.

Art. 384. E vedado o comércio de produtos provenientes de
estabelecimentos que ainda ndo estiverem sujeitos a inspegdo municipal nas areas
onde esta ja tenha sido implantado.

Art. 385. Na inspecéo e fiscalizagdo de que trata este Regulamento, o S.I.M.
observara, também, as prescricdes estabelecidas pelo Ministério da Saldde e
agéncia regulamentadora, relativamente aos coagulantes, condimentos, corantes,
conservantes, antioxidantes, fermentos e outros aditivos utilizados na industria de
produtos de origem animal, elementos e substancias contaminantes.

Art. 386. Para garantir o cumprimento das disposi¢des legais pertinentes a
Inspecéo Municipal, as autoridades policiais operardo em estreita colaboragdo com
os oOrgéos da Secretaria de Saude, Secretaria de Fazenda e Secretaria de
Administragao.

Art. 387. O S.ILM. devera encaminhar, periodicamente, amostras dos
produtos elaborados nos estabelecimentos sob seu controle para fins de andlises
nos laboratérios oficiais, de acordo com o plano de amostragem a ser estabelecido
pela inspecao municipal, além de registrar os dados estatisticos referentes ao abate,
condenacao, producao e outros que porventura venham a ser solicitados.

Art. 388. O S.|.M. baixara ou remeter-se-4 a normas vigentes dispondo
sobre as condigbes higiénico-sanitarias minimas necessarias para a aprovagao dos
novos estabelecimentos ou reforma dos existentes de acordo com a respectiva
natureza e capacidade da produgao.

Art. 389. Os casos omissos ou de duvidas que se suscitarem na execugao
do presente Regulamento, serdo resolvidos por decisédo do Diretor do 6rgéo
competente.

Paragrafo uUnico. As resolugbdes a que se refere o presente artigo terdo

validade a partir da data de sua publicagéao.
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Art. 390. Este Regulamento entrara em vigor em todo Municipio de Mundo
Novo- MS a partir da data de sua publicagéo, com as restrigdes nele contidas.

EDIFICIO DA PREFEITURA MUNICIPAL DE MUNDO NOVO, ESTADO DO

MATO GROSSO DO SUL, AOS DE}, DIAS DO MES DE MARGO DE DOIS MIL E
QUINZE.

T S m——
s il

HUMBERTO CARLOS RAMOS AMADUCCI
Prefeito Municipal
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O VI - N° 1200

DECRETO 3.576/2015

“REGULAMENTO ~ MUNICIPAL  DE
INSPECAO E FISCALIZAGAO ~DE
ESTABELECIMENTOS DE PRODUTOS
DE ORIGEM ANIMAL REGISTRADOS
NO S.1.M~ MUNDO NOVO - MS.”

HUMBERTO CARLOS RAMOS AMADUCCI, Prefeito Municipal de Mundo
Novo, Eslado de Mato Grosso do Sul, no uso de suas atribuigdes legars e
[ a idade de I o Servigo pec -
SIM, conforme determinacdo inserta na Lei Municipal n' 959/2014:

DECRETA:

CAPITULO |
DISPOSIGOES PRELIMINARES

Art. 1° O presente Regulamento institui as normas que estabelecem no
Municipio de Mundo Novo - MS, as condicdes gerais para funcionamento de
estabelecimentos que produzem produtos de origem animal, conforme a Lei
Municipal n° 959/2014.

Art. 2° Ficam sujeitos & inspecéo e istos neste
0s animais destinados ao abate, o pescado, 0 Iene o ovo o mel e produtos apicolas
@ seus subprodutos derivados.

§ 1° A inspec@o a que se refere o presente artigo abrange, sob o ponto de

vista mduslnal e hlgnemco-sannérlo a mspeﬁo anle e post mortem dos animais, 0

, ¢ preparo, conservat;éo

di bala depéslto I trénsito e

produtos e subprodutos, adicionados ou ndo de vegetais, deslmados ou ndo a
alimentagdo humana.

§ 2° A inspegdo abrange também os produtos afins, tais como: coagulantes,

condimentos, corantes, conservantes, antioxidantes, fermentos e outros aditivos

p pelo érgao comp usados na indGstria de produtos de
origem animal.
Art. 3° A inspegdo de que trata o p! te Regul sera realizad:
| - nos estabelecimentos que recebem o leite para beneficiamento ou
industrializag#o;

Il - nos estabelecimentos que produzem ou recebem ovos para distribuigdo,
em natureza ou para mdusmahzagﬁo

Il - nos b que prodi ou bem mel e prod
aplcolas, para beneficiamento ou dlslnbutcéo.

IV - nos estabelecimentos que recebem o pescado para distribuicio ou
industrializagéo;

V - nos estabelecimentos que recebem, abatem as diferentes espécies de
animais, efou as industrializam.

Art. 4° A de i icipal isenta o lecir de
qualquer outra inspecéo oficial (amdual ou faderal)

Art, 5° Entend por leci de prodi de ongem animal, para
efeito do pi te R qualquer i ¢do ou local nos quais sdo abatidos

ou industriali animais prodi de cames, bem como onde serdo recebidos,
o P ".J : ;

iiotiadon cain Al g o

comercial, a came e seus derivados, o leite e seus derivados, 0 ovo e seus

derivados, o pescado e seus derivados, o mel e produtos apicolas.

Art. 6° A inspeca icipal sera i em caréter permanente ou
periédico.

§ 1° Ainspecéo sera de carater permanente nos estabelecimentos de abate.

§ 2° Nos demais estabelecimentos a inspecdo se dara em carater periédico.

Art. 7° A i dustrial higiéni itéria de produtos de origem
animal, a cargo do S.IM., abmnge
I-a htglene geral dos estabelecimentos registrados;

I~ car depésito, e distribuigdo de agua de
abasremmento

1l - o funci dos l

IV - 0 exame ante e pos mortem dos ammals de abale

V - a fase de

acondicionamento, conservagdo, transporte e depésno de todos 0s pmdutos e
subprodutos de origem animal e suas matérias-primas adicionadas ou ndo de
vegetais;

Vi-a I lagem de produtos e subprodutos;

Vil-a dassmcagao de produtos e subprodutos de acordo com os padroes
previstos neste Regulamento ou formulas aprovadas;
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EPP:06308429000127 Dadoe 20150871 11170048600
VIl - os exames logi ioldgicos, fisi ¢ hi ico:

das matérias-primas e produtos, quando foro caso

Art. 8 Os servidores incumbidos da ¢30 do te Regul
terdo carteira de identi pessoal e funcional fornecida pela ia a qual esté
vinculado, da qual constardo, além da denominagdo do 6rgdo, o nimero de ordem,
fotografia, cargo e data de expedigéo.

Parégrafo Gnico. Os servidores a que se refere o presente artigo, no
exercicio de suas fungbes, ficam obrigados a exibir a carteira funcional, quando
convidados a se identificarem.

Art. 9° Por “carne de animais desti 30 abate” as massas
musculares e demais tecidos que as acompanham, incluindo ou no a base dssea
correspondente, procedentes de animais abatidos sob inspegdo oficial.

§ 1° Quando desti a ¢do de /as em geral, por “carne”
(matéria-prima) devem-se estender as massas musculares de gorduras,
aponevroses, vasos, ganglios, tenddes e 0ssos.

§ 2° Consideram-se “mi(idos” os 6rgdos e visceras dos animais destinados
ao abate, usados na alimentagdo humana (linguas, coragdo, figado, rins, rumem,
reticulo), além dos mocotés e rabada.

Art. 10 O animal abatido, formado das massas musculares e 0ssos,

desprowdos de cabega, mocotés, cauda, couro, Orgao e visceras toracicas e
do, constitui a “carcaga”.

§ 1° Nos suinos a carw;a pode ou nao incluir o couro, cabega e pés.

§ 2° A “carcaga” dividida ao longo da coluna vertebral da as ‘meias
carcagas” que, subdivididas por um corte entre duas coslelas. variavel sagundo
habitos regionais, ddo os “quartos” ou e ou
traseiros.

Art. 11. A simples designagdo “produto”, “subproduto”, ‘mercadoria® ou
“género” significa para efeito do presente Regulamento, que se trata de “produtos de
origem animal ou suas matérias-primas”.

_ CAPITULO
CLASSIFICACAO DOS ESTABELECIMENTOS
Art.12-A ¢d0 dos dep de origem animal
abrange:
| - os de leite e derivados;
Il - 0s de ovos e derivados;

il - 0s de mel e cera de abelha e seus derivados.
IV - os de pescado e derivados;
V - os de cames e derivados.

Parégrafo unico. A simples designagdo “estabelecimento” abrange todos os
tipos e modalidades de estabelecimentos previstos na classificago do presente

Regulamento.
Segdo|
Batahaiat de Leite & Derivad
Art. 13. Os estabeleci de leite @ 80 classificados em:
I-p rurais, compi d

a) granjas leiteiras;
b) fazsndas Is:lelras
-
a) usina de beneficiamento;
b) fébrica de laticinios.

Art. 14. Entende-se por “propriedades rurais® os estabelecimentos
produtores de leite para qualquer finalidade comercial, a saber:

§ 1° Entende-se por “fazenda leiteira”, a propriedade rural destinada a
produgdo de leite in natura para fins de beneficiamento e industrializagdo.

§ 2° Entende-se por “granja leiteira”, a propriedade destinada & produgao de

leite tipo A.

Art. 15. Entende-se por “estabeleci i is” os destil a0
recebimento de leile e seus deri para benefi ipulag;
conservagao, i dici i e
expedigdo, a saber:

§ 1° Entende-se por “usina de fici ", 0 ! que tenha
por ﬁm pnnupal rsceber fitrar, ficiar e i higieni o leite

§2° Enlende—se por “fabrica de laticinios”, o estabelecimento destinado ao
recebimento e industrializagao do leite para a obtengdo de produtos lacteos.

Segdoll
Estabell de Ovos e D
Art. 16. Os lecil de ovos e sdo classi em:
| - entrepostos de ovos;
Il - fabrica de conservas de ovos.

§ 1° Entende-se por P de ovos" 0
i i ci identificagdo e dlsmbulgao de ovos

em natureza.
§ 2° Entende-se por. “fabrica de conservas de ovos” o estabelecimento
ao eai lizagdo de ovos.
Segdo lll

Estabelecimentos de Mel e Produtos Apicolas

1/21



RO T R S .
Orgao de divulgagao oficial do municipio

Quarta-feira, 11 de margo de 2015
DECRE

Art. 17. Os i ao mel e produgao de produtos
apicolas sao classificados em:

| - apidrio;

Il - entreposto de mel e produtos apicolas.

§ 1°Entende-se por “apiaric” o i ap ¢

industrializagéo e classificagdo de mel e seus derivados.
§ 2° Entende-se por entreposlo de mel e produtos aplcolas” o

ao i a0 do mel e

dos produtos apicolas.

Segao IV
Estabelecimentos de Pescado e Derivados

Art. 18. Os estabelecimentos destinados ao pescado e seus derivados sdo
classificados em:

| - entreposto de pescado.
§1° Entende-se por “entreposto de pescado o estabelecimento dotado de
¢ q ao abate conf 0 caso,
ipulagéo, frigorificag: istribuicdo e ércio do pescado, podendo ter anexas
i A=y
Segio V
! de Carnes e D

Art, 19. Os leci de cames e séo i em:

| - abatedouro-frigorifico;

Il - fabrica de produtos cameos;

- entreposio-fngodfoo

§ 1° Entend por igorifico” o i dotado de

para o abate, manipulagdo,
elaboraqéo preparo e wnserva;éo das espécies destinadas ao abate sob variadas
formas com destino ao consumo ou matéria-prima, com aproveitamento completo
racional e perfeito ou com aos d nao i
Possuira instalagdes de frio mdustnal

§ 2° Entende-se por “fabrica de produtos cameos” o estabelecimento que
industrializa a came de variadas espécies abatidas, dolado de fno industrial.

§ 3° Entende-se por
principalmente, a estocagem de produlos de origem ammal pelo emprego de frio
industrial.

Arl. 20. Na consnluu;éo de razbes sociais ou denominagdo de

beleci que i produtos de origem animal, a designacdo

“frigorifico” $6 pode ser incluida quando plenamente justificada pelo uso do frio
industrial.

CAPITULO I
IMPLANTAGAO DE ESTABELECIMENTOS NO S.I.M.

Art. 21. Ndo serd i o funci de leci de
produtos de origem ammaL para do i icipal, sem que esteja
i @ equi paraa i a que se destine.
Parégrafo tnico. As instalagdes e o equlpamemo de que tratam este artigo
as déncias minimas, ios diversos, em face
da i dep ¢80 de cada i

Segdol
Registro de Estabelecimento

Art. 22. Nenhum estabelecimento pode realizar comércio municipal com
produtos de origem animal, sem estar registrado no S..M. ou em outro servico de
inspegdo oficial.

Art. 23. Estdo sujeitos a registro os seguintes estabelecimentos:
| - abatedouro-frigorifico e fabrica de produtos cameos,

Il - usina de fick e fabrica de laticini

Il - apiario e entreposto de mel e produtos apicolas;

IV - entreposto de ovos e fabrica de conservas de ovos;

V - entreposto de pescado.

a ia de A 1 d

Art. 24. O registro sera
o com o8
I - fase |n1mal do processo de regs(m
do i

a vistoria da area ou das

mstslaqbes j& existentes.
Il - fase astnnutal (andlise das plantas e assuntos correlacionados com a
% A

a) do 0 prévia do projeto;
b) hcenca prévia do terreno exped|do pelo érgaa amblental se for 0 caso;
c) da

d) memorial econdmico sanitério:

€) parecer da Prefeitura;

f) ART do engenheiro responsavel pelo projeto (CREA da regido);
g) plantas:

1. de situagao (escala 1:500);

2. planta baixa (escala 1:100);

3. fachada (escala 1:50);

4. cortes (escala 1:50);

5. hidrossanitario (escala 1:100);

6. detalhes de equipamentos (escala 1:100).

§1° Nas plantas deverao ser observadas as seguintes cores:

Mundo Novo MS
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| - estabelecimentos novos, cor preta;

1l - estabelecimentos a reconstruir, reformar ou ampliar.

a) cor preta para as partes conservadas;

b) vermelha para as partes a serem construidas;

c) cor amarela para as partes a serem demolidas;

d) cor azul os elementos construidos em ferro;

) cor cinza, pontuado de nanquim para as partes de concreto;

f) cor “terra de siene” para as partes em madeira;

g) as plantas do projeto devem conter orientagdo quanto acs pontos
cardeais. Posicdo da construgdo em relagdo as ruas piblicas e alinhamento dos
terrenos e diregdo dos ventos.

1l - fase final (registro definitivo no S.1.M.)

a) termo de compromisso;

b) requerer vnslona de conclusdo das obras;

do 6rgao i a licenga prévia, de
mstalagéo e de operagdo, se for o caso;
) ap analise i l6gica e Fisico-Quimica) da dgua de
abasteamento realizada por um érgdo oﬁclal
) copia dos d do ieta

f) copia do contrato ou estatuto social da firma, registrada no 6rgao
competente (no caso de firma constituida);
g) copia da Inscrigdo Estadual;

§2°Todaa jpracitada deve ser gue em duas vias.
Art. 25. A instalag@o do S.1.M., depois de cumprida as ex:géncnas accma. se
faré através da lavratura da ata, que seré pelas
erep do oup i{

Art. 26. Nenhum estabeleamento pode obter o nimero de registro
efenvamenle sem que os rétulos dos principais produtos e subp a serem
estejam p p e regi no S.L.M.

Art. 27. Desde que trate de pequenos estabelecimentos, a juizo do S..M.
podem ser aceitos, para estudo preliminar simples “croguis” ou desenhos.

Art. 28. Serao rejeif projetos i com rasuras
el imprecisas, quando ap para efeito de registro.

An. 29. As frmas construtoras n&o dardo inicio as construgdes de
sujeitos a i ipal, sem que os projetos tenham sido
previamente aprovados pelo S.I. M

Art. 30. As idad icipais nao o inicio da construgdo de
qualquer estabelecimento de produtos de origem animal, para comércio municipal
sem que os projetos tenham sido aprovados pelo S.L.M.

Art. 31. Para registro no S..M. deveré ser apresentado o boletim oficial do
exame da 4gua de abastecnmento com resultado de acordo com os padroes
icos e fisico-q em pecifica pelo 6rgéo

competente.

Parégrafo Gnico. Mesmo que o resultado da andlise seja dentro dos padrdes
estabelecidos pela legislagdo, o S.LM. poderd exigir, de acordo com as
circunstancias locais, o tratamento da agua.

Art. 32, Qualquer i ou nos
estabelecimentos registrados, tanto de suas dependéncias como msbalaoées s6
podera ser feito apds aprovagdo prévia dos projelos.

Art. 33. Nao sera regi di de
alimentos para consumo humano, quando situado nas pmxam:dades de oun'o que,
por sua natureza, possa prejudica-lo.

Art. 34, Autorizado o registro, uma vna dos documentos serd entregue ao
do e a outra arqui nas do S.L.M.

Art, 35. Satisfeitas as exigéncias fixadas no presente Regulamento o S.I.M.
autorizara a expedigao do “CERTIFICADO DE REGISTRO' conslando 0 nimero do
registro, nome da firma, i do (municf|
cidade, vila e povoado) e outros detalhes necessarios.

Art. 36. O SIM poderﬂ dstavmmar a mspec;aa periédica das obras em

nos > ¢ao, tendo-se em vista
0 plano aprovado.

Art. 37. O S.LM. podera auxiliar na orientagdo dos diversos lipos de
estabelecimentos de produtos de origem animal.

Seaol
TRANSFERENCIA DE REGISTRO

Art. 38, Nenhum estabelecimento registrado pode ser vendido ou arrendado,
sem que concomitantemente seja feita a competente ftransferéncia de
responsabilidade do registro para a nova firma.

§1° No caso do ou i0 Se negar a p , deve ser
feito, pelo vendedor ou locador, imediata comunicagdo escrita ao S..M.,
esdlarecendo os motivos da recusa.

§2° As firmas resp por | i durante as
fases do p da I, devem notificar aos interessados
na compra ou amendamento a snuaqéo em que se encontram, de acordo com as
exigéncias desle Regulamento.
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§3‘ Enquanto a transferéncia ndo se efetuar, continua responsével pelas
que se verifig no , & firma em nome da qual
esteja registrado.
§4° No caso do vendedor ou locador ter feito a comunicagao a que se refere
o paragrafo 1°, € 0 comprador ou locatario nao apresentar dentro do prazo de no
maximo frinta dias, os d iva, 0 registro
do estabelecimento sera cassado, o qual s6 sera reestabelecido depms de cumprida
a exigéncia legal.
§5° Adquirido o estabelecimento por compra ou arrendamento dos iméveis
ivos e reali a fe do registro, a nova firma é obrigada a cumprir
fi I ao anterior sem prejuizo de outras que

todas as
venham a ser determinadas.

Art. 39.0p de ia deve
a0 mesmo critério estabelecido para o registro.

Segdo lll
Obrigages das Firmas

no que Ihe for aplicavel,

Art. 40. Ficam os proprietérios de estabelecimentos obrigados a:

| - observar e fazer observar todas as exigéncias contidas no presente
Regulamento;

- lomecer pessoal nacessém @ habilitado, bem como material adequado
julgado indisp | aos de inclusive
acondicionamento para a coleta e envio de amostras para exames de laboratério;

Il - fornecer até o quinto dla (til de cada més, subssquents ao vencldo 0s
dados i de da p ¢80,
transporte e comércio de produtos de origem animal.

IV - dar avnso antecipado de 12(doze) horas no minimo, sobre a realizagdo
de nos
mencionando sua natureza e hora de inicio e provavel condusao

V - avisar, com antecedéncia, da chegada de gado e fornecer todos os
dados que sejam solicit pelai

VI - fornecer gratuitamente alumemagao ao pessoal da inspegdo, quando os
horarios para as refeigdes ndo permitam que os servidores as fagam em suas
residéncias, a juizo do inspetor junto ao estabelecimento;

Vil - fomecer malanal prbpno e utensilios para guarda, conservagio e

de maté, normais e pegas patoldgicas, que devem ser
remetidos as dependénaas du S.1.M., ou a outros érgéos

Vill - fomecer, computadcr com intemel, impressora, armarics, mesa,
arqunvos mapas. livros e outros matérias destinados a inspegéo municipal, no caso

i sob i para seu uso

IX manter em dla o reglstro do rsceblmenlo de animais e matéria-prima,

i saida e destino dos

mesmo;

X - manter pessoal habilitado na direcdo dos trabalhos técnicos do
estabelecimento;

Xl - recolher as taxas de inspeca ¢do vigente.

§1° O pessoal, quando fornecido pelo estabelecnmento fica sob as ordens
diretas do inspetor municipal.

§2° O material f¢ ido pelas emp itui patri "-das
porém, fica a disposigdo e sob a responsabili dai

§3° Cancelado o registro, o material pertencente ao servuqo de inspegao
oficial, inclusive de natureza cientifica, o arquivo e os carimbos oficiais da Inspegéo
Municipal, serdo recolhidos & sede do S.1.M.

Segdo IV
Condigdes gerais para impl o de estabeleci

Art. 41, Os esiabelecimentos de produtos de origem animal devem

as

| - situados em zonas isentas de odores indesejaveis, lixos, objetos em
desuso, animais, insetos e de contaminantes ambientais como fumaga e posira;

Il - devem ser localizados em dreas que nao estejam sujeitas a inundagao;

Il - ser fisicamente isolados de residéncias e outras dependéncias;

IV - as vias e areas que se encontram dentro dos limites do estabelecimento
deverdo ter uma elou p da, apta para o transito de
veiculos, com escoamento adequado e meios que permitam a sua limpeza.

V — estar suficientemente afastados dos limites das vias pablicas, possuir
area disponivel para circulagdo intema de veiculos, ter acesso direto e
independente, ndo comum a outros usos.

VI - o ambiente interno deve ser fechado, com os banheiros e vestiarios

separados;
Vil - oesiabeleamento deve possulrlayout d do ao p produti
com nimero, & distribui: das depe. ias de acordo com o ramo de
ividade, volume de produgéo e expedicao. Ap! fiuxo de produgéo ordenado,
linear e sem cruzamentos.

VIl - as instalagdes deverdo ser construidas com materiais resistentes a
cormséo que possam ser limpos com facilidade e deveréo estar providas de meios

dos para o f i ) de agua em
IX. as éreas para pgao e depdsito de i imas, ing e
bal devem ser sep das areas de produgéo armazenamento e
expedigéo do produto final;
X. as éreas de armazanamento e expedrcao deverﬂo galanur condngoes
adequadas para a conservagao da: balag: de id e

qualidade do produto;
XI - encontrar-se em adequado estado de conservagéo, isentos de defeitos,
rachaduras, trincas, buracos, umidade, bolor, S € OUtros;
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Xil - o piso deve ser de material resistente ao impacto, impermeaveis,
lavaveis e antiderrapantes, n&o podem apresentar rachaduras e devem facilitar a
limpeza e desinfecgéo;

Xl - o sistema de drenagem deve ser d ionado ad d de
forma a impedir 0 acimulo de residuos e os ralos com sifées e grelhas colocados
em locais adequados de forma a facilitar o escoamento e proteger contra a entrada
de insetos;

XIV - nas areas de manlpulagéo de alimentos as paredes deverdo ser lisas,
de cor clara, construidas e de is n&o absorventes e lavaveis;

XV - os &ngulos entre as paredes, as paredes e os pisos, e as paredes e o
teto deverdo ser de facil limpeza;

XVI -a vantllacao em todas as dependenclas deve ser suficiente,

as iaridades de ordem

XVII - o estabelecimento deve dispor de luz abundante natural e artificial;

XVIIl - as portas devem apresentar dispositivo de fechamento imediato,
sistema de vedagdo contra insetos e outras fontes de contaminagdo e ser de facil
abertura, de forma a ficarem livres os corredores e passagens;

XIX - possuir janelas e basculantes providos de protegdes contra pragas e
em bom estado de conservagéo;

XX - as portas e janelas deveréo ser construidas de material néo absorvente
€ de fécil limpeza, de forma a evitar o acimulo de sujidades;

XXI - paredes com pé—durexto com i | com a ativi ter
paredes e sep ou i como regra geral, aié 2m
(dots metros) de altura no minimo, e, total ou parcial quando r com

lejos brancos vidrados e, em casos Jai a juizo do SIM, com outro material

adequado; a parte restante sera convenientemente rebocada, caiada ou pintada;
XXIl - a agua deve ser potavel, encanada sob pressdo em quantidade
| com a d do belecil cuja fonte, canalizagéo e
reservaténo deverdo eslar protegidos para evitar qualquer tipo de contaminago;
XXIll - os estabelecimentos deverdo dispor de um sistema eficaz de
de efl e aguas residuais, o qual deverd ser mantido, a todo
rnomento em bom estado de funcionamento e de acordo com o 6rgao ambiental
competente;

XXIV - todos os estabelecimentos deverdo conter vestidrios, sanitarios e
banheiros adequados ao nimero de funci e néo
poderdo ter comunicagdo direta com as 4reas onde 0s alimentos s&o manipulados;

XXV - juntos aos sanitarios devem existir lavatérios, com os elementos
adequados para lavar e secar as maos, dispostos de tal modo que o usuario tenha
que passar junto a eles quando retornar & 4rea de manipulagao;

XXV - 1unxo as mstalaoaes a que se refere o inciso anterior deverdo ser

fixados avisos iedade de higienizar as maos apés o uso dos
sanitarios;

XXVII - ndo sera permitido o uso de toalhas de pano ou papel reciclado;

XXVIil - na area de mdustnahzagao deverao existir instalactes adequadas,
higiénicas e conveni para lavagem e gem das méaos;

XXIX - as lixeiras deverao ter tampas de acionamento ndo manual;

xxx deve:éo existir |nstalagées adsquadas para a limpeza e desinfecgdio
dos de

XXXl - dispor de sede para a | M
de abate (|nspe¢o permanenle) que a leZO do SIM comproenderé salas de
trabalho, arqui 0

XXXl - dispor de energia 0 com a idade do
estabelecimento.

XXXl - possuir forro de malenal adsquado em todas as dependéncias
onde se realizem trabalhos de e preparo de matérias-
primas e produtos comestiveis;

XXXIV - dlspor de agua fria e quente abundantes, em todas as

ias de ¢ e preparo, ndo s6 de produtos, como de
subprodutos ndo comestiveis;

XXXV - dispor de mesas de ago mox;davei para 0s trabalhos de
manipulagdo e preparo de matérias-p ep

XXXVI - dispor de d dé pam i ¢do, oficinas, depbsi
diversos, gt g di¢do e outras i
XXXVII - Tratand de beleci de camnes e deri devem

mais as ¢
1 - ser construido em centro de terreno afastado dos limites das vias
publicas preferentemente 5 m (cinco metros) na frente, e com entradas laterais, que
permitam a movimentagéo de veiculos de transporte;
2 - ter os seguintes pés-direitos: sala de matanga de bovinos - 7m (sete
metros), da sangria & linha do matambre e dai por diante no minimo 4 m (quatro
metros); nas demais dependéncias o pé direito sera fixado por ocasido do exame

dos projetos apresentados ao SIM;

3 - dispor de currais de bretes, iros, chuveiros, pedilvios e

demans instal para bi i e circulagdio de animais,
ou il com declive para a rede de
esgoto, providos de bebedouros e comedoums.

4 - dispor de d para ias, com
forno crematério anexo, designado, para efello deste Regulamento, ‘Deparlamento
de Necropsias”;

5 - dispor de locais iados para céo e isol de animais
doentes;

6 - dispor, no caso de frigorifico, de i

para desmfeoalo de vagdes e outros veiculos utilizados no transporta de ammals.
- localizar os currais de bi de animais, cocheiras, pocilgas,

apnsoos e outras d ias, que por sua p mau cheim, 0 mais
distante possivel dos locais onde s&o id ipulados ou
prod ulilizados na ali ¢a0 humana;
8 - dispor, de acordo com a do e sua
i de d dé de i 0 caso, para as
varias espécies, de friparia, graxaria par‘ o preparo de produtos gordurosos
e nédo m geral, depasito e salga de

couros, salga, ressalga e secagem de came segéo de subprodutos ndo comestiveis
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e de depositos diversos, bem como de camaras frias, proporcionais a capacidade do
estabelecimento;
9 - dispor de ih, i i leta e da, como sejam
i iy i camos, caixas, mesas, truques,
tabuleiro e outros, utilizados em quaisquer das fases do recebimento e
industrializagdo da matéria -prima e do preparo de produtos, em nimero e qualidade
que satisfagam a finalidade da inddstria;
10 - dispor de carros meﬂwos apmpnados. pintados de vermelho e que

possam ser ao transporte de matérias
primas e produtos condenados, dos quais constem, em caracteres bem visiveis, a
palavra "condenados”;

11 - possuir instalagdes adequadas para o preparo de subprodutos ndo
comestiveis;

12 - possuir, de acordo com a natureza do estabelecimento, deposilos para
chifres, cascos, 0ssos, adubos, crinas, alimentos para animais e outros produtos e

ndo ; lizados em pontos afastados dos edificios onde

$80 manij ou produtos desti a ¢40 humana;

13 - possuir dig em numero e i de acordo com
as possibilidades diérias de matanga;

14 - dispor, 0 caso, de i gdes e ap: g deq para
o api de de ¢d0 interna e preparo de extratos
glandulares;

15 - dispor de caldeiras com i i para as i do
estabelecimento;

16 - dispor de instalagbes de vapor e agua em todas as dependéncias de
manipulagéo e industrializagao;

17 - dispor de dependéncias de industrializagdo de 4rea minima com 20m?
(vinte metros quadrados).

18 - O terreno deve estar localizado, no minime, a 200m (duzentos metros)
da corrente de agua, a jusante da cidade.

XXXVIll - Tratando-se de estabelecimento de leite © derivados, devem

mais as

1 - estar localizado em pomos dis de fontes do mau cheiro;

2 - construir as dependéncias de maneira a se observar, se for o caso,

is na ia dos de ipulagdo, fabricagio e
maturagdo dos produtos;

3 - ter as i como a de

recebimento de matéria-prima, desnalagao beneficiamento, salga, cura,
engarrafamento e depdsito de produtos utilizados na alimentagdo humana,
separadas por paredes inteiras das que se destinam a lavagem e esterilizagdo do
vasilhame ou ao preparo de produtos ndo comestiveis;

4 - ser construido em centro de terreno, afastado dos limites das vias
publicas, preferentemente 5 m (cinco metros) na frente e dispondo de entradas
laterais que permitam a movimentagdo dos velculos de transporte;

5 - ter pé-direito minimo de 3,50m (trés metros e cinglienta centimetros) nas
dependéncias de trabalho; 3 m (trés metros) nas plataformas, laboratérios e lavagem

do vasilhame; 2,80m (dois metros e oitenta i ) nos vestiérios e instalagd
sanitérias;

6- ter as dependenelas onenladas de tal modo que 0s ra:os solares nao

judi de

7d|sporde,_', i ial ! e‘ da para a realizag
de balh de fici e industrializag utilizando inari
preferentemente conjugada;

8 - dispor de dependéncia ou local apropri e col

aparelhado, a juizo do SIM, para a lavagem e esterilizagdo de vasilhame, carros-
tanque e frascos.

9 - dispor de depésitos para vasilhame e frascos;

10 - dispor, conforme o caso, de garagem, para a guarda de carros-tanque;

Art. 42. Os equipamentos e utensilios deverdo atender as seguintes
condigbes:

| - todos os equip e flios nas éreas de ipulagdo devem ser
de ials que ndo a toxicas, odores, sabores, e sejam nao
absorventes, resistentes & corrosdo e capazes de resistir s operagdes de
higienizagéo;

Il - as superficies deverdio ser lisas e isentas de imperfeigdes (fendas,
amassaduras, etc.) que possam a higiene dos ali ou ser fonte
de contaminagéo;

Il - todos os equipamentos e utensllios devevao estar desenhados e

de modo que gl uma

IV - todos os equipamentos deverdo ser utilizados, exclusivamente, para a
finalidade ao qual se destinam;

V - 0s recipi para iais ndo is @ residuos deverdo ter
perfeita vedagao, ser construidos de material ndo absorvente e resistente que facilite
alimpeza e ehmmaqéo do conteddo;

VI - os p e i preg para iais ndo

is ou deverdo ser dos com a indicagdo do seu uso e ndo
poderdo ser usados para produtos comestiveis;

VIl - equipamentos de conservagdo dos alimentos deverdo dispor de
dispositivo medidor de temperatura em local apropriadc e em adequado
funcionamento;

Art. 43. Nenhum eslabelecnmemo de produlos de origem animal pode

a i de suas instals € equip
Art. 44. A dos leci deve a outras
exigéneias que este;am pvewslas em obdngos de obras estaduais ou municipais, bem
como as previ ia da Unido, dos Estados e Munlcnptos,
desde que n&o oohdam com as i ias de ordem itaria ou i pi
neste ou atos I em legislacé fi

pertinente a questdes higiénico-sanitarias.

Art. 45, O funci de estabel de p de origem animal
6 pode ser izado dentro do pi urbano ou depois de ouvida
a autoridade de Salde Publica e a Prefeitura Municipal.

Art. 46. Quaisquer outros detalhes serdo previstos em cada caso, por
ocas@o do exame dos pm)etos de conslrugéo amphaoéo ou re!orma de
ou em i em e

% P ¢

especificas.

Art. 47. Qualquer estabelecimento que tenha seu funcionamento
interrompido a pedido ou por molivos de analises microbiolégicas insatisfatérias de
seus produtos, por espago superior a & (sels) meses, sé podsré mmaar os trabalhos

mediante inspegdo prévia de todas as di dé e

§ 1° No caso da p das i ser de a
devido a contaminagéo do| produto, além da vistoria mencnonada acima, devera ser

das andlises |
§ 2° Sera automaticamente cancelado o registro do estabelecimento que
com suas ativi li no prazo superior a 1 (um) ano.
Segao V
Condigdes Higié dos i

Art. 48. Todas as do de deverdo realizar-se
em condigbes que excluam toda a possibilidade de eomammacao qu(mlca fisica ou
microbiolégica que resulte em ¢80 ou ¢do de
patogénicos.

Subsecdo |
Agua de Abastecimento

Art. 49. O estabelec:men(o devera dlspor de agua potavel em quantidade

para o de suas ati com ststema de d;stnbuk;eo

apropriado e pressédo

contra contaminagdo e que atenda os padrdes fixados pela legislagao brasdelra
vigente.

§ 1° Fica o responséavel legal pelo estabel d
semestralmente, o laudo de analises fsnco—qulmloo e microbsolégvoo da agua de
abastecimento.

§ 2° Os exames deverao ser realizados por laboratério habilitado em 6rgéo
competente.

§ 3° O reservatério de agua devera ser higienizado com intervalo méaximo de
6 (seis) meses.

§ 4° O sistema de cloragao deve possibilitar e garantir a dispersdo do Cloro,
de forma homogénea, por todo o volume de agua do reservalério.

Subsegdoll

Instalagdes e Equipamentos

Art. 50. Deve ser priori a das instak e equi
de maneira a assegurar as condigbes ideais de | higiene, mantendo-os na forma que
foi projetado, construido e instalado.

Art. 51. Todas as i i de trabalho
devem ser mantidos em condigdes de higiene anles, duranta e apos a elaboragdo
dos produtos alimenticios.

Art. 52. Imediatamente apbs 0 término da jornada de trabalho, ou quantas
vezes for ario, deverdo ser rige limpos o chdo, os condutos de
escoamento de agua, as estruturas de apoio e as paredes das areas de
manipulagdo.

M 53 Os equipamentos de oonserva;ao dos alimentos devem atender as
i higiene, i (] lagdo de ar, devendo ser
hxguemzados sempre que necessario ou pelo menos uma vez por ano.

Art. 54. Todos os prodi de devem se dos pelo érgdo
de satde competente, ndenlnﬁcados e guardados em local adequado fora das areas
de e dos

Art. 55, Os vestiarios, sanitérios, banheiros, as vias de acesso e os patios
que fazem parte da area industrial deverdo estar permanentemente limpos.

Art. 56. Os subprodutos deverdio ser de maneira d:
sendo que, aqueles resullantes da elaboragdo que sejam veiculos de conlaminagdo
deverdo ser retirados das éreas de trabalho quantas vezes forem necessérias.

Art. 57. Os residuos deverfio ser retirados das areas de manipulagéo de
alimentos e de outras édreas de trabalho, sempre que for necessario. Sendo
obrigatoria sua retirada ao menos uma vez por dia.

Paragrafo Gnico. Imediatamente depois da reurada dos residuos dos
recipientes utilizados para o todos os equip que tenham
entrado em contato com eles deverdo ser higienizados.

Art. 58. E proibida a presenca de animais nos amedores e interior dos
estabelecimentos.

Art. 59. Devera ser aplicado um programa eficaz e continuo de combate as
pragas e vetores.

§1° Os estabelecimentos e as 4reas circundantes deverao ser inspecionados
periodicamente, de forma a diminuir a0 minimo 0s riscos de contaminagéo.

§2° Em caso de alguma praga invadir os estabelecimentos deverdo ser
adotadas medidas de erradicagao.
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§3° Somente deverdo ser empregados praguicidas se nao for possivel a
utilizagzo eficaz de outras medidas de precaugao.

§4° licagdo de praguicida devera ob a critérios técnicos de forma
a garantir a inocuidade da matéria-prima e produtos alimenticios.

§5° Os praguicidas a que se refere O parégrafo terceiro deverdo ser
utilizados para os fins aos quais foram registrados no 6rgao competente.

Art. 60. Deveré dispor de iluminagso natural ou artificial de modo que as

operagbes possam ser reali de forma higiénica. A deverd ser
sfici para as ¢ que se desti As lampadas deverdo estar
a fim de qurar que os ali nao sejam i quando

proteg
estas se quebrarem.

Art. 61. Devera dispor de adequada ventilagdo para o controle de odores,
vapores, condensagdo e umidade visando prevenir a alteragdo dos produtos e
: de condigs Moo ino 40 amb

Subsegao il
Higiene e Saide do Colaborador

Art. 62. Os operarios que trabalham na inddstria de produtos de origem
animal serdo portadores de carteira de saude fomecida por autoridade sanitéria

i devem dig de saide e ter hébitos higiénicos;
anvalmente serio submetidos a exame em reparticdo de Salde Pablica,
p a0 S.IM. as > em sua carleira, pelas quais se
verifique que nao sofrem de doencas que 0 i ibilizem com os trabalhos de
fabricagao de géneros alimenticios.

Art. 63, E obrig 0 uso de calgados fechados, roupas claras, limpas e
conservadas, sem prejuizo dos acessérios exigidos em atividades especificas, assim
como a boa higiene dos funcionérios, proprietérios e agentes de fiscalizagdo nas
d do sstibalach

Art. 64, Os manipuladores devem:

| - ter asseio pessoal, manter as unhas curtas, sem esmalte ou base, ndo
usar maquiagem e adomos, tais como anéis, brincos, dentre outros;

1l - usar cabelos presos e protegidos com touca;

NI - lavar cuidadosamente as méos antes € apés manipular os alimentos,

apés qualquer pgdo da atividade, apés tocar i e sempre
que se fizer necessario;
IV - n&o fumar nas dep ias do estabeleci

V- evitar cantar, assoviar e praticar todo tipo de conversa paralela e
4 S

Vi- prote;;er 0 rosto 0 tossir ou espirrar;
Vil - ndio comer e mascar chicletes nas 4reas de manipulagao dos alimentos;

VIl - evitar todo ato que possa direta ou indiretamente contaminar os
alimentos.

Art. 65. Se houver a opgéo pelo uso de luvas e mascaras estas deverdo ser
mantidas em perfeitas condigdes de limpeza e higiene, bem como, deverdo ser
trocadas diariamente, ou sempre que se fizer necessério.

Parégrafo Gnico. O uso das luvas ndo dispensa o operario da obrigagdo de
lavar as méos sempre que se fizer necessario.

Art. 66. Roupas e objetos pessoais ndo poderdo ser guardados nas 4reas
de manipulago de alimentos.

Art. 67. Os manipuladores de alimentos ndo poderdo ser veiculos de
qualquer tipo de contaminagzo.

§1° Em caso de suspeita de enfermidade, que possa de qualquer forma

inar os ali o funciondrio devera ser imediatamente afastado das
ipulagZo, até liveragdo médica.

§2° Ap do o funciondrio infecg imitagdo ou prurido cutdneos,
feridas abertas, diarreia, ou qualquer outro tipo de enfermidade, que pela sua
natureza, seja passivel de inar os ali devera o resp pelo
estabelecimento tomar as medidas necessarias para afastar o funciondrio da
atividade de manipulagdo até que o mesmo tenha liberagdo médica.

i da

Art. 68. O responsavel pelo estabelecimento tomaré as medidas necessarias
para garantir o cumprimento das regras de higiene pessoal dos manipuladores de
alimentos.

Art. 69. A inobservancia dos precsitos legais contidos nesta subsegdo
a0 resp pelo estabeleci , @ culminagdo das sangdes
previstas neste regulamento.

Art. 70. Os i devem estar i para as ativid:
desempenhadas de acordo com as Boas Prticas de Fabricagdo - BPF.

Subsegao IV
Matéria-Prima, Ingredientes e Embalagens

Art. 71. As matérias-primas ou i gredi utilizados na elaboragao dos
produtos alimenticios deverdo estar limpos e em boas condigdes higiénico-
sanitarias.

Pardgrafo (nico. As malérias-primas ou ingredientes deverdo ser

ionados e classi antes de sequirem para a industrializag
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Art. 72. As matérias-primas, ingredientes ou produtos alimenticios
Industriafizados, d ici ou devem estar dentro
do prazo de validade.

Art.73. Os métodos de conservagdo dos produtos alimenticios deverdo ser
controlados de forma a proteger contra a contaminago, deterioragdo apés o
processamento e ameaca de risco 4 satide pablica.

Art. 74. Todo o material empi g no p de embal de
alimentos devera ser em local desti a esta finalid e em
condigdes de sanidade e limpeza.

Art. 75. E proibida a reutilizagdo de embalagens.

Art. 76. Todos os produtos alimenticios devem ser embalados de forma a
garantir a sua inviolabilidade.

Art. 77. As ou recipi deverdo ser inspeci e, se

ario, higi i antes do uso, com o objetivo de assegurar
sua inocuidade.

Art. 78. Devera ser a adeq ivi dos est de

matérias-primas, ingredi € produtos ali

Art. 79, Os veiculos desti ao porte de ali fri ou
congelados devem dispor de meios que permitam verificar a temperatura e, quando
necessério, a umidade que devem ser mantidas dentro dos niveis adequados.

CAPITULO IV
INSPECAO INDUSTRIAL HIGIENICO-SANITARIO

Segéo|
Leite e Derivados

Art. 80. Entende-se por leite, sem outra especificagdo, o produto oriundo da
ordenha l inint em digdes de higiene, de vacas sadias, bem
alimentadas e descansadas. O leite de outros animais deve denominar-se segundo

a espécie de que proceda.

Art. 81, Considera-se leite nomal, o produto que apresente:

| - caracteres normais;

Il - teor de gordura minimo de 3% (trés por cento);

IIf - acidez em graus Domic entre 0,14 e 0,18;

IV - densidade a 15° (quinze graus centigrados) entre 1.033 (mil e trinta &
trés) e 1.034 {mil e trinta e quatro);

V - extrato seco desengordurado - minimo 8.4% (oito e quatro décimos por
cento);

VI - extrato seco total - minimo 11,4% (onze e quatro décimos por cento);

VIl - indice crioscopico minimo - -0,530°H a -0,550°H (equivalentes a -
0.512°C a -0,531°C);

Art, 82. Entende-se por "leite de retengao” o produto da ordenha, a partir do
30° (trigésimo) dia antes da pari¢cdo.

Art. 83, Entende-se por "colostro® o produto da ordenha obtido apds o parto
€ eng i p 0s el queo izem.

Parégrafo (nico. E proibido o aproveitamento para fins de alimentagéo
humana, do leite de retengzo e do colostro.

Art. 84. A produgao de leite das espécies caprina, ovina e outras ficam
sujanas as mesmas d inag do R i as

nos técnicos de identk € quali
Art. 85. E obrigatéria a produgso de leile em condi higiénicas desde a
fonte de origem seja qual for a i duzida e seu aprovei

observando as boas praticas agropecudrias,
Paragrafo Unico. Esta obrigatoriedade se estende o trato do gado leiteiro, &
ordenha, aos utensllios e ao transporte.

Art. 86. Denomina-se "gado leiteiro” todo rebanho explorado com a
finalidade de produzir leite.

Art. 87. S6 se permite o aproveitamento de leite de vaca, de cabra, da
ovelha e de outras espécies, Quando:

| - as fémeas se apresentem clinicamente $8s e em bom estado de nutrigdo;

Il - n&o estejam no periodo final de gestagdo, nem na fase colostral;

Il - n&o reajam a prova de tuberculose (tub ina) nem ap reagdo
positiva as provas do d ico da lose, obedeci aos di itivos da
legislagso em vigor.

Paragrafo nico. Qualquer alteragdo no estado de saiide dos animais, capaz
de modificar a qualidade do leite, justifica a condenacdo do produto para fins

limenticios e de toda a quanti 2 que tenha sido misturado. As fémeas em tais
condigdes devem ser afastadas do rebanho, em carater provisério ou definitivo.

Art. 88. Medi ai icdo da p rural pelo érgdo de defesa
sanitéria animal onde seja Qualquer suno de doenga
infectocontagiosa que justifique tal medida, o destino da producdo seguirs as
prerrogativas do foco instalado,

Art. 89, E obrigatério o afast: da ¢éo leiteira das fémeas que:
| - se apresentem em estado de magreza extrema ou caquéticas;
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Il - sejam itas ou das de doengas infe

il - se apresentem febris, com mastite, diarreia, corrimento vaginal ou
qualquer manifestagdo patoldgica.

Paréagrafo dnico. O animal afastado da produgdo s6 pode voltar & ordenha
apés exame procedido por médico veterinario.

An. 90. S&o obrigatorias as provas biologi para diagnosti de

{ tantas vezes quantas necessdrias nos
estabeleamentos que produzem leite tipo "A" e, conforme o caso, naqueles que
produzem outros tipos de leite. Essas provas sé podem ser feitas por médico
velerinano oficial ou por médlco vetennéno particular habilitado que obedeca

g aos planos ofi

Art. 91. Para a obtengdo do leite a ordenha deve ser feita:
| - leite tipo A: deve possuir, obrigatoriamente, equipamento para ordenha
mecénica, pré-filtragem e bombeamento até o tanque de deposito em circuito
fechado, ndo sendo permitida a ordenha manual ou ordenha mecénica em sistema
semifechado, tipo “baide ao pé” ou similar.
Il - leite pasteunzado Os Ioca:s de ordenha devem ter Iocahzacéo adequada
. cdes da

dos currais & que
matéria prima, a saber: ém cobena piso e paredes ou equwalentas

Art. 92. A ordenha deve ser feﬂa _com reqularidade e diariamente,
observando as di f as boas préticas
agropecudrias para ob(encao da matéria prima:

| - as tetas do animal a ser ordenhado devem sofrer prévia lavagem com
4gua corrente, seguindo-se secagem com toalhas descartaveis de papel ndo
reciclado e inicio imediato da ordenha, com descarte dos jatos iniciais de leite em
caneca de fundo escuro ou em outro reci ifico para essa

Il - apés a ordenha, desinfelar imediatamente as tetas com produtos
apropriados. Os animais devem ser mantidos em pé pelo tempo necessério para que

o esfincter da teta volte a se fechar. Para isso, da-se oferecer ali
no cocho apds a ordenha;

Il - o leite obtido deve ser coado em propriado e refrigerado até
a fixada neste

a) tanque de expansdo: devera atingir a temperatura de até 4°C (quatro
graus Celsius) no tempo méximo de 3 horas apés a ordenha;

b) tanque de imersédo: devera atingir a temperatura de até 7°C (sete graus
Celsius) no tempo méaximo de 3 horas apés a ordenha;

c) latdes: Sera itido o P de leite em
desde que seja gue ao leci p , NO méxlmo alé 2 horas
apds a ordenha.
lV - 0 tempo transoomdo entre a ordenha mlaal e seu recebimento no
b que vai fici G cdo, etc.) deve ser no
méximo de 48h (. & oito horas), dando-se como ideal um periodo de

tempo ndo superior as 24h (vinte e quatro horas);

V - a limpeza do equipamento de ordenha e do equipamento de refrigeragdo

do Ielle deve ser feita de acordo com instrugdes do fabncanle usando-se material e
dos, bem como d inodoros e incol

VI - para efeito de apli deste Regul id "leite
individual" o produto resultante da ordenha de uma s6 fémea; "leite de conjunto”, 0
resultante da mistura de leites individuais.

VIi - ndo se permite para fins de consumo em natureza, a mistura de leite de
espécies animais diferentes.

Art. 93, E proibido, nas iedades rurais, a izagio ou o desnate
parcial ou total do leite destinado ao consumo.

Art. 94. E proibido misturar leite, sem a retirada de amostra de cada
produtor, devidamente identificada para fins de anélise.

Art. 95. O equipamento de refrigeragdo do leite deve ser resguardado de
poeira, dos raios solares e das chuvas.

Art. 96. No transporte do leite das propriedades rurais as usinas de
beneficiamento e fabricas de laticinios, deverd observar as condigdes higiénico-
sanitarias e técnicas promovendo a conservagdo da qualidade até a recepgdo em

a ¢a0 sanitaria oficial.

Art. 97. S3o leites de consumo: o leite tipo “A" e o leite pasteurizado, com
suas variagdes conforme o teor de gordura (Integral, semidesnatado e desnatado).
Considera-se fraude a venda de um tipo de leite por outro de tipo superior.

Art. 98. £ penmitida a produgéo dos seguintes tipos de leite de consumo:
| - leite hpo'A'
Il - leite pasteurizado.

Art 99. Quslquer destes tipos s6 pode ser dado ao consumo devidamente
i em neste Regul

Art. 100. Os diversos tipos de leite devem satisfazer as seguintes condigges:

| - leite tipo "A™

a) ser produzido em granja leiteira;

b) ser p ido de maneira a satisf:
obtengéo higiénica do leite;

c) ser procedente de gado mantido sob controle veterinario permanente;

d) ser procedente de vacas identificadas e fichadas submetidas a exame
individual,

e) ser submetido periodicamente a exame,

f) ser integral e atender as
do padrao;

a todos os i técnicos para
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) ser pasteurizado imediatamente no local, logo apés o término da ordenha
e envasado mecanicamente;

h) a expedigdo do Leite tipo A deve ser conduz;da sob !emperatura maxima
de 4°C (quatro graus Celsius), seu do, e levado
ao comércio distribuidor através de veiculos com garias providas de i
térmico e em casos especificos dotadas de unidade frigorifica, para alcangar os
pontos de venda com temperatura nao superior a 7°C (sete graus Celsius).

ll-oleite p i deve sali as no Art. 88
. (A omenha deve ser fena com regularidade e dnanamenle observando as
as boas praticas agropecuérias para

obtengéo da matéria prima.
Art. 101, Entende-se por i do leite, seu desde a
sele;.‘io por ocasido da entrada em qualquer estabelecimento, até o
ﬁnal P uma ou mais das seguintes operagdes:
fitragdo, p: ,  refrigerag: e outras praticas

tecnicamente aceltévols
Paragrafo Gnico. E proibido o
conservagao do leite.

de anci i na

Art. 102. Entende-se por ﬁltracaa a retirada por processo mecénico das
do leite, medi gagédo ou em tecido filtrante proprio,
sob press&o.
Paréagrafo unico. Todo leite destinado ao consumo deve ser filtrado, antes de
qualquer outra operagao de beneficiamento.

Art. 103. Entende-se por p 680 O | i do calor,
com o fim de destruir total a flora mi sem
sensivel da constituigdo fisica e do equilibrio do leite, sem prejuizo dos seus
elementos bioquimicos, assim como de suas propnedades urganolépbcas normais.

§ 1° Permite-se os

| - pasteurizagdo lenta, que oons:s(e no awemmenlo do leite a 62 - 65° C
(sessenta e dois a sessenta e cinco graus centigrados) por 30 (trinta) minutos,
mantendo-se o leite em grande volume sob agitagdo mecanica, lenta, em
aparelhagem prépria;

Ii - pasteurizagdo de curta duragdo, que consiste no aquecimento do leite em
camada laminar a 72 a 75° C (setenta e dois a setenta e cinco graus centigrados)
por 15 a 20 (quinze a vinte) segundos, em aparelhagem prépria.

Il - deve ser pasteurizada em equipamento de placas, dotado de painel de
controle com termo registrador e termorregulador autométicos, valvula automética de
desvio de fluxo, termdmetros e tomeiras de prova, seguindo-se resfriamento
imediato em a placas até temp igual ou inferior a 4°C (quatro
graus Celsius) e envase em circuito fechado no menor prazo possivel, sob

coes que

§ 2°E proibida a vepas(eunza;éo do leite, salvo quando para fins industriais.

§ 3° Tolera-se 0 aquecimento entre 68 - 70° C (sessenta e oito a setenta
graus centigrados) por 2-5 ( dois a cinco ) minutos a vapor direto, devidamente
filtrado do leite destinado a fabricagao de queijos.

§4° Em ! de laticinios de peq porte pode ser adctadaa
pasteurizagdo lenta para a produgdo de leite i para
publico ou para a produgdo de derivados lacteos.

Art. 104. Entende-se por refrigerag8o, a aplicagéo do frio industrial ao leite
cru ou d a a graus que inibam,
. o x SEEAY

P

Art. 105. O leite pronto para o consumo devera ser levado ao comércio
distribuidor através de veiculos com carias providas de i térmico e em
casos especificos dotadas de unidade frigorifica, para alcangar os pontos de venda
comgtemperatura nao superior a 7°C (sete graus Celsius).

Art. 106. As de vigilancia sanitaria fiscali as
manutengdo do leite nos i istas e varej

de

1%

Art. 107. Permite-se a homogeneizagao de qualquer tipo de leite, desde que
em i

Paré;raﬁ:nr unico. D;vecé constar na rotulagem a expressdo
“homogeneizado”, quando o produto for submetido a esse tratamento.

Art. 108. E obrigatoria a andlise do leite deslinado a0 consumo ou &
industrializagao.

Parégrafo Gnico. Os
condigdes do leite que recebem, conforme legislagao vigente.

Geadaci 80 obrigad

a controlar as

Art, 109. A andlise do leite, seja qual for o fim a que se destine, abrangera
os caracteres organolépticos e as provas de rotina, assim consideradas:

| - caracteres organolépticos:

a) cor: branca;

b) cheiro e sabor: caracteristicos, sem sabores nem odores estranhos;

c) aspecto: liquido.

- (empemtura

- pelo termo-lacto i a 15° C (quinze graus Celsius);
IV- acidez pelo acidil Dornic, prova P a

da cocgao, do alcool ou do alizarol.

V - gordura pelo método de Gerber;

VI - extrato seco total e desengordurado, por discos, tabelas ou aparelhos
apropriados.

Art. 110. Dada a imprecis@o das provas de rotina sé podera ser considerado
anormal, e desse modo condenado por fraude, o leite que se apresente fora do
padrdo no minimo em 3 (trés) provas de rotina ou em 1 (uma) de rotina e 1 (uma) de
precisdo.
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Paragrafo Gnico. Considera-se prova de precisdo: determinagdo do indice
crioscopico.

Art. 111. Devera constar na denominagao de venda do leite beneficiado para
comercializagdo o teor de gordura.

| - integral: deveré apresentar gordura (g/100 g) no minimo de 3%;

- id devera gordura (9/100 g) entre 0,6 a 2,9%;

Il - desnatado: deveré apresentar gordura (g/100 g) no méximo de 0,5%.

Art. 112. Imedi apés a
enzimaticos devera apresentar:

| - prova de fosfatase alcalina deve ser negativa;

Il - prova de peroxidase positiva.

Géo o leite por meio de testes

Art. 113. Para a gdo do padrdo . do leite adot;
como requisito contagem padréo em placas (UFC/ml), coliformes NMP/mi (30/35°C)
e coliformes NMP/ml (45°C).

Paragrafo nico. Os valores de referéncia das analises microbioldgicas

K guirdo a legi vigente de id e i do produto.

Art. 114. C leite i para , 0 que ndo satisfaga as
exigéncias previstas neste regulamento ou em outras legislagdes pertinentes a

inspegéo e fiscalizaggo do leite.

Art. 115. Considera-se fraudado, adulterado ou falsificado qualguer leite que
propositadamente for alterado nas suas caracteristicas normais ou for de um tipo e
se apresentar rotulado como de outro de caracteristica superior.

Parégrafo nico. O leite fraudado e fal deverd ser e

ilizado, ndo sendo itido nenhum aproveil icional. Podera a juizo
do 8.1.M,, ser encaminhado 4 alimentag#o animal.

Art. 116. Serdo aplicadas as multas previstas na Lei 2.401/2014 ao
estabelecimento que expuser & venda, leites com padrdes nao correspondentes ao
respectivo tipo.

Art. 117. Os produtos derivados do leite seguirdo seus respectivos
{ e quali (RTIQ) i

! técnicos de as normas
perti a ia de produca
Art. 118. Os casos ndo i neste | seréo devid:
i ou t 0 s legislagdes estadual e federal vigentes, de acordo
com a demanda.
Segao Il
Ovos e Derivados

Art. 119. S6 podem ser expostos ao consumo piblico ovos frescos ou
conservados, quando previ i a exame e classi
neste Regulamento.

20 pi

Art. 120. Consideram-se ovos frescos 0s que nao forem conservados por
qualquer p e se quad na classifi belecida neste

Regulamento.

Art. 121. Pela simples designagdo "ovos” entendem-se os ovos de galinha.
Parégrafo Gnico. Os demais serdo acompanhados de designacdo da espécie
de que procedam.

Art. 122. Os ovos para no devem ser i i e
i slebiglich . s i ;

Art. 123. Os entrepostos de ovos deverdo adotar um sistema de

identificacdo das partidas, agrupand em lotes de
modo a ser possivel o i dap ia, logo apés a ! dos
trabalhos de dlassificaggo.

Art. 124. A Inspegdo dos ovos incidira sobre as seguintes caracteristicas:
I - ifi das i de sendo vetada a sua
reutilizagao;

Il - apreciago geral do estado de limpeza e integridade da casca dos oVos;
Il - 0 exame pela ovoscopia.

Art. 125, Todos os recipi a de ovos, julgados
em mal estado ou improprio, devem ser apreendidos e inutilizados.

Art. 126. A ovoscopia deve ser realizada em camara destinada
exclusivamente a essa finalidade.

Art. 127. O ovo seré classificado em grupos, classes e tipos, segundo a
coloragdo da casca, qualidade e peso:
| - da colorago:
a) branco: enquadra-se neste grupo o ovo que apresente casca de
30 branca ou esbi
b) vermelho: enquadra-se neste grupo o ovo que apresente casca de
coloragéo avermelhada.
II - da qualidade:
a) classe A:
1. casca limpa, integra e sem deformagdo;
2. camara de ar fixa e com o maximo de 4 (quatro) milimetros de altura;
3. clara limpida, D 3 i € com as chals intactas;
4. gema lici i i e sem d hvi

do

germe.

b) classe B:

1. casca limpa, integra, indo-se ligeira def cdo e di
manchada;

2. camara de ar fixar e com o m&ximo de 6 (seis) milimetros de altura;

3. clara limpida, P i i € com as ch
intactas;

4. gema ligei i @ def porém com
contorno definido e sem desenvolvimento do germe.

¢) classe C:

1. casca limpa, integra, admitindo-se defeitos de textura, contono e
manchada;
2. camara de ar solta e com 0 maximo de 10 (dez) milimetros de altura;

3. clara com ligeira turvagao, i € com as chal
intactas;

4. gema i @ defe porém com cont definido e sem
desenvolvimento do germe.

1l - do peso:

a) lipo 1 (extra) - com peso minimo de 60 (sessenta) gramas por unidade ou
720 (setecentos e vinte) gramas por diizia;

b) tipo 2 (grande) - com peso minimo de 55 (cinquenta e cinco) gramas por
unidade ou 660 (seiscentos e sessenta) gramas por dizia;

¢) tipo 3 (médio) - com peso minimo de 50 (cinquenta) gramas por unidade
ou 600 {seiscentos) gramas por dizia;

d) tipo 4 (pequeno) - com peso minimo de 45 (quarenta e cinco) gramas por
unidade ou 540 (quinhentos e quarenta) gramas por ddzia;

€) tipo 5 (industrial) — com peso inferior a 45 (quarenta e cinco) gramas por
unidade.

Paragrafo (inico. A denominagdo de venda dos ovos sera de acordo com o
que se encontra vigente na legislagao federal.

Art. 128. Sdo considerados “Industrial® os ovos que ndo se enquadrarem

nas caracteristicas fixadas nos artigos mas forem i em boas
i podendo ser i ao prego em itari padarias e
similares ou a industrializagao.
Art. 129. A ini dos P i i i aos
oup ios de ovos, a classi obtida.

Art. 130. Os ovos partidos ou trincados, quando considerados em boas

condicdes, podem também ser destinados a confeitarias, padarias e

beleci i ou em , desde que o
isponha de instalagdes e equi para tanto.

Parédgrafo dnico. Quando o estabelecimento nfo se dedicar ao preparo

dessas conservas, os ovos partidos ou trincados podem ser encaminhados a outros

bel i no S.IM., satisfei é previ para os

dassificados *Industrial".

Art. 131. Os ovos em uma
vendidos de mistura com os de outra.

ndc podem ser

Art. 132, Os ovos serdo reinspecionados tantas vezes quantas a Inspecao
Municipal julgar necessario.

Art. 133, Sdo id improprios para 0S 0vos que
apresentem:

| - alteragdes da gema e da clara (gema aderente 3 casca, gema

com escuras, ¢a de sangue alcangando também a

clara, presenga de embrido com mancha orbitaria ou em adiantado estado de
desenvolvimento);

Il - mumificagéo (ovo seco);

i - podriddo (vermelha, negra ou branca);

IV - presenca de fungos, extera ou internamente);

V - cor, odor ou sabor anormais;

VI - ovos sujos por iai ou que tenham
estado em contato com substancias capazes de ftransmitir odores ou sabores
estranhos, que possam infecté-los ou infesta-los;

VIl - rompimento da casca e da membrana testacea, desde que seu
conteido tenha entrado em contato com material de embalagem;

VIl - quando contenham substancias toxicas;

IX - por outras razdes a juizo da Inspegao Municipal.

Art. 134. Sempre que a Inspegdo Municipal julgar
al L i

de ovos para exame microbiologico.
Art. 135. Medi ai cao da propri rural pelo 6rgéo de defesa
sanitéria animal onde seja qualquer surto de doenga

infectocontagiosa que justifique tal medida, o destino da produgdo seguird as
prerrogativas do foco instalado.

Art. 136. Os ovos devem ser acondicionados em caixas padrdes, indicando
nas testeiras os tipos contidos.

Art. 137. Os ovos devem ser acondicionados em embalagens que deverdo
proporcionar uma protegdo adequada para reduzir a0 minimo a contaminagao, evitar
danos e permitir uma etiquetagem adequada.

Parégrafo Unico. Os ovos devem ser acondicionados com o polo mais
arredondado para cima, evitando-se colocar ovos grandes em células pequenas ou
pouco profundas.

Art. 138. Na embalagem de ovos, com ou sem casca, & proibido
acondicionar em um mesmo envase, caixa ou volume:

| - ovos oriundos de espécies diferentes;

It - ovos frescos e conservados;
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11l - ovos de classe ou categoria diferentes.

An. 139 As quaswes relacionadas & fabrica de conservas de ovos seguirdo

as pi nas normas gerais de inspecdo e
teallws dei e i dos produtos
Segao lil
Mel e Produtos Apicolas

Art. 140. Entendem-se por “Mel", o produto alimenticio produzido por
abelhas meliferas, a partir do néctar das flores ou das secregbes procedentes de
partes vivas das plantas ou de excregdes de insetos sugadores de plantas que f ﬁcam
sobre partes vwas de plantas, que as abelhas i
com fficas proprias, e deixam madurar nos favos da
colmeia.

Art, 141. A classificagdo do mel seguira as disposigbes preconizadas nas
normas lécnus hlgxémco-samwnas e tecnolégicas para mel, cera de abelhas e
técnico de idade e do mel e produtos

aplcolas (Ieglslaqéo federal).

1. por sua origem:

a) mel floral: ¢ o mel obtido dos néctares das flores.

1. mel unifloral ou monofioral: quando o produto proceda principalmente da
ungem de ﬁores de uma mesma famulna género ou espécie e possua caracteristicas

e proprias

2. me| mmtﬂloml ou polifloral: é o mel obhdo a partir de diferentes origens
florais.

b) melato ou mel de melato: é o mel obtido principalmente a partir de
secregBes das partes vivas das plantas ou de excregdes de insetos sugadores de
plantas que se encontram sobre elas.

II. de acordo com o procedimento de oblenqéo de mel do favo:

) mel escomrido: é o mel obtido por dos favos percul
sem larvas;

b) mel prensado: ¢ o mel obtido por prensagem dos favos, sem larvas;

c) mel centifugado: é o mel obtido por centrifugagdo dos favos
desoperculados, sem larvas.

Iil. de acordo com sua epresentaqao elou prooessamenw

a) mel: é o mel em estado liquido, oup

b) mel em favos ou mel em secgdes: € o mel armazenado pelas abelhas em
células operculadas de favos novos, construidos por elas mesmas, que nao
contenha larvas e comercializado em favos inteiros ou em secgoes de lais favos;

¢) mel com pedagos de favo: é o mel que contém um ou mais pedagos de
favo com mel, isentos de larvas;

d) mel cristalizado ou gramlado é o mel que sofreu um processo natural de
solidificagao, como q da dos

©) mel cremoso: & o mel que tem uma estrutura cristalina fina e que pode ter
sido submetido a um processo fisico, que Ihe confira essa estrutura e que o tome
facil de untar;

f) mel filtrado: é o mel que foi submetido a um processo de filtragdo, sem
alterar o seu valor nutritivo.

IV. de acordo com a cor:

a) branco d‘agua;

b) extra branco;

c) branco;

d) @mbar claro;

e) ambar,;

f) ambar-escuro.

Art. 142. O mel podera apresentar-se a granel ou fracionado. Deve ser
acondicionado em embalagem apta para alimento, adequada para as oondlobes
previstas de armazenamento e que confira proteg q contra

Paragmfo umco 0 mel em favos e o mel em pedacos de favos devem ser

em para sua venda direta ao publico.

Art. 143. A denominagdo de venda seguiré a classificagdo conforme sua
origem:

§1° A designaggo “Mel" sera utilizada para o mel floral e suas variagdes.

§2° A designacdo “Melato” ou “Mel de Melato” ser4 ulilizada para o mel
obtido ipal a partir de goes das partes vivas das plantas ou
secregdes de insetos sugadores de plantas que se encontram sobre elas.

Art. 144. O mel é uma solugéo de com ind
de glicose e frutose, contendo uma mistura complexa de oulms mdratns de carbono,
enzimas, 4cidos org minerais,

pigmentos e graos de pdlen, podendo eonler cera de abelhas procedente do
de ¢do. Para G quali do mel, serdo realizadas as
segumtes andlises:

1. andlise de rotina:

a) umidade: maxima 20%;

b) acidez: maximo 40 milequivalentes;

c) prova de Piehe: negativa;

d) prova de Lund: positiva (0,6 a 3 ml).

II. anélises complementares:

a) classificagdo da cor;

b) pH: valor médio 3,3~ 4.6;

c) indice em formol: valor médio 4,5 - 15 mlkg;

d) cinzas: teor méaximo tolerado 0,8%;

e) aglicares redutores de glicose: minimo 72%;

f) aglcares redutores de sacarose: maximo 10%;

g) insoldveis: maximo 1%;

h) hidroximetitfurfural (HMF): maximo 40 mg/kg
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ividade di ou amilica minimo de 8 ~ tolera-se 3, desde

quea reaqao de HMF seja menor que 15mg/kg.
ou de

minimo 7 - tolera-se 2 desde que a

i
reagdo de HMF seja menor que 5 mg/kg.

Art. 145. O mel & improprio para o quando
apresentar:

| - residuos hos que tradi falta de Gpulos na ¢d40 e
embalagem;

1 - alteragdo ou fi 40 com ¢do de espuma rficial

Iil - presenga de germes patogénicos ou flora microbiana capaz de alteré-lo
com o tempo;

IV - acidez elevada, odor ou sabor anormais;
V - corregdo prejudicial & saide humana.

Art. 146. Seré considerado fraudado o mel que revelar a presenga de:
| - adogantes naturais ou artificiais;

Il - substancias aromatizantes;

Il - amido (reagéo lugol ) gelatina ou quais outros

V- ores ou de qualquer natt

V - redutores de acidez.

Art. 147. O estabelecimento podera produzir outms produ!os aploolas desde
que haja um fluxo racional dos p as p
produgao de cada produto.

§1° Entende-se por “Apitoxina” o produto de secregdo das glandulas
abdominais (glandulas do veneno) das abelhas operarias e anmazenado no interior
da bolsa de veneno.

§2° Entende-se por “Cera de Abelhas” o produto de consisténcia plastica, de
cor muito fusivel, do pelas abelhas para formacdo dos favos nas
colmeias.

§3° Entenda  por Gelena Real" o praduto da secre¢do do sistema glandular
cefalico I das abelhas operarias, coletado
até 72 (setenta e duas) ho

§4° Entende por Gelexa Real Lloﬁhzada o produlo da secregdo do sistema
glandular cefélico as I das abelhas
operarias, coletado alé 72 (setenta e duas) horas, que sofreu uma desidratagéo pelo
processo de liofilizagao.

§5° Entende-se por “Pélen Apicola” o resultado da aglutinagZo do pélen das
flores, efetuada pelas abelhas operdrias, mediante néctar e suas substancias
salivares, o qual é recolhido no ingresso da colmeia.

§6° Entende-se por “Prépolis” o produto oriundo de substéncias resinosas,
gomosas e balsdmicas, colhidas pelas abelhas, de brotos, flores e exsudatos de
plantas, nas quais a abelhas liy cera e polen para
elaboraggo final do produto.

§7° Entende-se por “Exirato de Propolis” o produto proveniente da extragdo
dos componentes soliveis da Propolis em élcool neutro (grau alimenticio) por
processo tecnoldgico adequado.

Art. 148. E permitida a fabricagdo de produtos derivados de mel, como o
'Hldromel‘ “Vinho de mel”, “Vinagre de mel’ e outros, desde que a formula seja

provada pelo 6rgdo ouvidas as i da Salde
Publica.
Art. 149, As as
lassificag I critérios de i © demais itens pertinentes a inspegdo
de mel e produtos apicolas néo tratados neste Reg! seguirdo as legislag
especificas e vigentes.

SegdolV
Pescado e derivados

An. 150. A denommaqéo genérica “Pescado” neste regulamento,

p ra 0s peixes humano.
§ 1° Entende-se por pelxes os animais aquaticos de sangue frio.
§ 2° Excl ti 0s animais invertebrados e os
anfibios.
§ 3° Havendo de b i ou i ial de

crustaceos, moluscos ou anfibios com destino ao consumo humano, estes serao
devidamente normatizado ou remeter-se-a a legislag&o vigente.

Art. 151. O pescado em natureza pode ser:
1- 1

1l - resfriado;

It - congelado.

§ 1° - Enlende-se por “fresco” o pescado dado ao consumo, devidamente
eviscerado, sem ter sofrido qualquer processo de conservagdo, a ndo ser a agdo do

gelo.

§ 2° - Entende-se por ‘resfriado” o pescado, devidamente eviscerado e
acondicionado em gelo e mantido em temperatura entre - 0,5 a 2°C (menos de meio
grau Celsius a dois graus Celsius).

§ 3° - Entende-se por “congelado” o pescado, devidamente eviscerado e
tratado por p de em temp nao superior & -
25°C (menos vinte e cinco graus Celsius).

Art. 152. Depois de submetido ao congelamento o pescado deve ser
mantido em camara frigorifica a -15°C (menos quinze graus Celsius).

Art. 153. E obrigatéria a evisceragdo do pescado, seja como produto pronto
para comercializagao ou matéria-prima.
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Art. 154. O pescado fresco proprio para consumo deverd apresentar as

| - caracteres sensoriais:

a) aparéncia: devera apresentar-se com todo o frescor da matéria prima
oonvementemenle oonsewada. devera estar isento de toda e qualquer evidencia de
distinta a normal para a espécie
considerada, incisdes ou ruptums das superficies externas.

b) escamas: unidas entre si e fortemente aderidas a pele; devem ser
transliicidas e com brilho metalico. Nao devem ser viscosas.

¢) pele: Gmida, tensa e bem aderida.

d) i em écies que a
transparente.

@) olhos: devem ocupar a cavidade orbitaria e ser brilhante e transparente.

f) opérculo: rigido, deve oferecer resisténcia 4 sua abertura. A face intema
deve ser nacarada, 0s vasos sanguineos cheios e fixos.

g) branquias: de cor rosa ao vermelho intenso, Umidas e brilhantes, auséncia
ou discreta presenca de muco.

h) abdome: tenso, sem diferenca extema com a linha ventral,; a sua
evisceragdo, o peritdnio devera apresentar-se muito bem adendo as paredes, as
visceras inteiras, bem dif e sem dano p

i) msculos: aderidos aos ossos i

j) odor, sabor e cor: caracteristicos da sspéoe que se trate.

deve ser aquosa €

II - parametros fisico-quimicos
a) bases voldteis totais: inferior a 30 mg de nitrogénio/100g de came,
excluidos os elasmobranquios.
b) histamina: nivel méxrmo por 100 ppm no misculo nas espéaes
as familias idae, Clupeidar, Cory
Pomatomidae.
Art. 155. O j das do pescado resfriado e do

congelado serd raahzadn de acordo com as normas previstas para o pescado fresco,
naquilo que Ihes for aplicavel.

Art. 156. C i io para o 0 pescado:

| - de aspecto rep mutilado, i ou d

1l - que apresente colorago, cheiro ou sabor anormais;

ill - portador de lesdes ou doengas microbi que possam prejudicar a
salide do consumidor;

IV - que api lar maciga por parasitas, que possam

prs;ud»car ou ndo a salide do consumldor
- tratado por antissépticos ou conservadores ndo aprovados pelo érgéo
eompeten(e.
Vi-

de aguas i ou poluidas;

Vil -p de pesca realizada em do com a legis! vigente
ou recolhido ja morto, salvo quando capturado em operagdes de pesca;

VIl - em mau estado de conservagdo;

IX - quando n@o se enguadrar nos limites fisicos e quimicos fixados para o
pescado fresco.

Art. 157. Entende-se por derivados do pescado os produtos e subprodutos,
comestiveis ou ndo, com ele elaborados no todo ou em parte.

Art. 158. O pescado recebndo nos estabelecimentos industriais s6 poderé
p K

ser utilizado na elab depois de
Inspegéo Sanitaria.

§ 1° Seré também examinada ao entrar no estabeleumenm qualquer
matéria-prima a ser utilizada na de p! de

§2AI G 0 estado das sal massas, 6leos e outros

preg: na i de p de pescado, impedindo 0 uso

dos que ndo em i i i

Art. 159. E obrigatoria a limpeza e ¢do do pescado utilizado na

de p em ou curados destinados a alimentagdo
humana qualquer que seja a forma de seu processamento.

Art. 160. Os derivados de pescado sdo considerados fraudados:
1 - quando forem elahoradas com pescado diferente da espécie declarada no
rétulo;
Il - quando i h sa sua
- quando i em proporgdes acima das
em |

Art. 161. Os derivados de pescado sdo consideradas alteradas:
| - quando apresentar odor e sabor desagradavel anormais;

il - quando amolecido, Umido e pegajoso;

il - quando api areas de ¢

1V - quando apresentar larvas ou parasitas;

V - por alteragdes outras, a juizo da Inspecao;

Art. 162. Entende-se por “subprodutos ndo comestiveis de pescado” todo e
qualquer residuo de pescado devidamente elaborado.
Parégrafo Unico. Os resid de ipulagdo de pescado, bem
como o pesoado devem ser ao preparo de subprodutos ndo
irdo as i que regem a atividade e se encontram
vigentes, de acordo com a demanda.

Art. 163. As q | das & p derivados do pescado, ndo
tratados neste regul guirdo as igoes e orientagdes p i nas
normas gerais de inspecdo e regul técnicos de identidade e quali dos
produtos correlacionados.

SegaoV
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Carnes e derivados

Subsegdo |
Inspegdo ante mortem

Art. 164. Nos estabeleci icipal € permitida o abate de
bovideos, suinos, ovinos e caprinos bem como das diferentes aves doméslicas,
usadas na alimentagéo humana.

An. 165. £ proibida a entrada de animais em qualquer dependéncia do
sem prévio da Inspeg icipal e das i

de satde do lote.

§1° Por ocasido da chegada de animais, a i ¢ icipal deve verificar
0s documentos sanitarios emitidos pelo 6rgdo de defesa estadual, no qual consta
dados referentes a vacinagdo contra febre aftosa e de procedéncia e julgar as
condigdes de satde do lote.

§2° Toda situaggo suspeita implicara no exame dfmoo do ammal ou animais
@ao caso, p , quando de todo o
fficas da defesa sanitaria animal a que cada caso

lote e d medidas
exigir.

§3° Todas as vezes que, pelo da hora ou auséncia de fi i
responsével pelo servico, houver animal para ingressar nos estabelecimentos, este
mgnesso s é psrmmdo em um deposito a parte, exclusivamente destinado a essa

de gada”. Os animais ali introduzidos s6 podem

ser refi depois de i d

Art. 166. Por se tratar de ~uma doem;a que requer nouﬁcagao |med|ata
quando houver suspeita de pec: I deve
proceder como se segue:

1= a0 servigo inario oficial sobre a

Il - observar por 48(quarenta e oito) horas; se no fim desse periodo nAo
ocorrerem novos casos, permitir o sacrificio de ﬁodo o lote, no final da matanga;

III - do novos casos, o de todo o lote e aplicar

lloso, do os animais em observagao pelo tempo que a
inspegéo municipal e a defesa sanitéria julgarem conveniente, sendo que no minimo
deve ocorrer 21(vinte e um) dias, depois da ultima morte ou da aplicagéo do soro,
para sacrificio de qualquer animal do lma,

- inar a limpeza e desinfeccdo das dependéncias e locais onde
estiverem em qualquer momento esses animais, compreendendo a remogdo, a
queima de toda a palha, esterco e demais detritos e imediata aplicagéo, em larga
escala, de uma solugdo de soda a 5% (cinco por centro) ou de outro desinfetante

L pelo orgao

p

Art. 167. A i dos belecit fica obrigada a tomar as
medidas mais adequadas no mane;o @ nos métodos de insensibilizagdo atentando-
se ao bem estar animal.

Parégrafo Gnico. Entende-se por mansp o conjunto de operagbes de
movimentagdo que deve ser realizada com o minimo de axcnacao e desconforto,
proibindo-se qualquer ato ou uso de i 9! a fisica dos
animais ou provoque reagdes de aflicao.

Art. 168. E proibido o abate de qualquer animal que ndo tenha permanecido
pelo menos 12(doze) horas em descanso, jejum e dieta hidrica nos depésitos do
estabelecimento.

§ 1° O periodo de repouso pode ser reduzido, quando o tempo de viagem
ndo for superior a 2 (duas) horas e os animais procedam de campos proximos,
mercados ou feiras, sob controle sanitério permanente; o repouso, porém, em
hipétese alguma, deve ser inferior a 6(seis) horas.

§ 2° O tempo de repouso, de que trata este artigo, pode ser ampliado, todas
as vezes que a inspeg icipal julgar

Art. 169. Apesar do exame por ocasido da chegada ao estabelecimento, 0s
lotes sdo ainda examinados na hora do abate.

§ 1° O exame de que trata este artigo, ser4 realizado pelo mesmo velerinério
encarregado da inspegdo final na sala de abate.

§ 2° Qualquer caso suspeito implica no exame clinico do animal ou animais
relacionados, procedendo-se de acordo com as medidas estabelecidas neste
Regulamento.

Art. 170. Nenhum animal ou lote pode ser abatido sem autorizagdo da
inspegdo municipal.

Art. 171. Deve ser evitado, a juizo da inspegio municipal, o abate de:

| - fémeas em estado adiantado de gestag#o (mais de dois tergos do tempo
normal da gravidez);

Il - animais caquéticos;

Il - animais com menos de 30(trinta) dias de vida extra-uterina;

IV - animais que padegam de qualquer enfermidade, que lome a came
imprépria para o consumo.

Art. 172. As fémeas em geslacéo adiantada ou de parto recente, ndo
de doencas infect: podem ser refiradas do
estabeleeumento para melhor aproveitamento.

§ 1° As fémeas de parto recente s6 podem ser abatidas no minimo 10(dez)
dias depois do parto, desde que ndo sejam portadoras de doenga infecto-
contagiosa, caso em que sdo julgadas de acordo com o que O presente
Regulamento descreve.

§ 2° As fémeas que abortarem s6 podem ser abatidas no minimo 10(dez)
dias do aborto, desde que n3o sejam portadoras de doengas mfedo-contaglosa,
caso em que sdo julgadas de acordo com o que p op
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DECRETO

Art. 173 Animais com sinais clinicos de paralisia decorrenle de alteragbes
l icas serdo desti ao abate de &

Parégmfo Gnico. E permitido reter animais nas condigdes deste artigo, para
tratamento.

Art. 174, E proibido o abate em comum de animais que no ato de inspegéo
ante mortem, sejam suspeitos das doencas de notificagéio obrigatéria ao servigo
veterinério oficial.

§ 1° Nos casos comprovados de peste bovina, peripneumonia contagiosa,
carb(nculo hemético, gangrena gasosa e ruiva, os animais sdo imediatamente
sacrificados no setor de Neaopstas os anlma:s abahdos devem ser incinerados ou

em , aplicand as medldas de defesa
sanitaria ammal em vsgor Cabs a peg ip ao
servigo io oficial, ) do a ia dos ammans e a zona
percorrida pelos mesmos de modo a serem prontamente tomadas medidas
sanitarias aconselhaveis.

§ 2° Néo exxsundo no Pais peste bovina, pleuropneumoma contagiosa,

ia e nem a pete a p em que se
evite a eventual introdugéio e propagagao dessas dosncas no territdrio nacional.

§ 3° No caso de qualquer outra doenga contagiosa néo prevista no presente
amgu o sacrificio é também feito em sepamdo para melhor estudo das lesdes e

¢ para

Art. 175. No caso das doengas referidas no artigo anterior, os animais do
respectivo lote devem ficar em observagdo por prazo variavel, a juizo da inspegso
municipal e do servigo veterindrio oficial, tendo-se em vista a doenca e seu periodo
normal de incubagao.

Art. 176. Sdo o0s bovinos atingidos de quando
apresenlem edema extenso e generalizado.

§ 1° Quando o anasarca ndo for generalizado, o animal e abatido em
separado.

§2° Bovinos nas condigdes do paragrafo anterior podem ser separados para
tratamento.

Art. 177. E proibido o abate de suinos machos ndo castrados ou de animais
que mostrem sinais da castragdo recente.

Art. 178. Quando 0 exame ante mortem constatar casos isolados de
doengas ndo que por este implique na condenagéo total
do animal, e ele abatido no final da matanga normal e a seguir devem ser tomadas
medidas higiénico-sanitérias rigorosas.

Art. 179. Quando o exame anta mortem cons!ar casos lsolados de doeng:ss
i¢ que por este R
do ammal & ele abatido no fim das atividades de abate

Art. 180. Sdo condenados 0s bovinos, ovinos e caprinos que no exame ante
mortem revelem temperatura retal igual ou superior a 40,5°C (quarenta e meio graus
Celsius); séo também condenados os suinos com temperatura igual ou superior a
41°C(quarenta e um graus Celsius), bem como as aves com temperatura igual ou
superior a 43°C (quarenta e irés graus Celsius).

Paragrafo Unico. Sdo condenados os animais em hipotermia.

Art. 181. A existéncia de animais mortos ou caidos em veiculos
transponadoms currais ou em qualqusr dependenaa do es'abeleumemu deve ser
levada ao conh da | para p a
necropsia ou sacrificio, bem como detennlnar as medndas que se fizerem
necessarias.
Paragrafo Unico. As necropsias sdo realizadas em locais apropriados,
previstos neste Regulamento.

Art. 182. Quando a Inspeg: icipal autorizar o porte de animais

moﬂos nu monbundos para o sefor de necropsias, deve usar veiculo especial,
p l, que permita desinfecgéo logo apds sua utilizagao.

§ 1° Havendo suspeifa de doenga infectocontagiosa, e feito o

vamponamento das cobenuvas naturais antes do transporte de modo a ser evitada a

§ 2 Conﬁvmada a suspelta o animal abatido devera ser incinerado ou
esterilizado pelo calor, em aparelhagem propria.

§ 3° Findo os trabalhos de necropsias, devem ser rigorosamente
desinfetados, além do veiculo utilizado no transporte, o piso do setor, todos os
instrumentos e objetos que entrarem em contato com o animal abatido.

Art. 183. A inspegio munlcnpal levard a0 conheamenm do servico

oficial o ltado de P que doenga infecto-
contagiosas, remetendo material para controle de diagndsticos aos laboratorios
oficiais, do, porém, el de p

Art. 184. O lote no qual se verifique qualquer caso de morte natural, s6 sera
abatido depois do resultado da necropsia.

Art. 185. A diregéio do estabelecimento e obrigada a fornecer diariamente, a
inspecdo municipal, dados referentes entrada dos animais, detalhando a
procedéncia, espécie, nurnero meio de condugdo utilizados e hora de chegada.

Para tal fim, existira um imp “Mapa do Movi de Animais”, onde
constara também o estoque nos currais, campos de repouso e outros locais.
Subsegdo Il
Abate
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Art. 186. S6 ¢ permitido o sacrificio de animais por meio de procedimentos
de abate humanitario, segutdo de imediata sangria.

§ 1° Entende-se por “procedi de abate h itério” o conjunto de
diretrizes técnicas e cientificas que garantam o bem-estar dos animais desde a
recepgdo até a operagdo de sangria.

§ 2° Os métodos empregados para cada espécie de animal destinado ao
abate deverao ser aprovados pelo 6rgdo oﬁcral competenle cujas especificagdes e
serdo discipli em

Art. 187. A sangria deve ser complela e de preferénci lizada com o
animal suspenso pelos membros traseiros, no minimo durante trés minutos.

Paragrafo Gnico. Nenhuma manipulagdo pode ser iniciada antes que o
sangue se tenha escoado ao maximo possivel.

Art, 188. As aves devem ser submetidas aos p de depenagem e
escaldagem apds a sangria:
I-a gem devera ser com as aves suspensas

pelos pés e processadas logo apés a escaldagem, sendo proibido o seu
retardamento

- I devera, obrigatori tada logo apés o
término da sangna sob condigdes definidas de temperatu(a e tempo, ajustados as
das aves em {frango, galinha, galo, peru, etc.), nao se

permitindo a introdugdo de aves ainda vivas no sistema;
Il - as aves poderéo ser escald: pelos
a) por pulverizagdo de dgua quente e vapor;
b) por imersdo em tanque com &gua aquecida através de vapor,
¢) oulro processo aprovado previamente pela inspegdo municipal;
d) quando a escaldagem for executada em fanque, 0 mesmo devera ser
construido de material inoxidavel, proibindo-se o uso de qualquer outro material
nas suas ies intemas. Outrossim, devera apresentar
sistema de controle de temperatura e renovagdo continua de 4gua, de maneira que
em cada turno de trabalho (8 horas) seja renovado o correspondente ao seu volume
total. A juizo da Inspegao Municipal, a 4gua do tanque de escaldagem poderéa ser
totalmente removida nos intervalos de trabalho, quando se fizer necessério;
) deverd ser previsto equipamento adequado ejou 4rea destinada &
ascaldagem de pés e cabecas e a retirada da cuticula dos pés, quando se
afins 0 mesmo critério quanto a renovagao
continua de agua e frequéncia de sua remogao total;

Art. 189, E obrigatéria a pelagem e raspagem de toda a carcaga de suino
pelo prévio escaldamento em &gua quente, sempre que deva ser entreque ao
oNsUMO com o Couro; operagéo depilatéria seré completa a mao e as carcagas
lavadas antes de evi

Paragrafo Gnico. E proibido o chamuscamento de suinos.

Art. 190. A evisceragdo deve ser realizada sob as vistas de funcionarios da
inspedo municipal, em local que permita pronto exame das visceras, com
identificagdo perfeita entre estas e as carcagas.

§ 1° Sob pretexto algum podem ser retardado evisceragéo.

§ 2° A inspecdo municipal agira com rigor no caso de carcagas
conlaminadas por fezes no da plicando as medidas
no capitulo “Inspegao Pos Mortem'.

Art, 191. A cabega, anles de destacada do corpo, deve ser marcada para
permitir facil identificagéo com a respectiva carcaga, procedendo-se do mesmo modo
relativamente as visceras.

Art. 192. E proibida a insuflagdo de animais ou qualquer orgdo
parenquimatoso.

Art. 193. Antes de atingir a sala de abate, os animais devem passar por um
pediuvio e por um tanque de lavagem, providos de chuveiros superiores e laterais.

Art. 194, Todes as atividades de abate s6 poderao ter inicio apds inspegdo
prévia higiénico-sanitéria da sala de abate e dependéncias, pelo S.M,
rotineiramente.

An. 195. Abate de emergéncia & o sacrificio imedialo de animais
que indic essa providénci
Paragrafo tnico. Devem ser ababdas de emergénaa 0s ammals doentes
agonizantes, com fraturas, contusa ia, hi
declbito forgado, sintomas nervosos e outros eslados, a julzo da Inspegéo
Municipal.

Art. 186. Sempre que haja suspeita de processo septicdmico, & inspegdo
municipal langara mdo do exame microbioldgico, principalmente quando houver
inflamagdo dos intestinos, mamas, (tero, articulagdes, pulmdes, pleura, peritdnio ou
lesdes supuradas e gangrenosas.

Art. 197. E proibido o abate de emergéncia na auséncia de servidor da
Inspegao Municipal.

Art. 198. Sao d impréprios para 0s animais que,
de éncia se nos casos de condenagdo previsto neste
Regulamento ou por outras razdes justificadas pela inspegdo municipal.
Paragrafo dnico. Sempre que os animais abatidos de emergéncia
apresentem, Iogo apﬂs a mone came com reagdo francamente 4cida, as carcagas
seréo i para
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Art. 199. Animais que tenham morte acidental nas dependéncias do
estabelecimento, desde que imediatamente sangrados, a julzo da inspegdo
municipal, podem ser aproveitados.

Paragrafo (inico. Nesses casos, a inspegdo mumupal decidira por meio da

observagdo da riqueza de sangua na I ena

de todos os 6rgéos, 4 os fend i das visceras,

flgado e tecido subcutdneo; verificara se a face intema do couro ou pele esta
(mida, o procedi de sangria por meio da verificagdo

da congestdo hipostética; verificara se a ferida de sangria tem ou ndo bordas
infiltradas de sangue; levara em conta a coloragéo da parede abdominal e odor que
se exata no momento da evisceragdo, além de outros sinais e informes que venham
a obter, para julgar se a sangria foi ou ndo realizada a tempo.

Subsegao Il
Inspegdo pos mortem

Art. 200. A inspegéo pos mortem consiste no exame de todos os 6rgéos e
tecidos, abrangendo a observagdo e apreciagéo de seus caracteres extemnos, sua
palpagao e abertura dos ganglios linféticos correspondentes, além de cortes sobre 0
parénquima dos 6rgaos, quando necessario.

Art. 201. A inspegdo pos mortem de rotina deve obedecer a seguinte
seneq;o

- ob 30 dos lépticos e fisicos do sangue por
ocasido da sangria e durante 0 axame de todos 0s 6rgdo;
Il - exame de cabega, d lingua, gléndulas salivares e

ganglios linfaticos correspondentes;

Wl - exame de cavidade abdominal, 6rgdc e génglios linfaticos
correspondentes;

IV - exame da cavidade toracica, orgdos e ganglios linfaticos
correspondentes.
V - exame geral da carca;a serosas e génglios linfaticos wwlﬁnos

I ep is, além da avaliagdo das

de nutrigéo e engorda do animal.

Art. 202. Devem ser sempre examinados, aps incisdo, os ganglios
inguinais ou retromamarios, os illacos, os pré-crurais, os pré-escapulares e 0s pré-
peitorais.

§ 1° Nas espécies ovina e caprina, a simples palpagdo dos pré-escapulares
e pré-crurais consmu- anorma gefa| prauando-se incisdes sempre que necessario,
para de na

§ 2° Nas aves, cujo sistema Imfﬂhco p fi
(palmipedes em geral) estas devem ser examinadas.

4 gang:

Art. 203. Todos os 6rgdo, mduswe 0s rins, serdo examinados na sala de
abate, i depois das carcagas sempre a
identificagdo entre 6rgdos e carcacas.

Paragrafo Gnico. Os rins s6 podem permanecer aderentes a carcaga por
exigéneia do comprador. Nesses casos sua inspegao serd realizada apés incisdo da
gordura que os envolve, expondo-se 0s de modo a tornar possivel sua apreciagao,
sem desligilos complelamente da posicdo natural. Apés o exame serdo
recolocadas em sua posi¢ao normal

Art. 204, Toda carcags, partes de carcaga e Orgdos com lesdes ou
anormalidades que possam tomé-los lmpwwios pa:a consumo, devem ser
convenientemente assinalados pela ins

a0 “Departamento de Inspegdo Final” (DIF), onde serao julgados apés exame
completo.

§ 1° Tais carcagas ou partes de carcagas ndo podem ser subdivididas ou
removidas para outro local, sem autorizagso expressa da inspegao municipal.

§ 2° As carcagas, panes de canacas e orgdos condenados, ficam sob
custddia da inspegao icipal e serdo ag ias, em carros i
acompanhados por um de seus funcionarios.

§ 3° Todo material condenado fm também sob custédia da inspecdo

icipal no *D to de Seq " quando ndo possa ser inutiizado no
proprio dia do abate.
Art. 205. As carcagas julgadas em condicdes de sdo assinalad
com bos previstos neste il por funci da Inspega ipal

Art. 206. Em hipbtese alguma é permitida a remogéo, raspagem ou qualquer
pratica que possa mascarar lesdes antes do exame da inspegdo municipal.

Art. 207. Depois de aberta a carcaga ao meio, serdo examinados o estemo,
costelas, vértebras e a medula espinhal.

Art. 208, O couro de animais condenados por qualquer doenga contagiosa,
bem como os oouros que evemua‘men(e tenham tido oontato com elas, serdo

P por ¢ e sob

as vistas da Inspeqéo Mumccpal.
Subsegéo IV

Ocorréncias e Julg: .B

Art. 209. e lesbes carcagas, partes de carcacas ou
6rgdos atingidos de abcessos ou de lesdes supuradas devem ser julgadas pelo
seguinte critério:

1 - quando a lesdo e externa, multiplica ou disseminada, de modo a atingir
grande parte da carcaga, esta deve ser condenada;
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Il - carcaga ou partes de carcaga que se contaminarem acidenialmente com
pus serdo também condenadas;

n - ou lesdes das localizadas podem ser id
condenados apenas os 6rgaos e partes atingidos;

IV - serdo ainda condenadas as carcagas com alteragdes gerais

(emagrecimento, anemia, ictericia) de p p

Art. 210. Actinomi © acti i devem ser as carcagas
que ap lesdes g li de acti ou actinobadil

Paréagrafo (nico. . Faz-se re,ecgao parcial nos sagumtes casos:

| - quando as lesbes sdo locali darias e o
animal se encontra em boas oondu;bes de nutm;.ao Nesle caso a carcaga deve ser

itada, depois de id das as partes atingidas;

Il - sdo condenadas as cabecas com Iesbes de actinomicose, exceto quando
a lesdo maxilar é discreta, sem gd0 ou trajelos
fistulosos;

1l - quando a actinomicose é discreta e limitada a lingua, interessando ou
ndo os ganglios linféticos correspondentes, a cabega pode ser aproveitada, depois
da remog3o e condenagdo da lingua e seus ganglios.

Art. 211. Adenite: as adenites localizadas implicam em rejeicdo da regiao
que drena a linfa para o ganglio ou génglios atingidos.

Art. 212. devem ser as as que no exame pos
mortem demonstrem edema generalizado.

Parégrafo (nico. Nos casos discretos e |
se condenem as partes atingidas.

basta que se e

Art, 213, Animais novos: serdo condenados animais novos nos seguintes
asos:

| - quando a came tem aparéncia aquosa, flacida, dilacerando-se com
facilidade, podendo ser perfurada sem dificuldade;

Il - quando a came se apfesema vannelho»aanzenmda

I} - quando o em conjunto, &
incompleto e as massas musculares apresentam ligeira infiltragdo serosa ou
pequenas areas edematosas;

IV - quando a gordura peri-renal é edematosa, de cor amarelo-sujo ou de um
vermelho-acinzenlado mostrado apenas algumas ilhotas de gordura.

Art. 214, i indti nfi e outras
feccdes ou alteragbes. Devem ser 08 pulmbes que apresentem
izag i i bem como os que

f de sangue ou ali pré-agdnicas

ou outras lesdes localizadas, sem reflexo sobre a carcaga.

Art. 215. Brucelose: devem ser condenadas as carcacas com lesbes
extensas de brucelose.

Paragrafo Gnico. Nos casos de lesdes localizadas, encaminham-se as
carcagas a esterilizagdo pelo calor, depois de removidas e condenadas as partes
atingidas.

Art. 218. Carbincul 8 l indria bacilar dos
bovinos, septicemia hemorragica, catarro maligno epizodtico, ptoemsa septicemia e
abcessos causados por vacina: sdo condenadas as carcagas e 6rgdos de animais
atacados dessas doengas.

Art. 217. Carcaga contaminadas: as carcagas ou partes de carcacas que se
contaminarem por fezes durante a evisceragao ou em qualquer outra fase do
trabalho devem ser condenadas.

§ 1° Serdo também condenadas as carcagas, partes de carcaga, 6rgéos ou
qualquer outro produto comestivel que se contamine por contato com os pisos ou de
qualquer outra forma, desde que ndo seja possivel uma limpeza completa.

§ 2° Nos casos do paragrafo anterior, 0 materiel contaminado pode ser
destinado a esterilizagao pelo calor, a juizo da inspego municipal, tendo-se em vista
a limpeza praticada.

Art, 218. Carbinculo hema!loo devem ser condenadas as carcagas
de { inclusive couro, chifres, cascos, pelos, visceras,
contudo intestinal, sangue e gordura, impondo-se a imediata execugdo das
seguintes medidas:
| - ndo podem ser evi as ¢ hecidas portad de
carbinculo hemético;
Il - quando o reconhecimentc ocorrer depois da evisceragdo, impoe-se
limpeza e f de todos os locais que possam ter tido conlalo
com residuos do animal, tais como 4reas de sangria, pisos, paredes, plataformas,
facas, semas, ganchos, equipamentos em geral, bem como a indumentéria dos
operarios e qualquer outro material que possa ter sido contaminado;

|II - uma vez ¢a de v o abate é
ido e imedi se inicia a desil
- da-se para a a0 o ,,deunwsolus;aoas%

(cinco por cento) de hidréxido de sodio (contendo no minimo, noventa e quatro por
cento deste sal) de hidréxido de sodio (contendo no minimo, noventa e quatro por
cento deste sal). A solug3o devera ser recente e empregada imediatamente, tao
quente quanto possivel, tomadas medidas de precaugdo, tendo em vista sua
nétureza extremamente custica; deve-se ainda fazer proteger os olhos e as maos
dos .que se dos trabalhos de fecgdo, sendo prud ter pronta
uma solugdo 4cida fraca de 4cido acélico, por exemplo, para ser utilizada em caso
de queimaduras pela solugéo desinfetante;

V - pode-se empregar, também, uma solugdo recente de hipoclorito de
sédio, em diluicgo a 1% (um por cento);
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VI - a aplicagao de qualquer desi exige a seguir lavagem
com &gua corrente e largo emprego de vapor;

Vil - o pessoal que manipulou material carbunculoso depois de apurada
lavagem das méaos e bragos, usara como desinfetante uma solugéo de bicloreto de
mercurio a 1:1000 (um por mil), por contato no minimo durante um minuto;

Vili - a inspegdo municipal tera sempre sob sua guarda quantidade suficiente
de hidroxido de sédio e de bicloreto de mercirio;

1X - como medida de precaugdo, todas as pessoas que tiverem com material
infeccioso, serdio mandadas ao servigo médico do estabelecimento ou a servigo de
Satde PL'lbﬂea mais proximo;

- lodas as carcagas ou parte de carcagas, inclusive couros, cascos,
cmfras v:scaras e seu contetido, que entrarem em contato com animais ou material

devem ser
Xi - a dgua do tanque de escaldagem de suinos por onde lenha passado
animal carbunculoso, também receberd o , © sera il

removida para o esgolo; o tanque sera por fim convenientemente lavado e
desinfetado.

Art. 219. Cames oblidas de animais sem descanso: em todos os casos em
que se comprovem aheraobes por febre de fadiga, a carcaga podera ser destinada a
| ou ¢ao total, a juizo da Inspegao Municipal.
Paragvalo Unico. Nos casos de Sindrome do estresse suino em que haja
alteragdes ou lesdes na musculatura, a carcaga poda ser destinada a Esterilizagéo
pelo calor ou Cozi a critério da |

Art. 220. Cames caquéticas: sdo condenadas as carcagas em estado de
caquexia.

Art. 221. Cames magras: animais magros livres de qualquer processo

patolégico, podem ser a ap (conserva ou
salsicharia ou salga).
Art. 222. Cames icas: sdo as cas de animais que
p infiltragbes dos paré ou dos tecidos conjuntivos.

Art. 223, Cames fermentadas (wmes febris): devem ser condenadas as
carcagas de animais que ap e difusas,
bem como quando exista dew\ersscencia do mux:érdco. figado, rins ou reagdo do
sistema linfatico,

§ 1° Também sdo condenadas as carcagas em inicio de processo
putrefativo, ainda que em drea muito limitada.

§ 2° A rejeicao sera também total, quando o processo coexista com lesdes
inflamatérias de origem gastrica ou intestinal e, principalmente, quando se trata de
vitelos, suinos e equideos.

§ 3° Faz-se rejeigdo parclal quando a alteragdo é Ilmnada a um grupo
muscular e as modificagdes $80 pouco

do exame microscépio direto, destinando-se a carcaga a esterilizagdo pelo calor,
apos remogdo e condenagdo das partes atingidas.

Art. 224. Cames sdo assim ideradas e as
cas que ap! mau aspecto, ¢30 anormal ou que exalem odores
medicamentosos, excrementicias, sexuais e outros considerados anormais.

Art. 225. Carnes sanguinolentas: serdo condenadas as carcagas, desde que
a alteragdo seja consequeéncia de doengas do aparelho digestivo.

Paragrafo Gnico. Quando as lesdes ou i
de contusdes, traumatismo ou fratura, a rejeicdo deve ser limitada as regides
atingidas.

Art. 226. Carnes responsaveis por toxinfecg todas as cas de
animais doentes, cujo consumo possa ser causa de toxiinfecgdo alimentar, devem
ser condenados. Considerando-se como lais as que procedem de animais que
apresentarem:

| - inflamag&o aguda dos pulmdes, pleura, peritonio, pericardio e meninges;

Il - gangrena, gastrite e enterite hemorragica ou cronica;

Il - septicemia ou pioemia de origem puerperal traumética ou sem causa
evidenciada;

IV - metrite ou mamite difusa;

V - poliartrite;

V1 - flebite umbilical;

Vil - pericardite traumética ou purulenta;

Vil - qualquer mﬂamagéo aguda. abcesso ou lesdo supurada associada a
nefrite aguda, deg do figado, hip: do bago,
pulmonar, hipertrofia generalizada dos ganglios linfaticos e rubefagéo do couro.

Art. 227. Cirrose hepanca os figados com cirrose atréfica ou hipertrofica
devem ser d neste caso rig exames do animal, no
intuito de se eliminar a hlp&ase de doengas infecto-contagiosas.

Paragrafo Unico. Sdo também condenados os figados com cirrose

de i

Art. 228. Cisti por Cystit bovis: serao condenadas as
com infestagdes intensas pelo Cysticercus bovis ou quando a came é aquosa ou
descorada.

§ 1° Entend por inf intensa a ¢éo de um ou mais cistos
em incisdes pmucadas em vérias parles da musculatura e numa drea

a a palma da mao.

§ 2° Faz-se rejeigdo parcial nos seguintes casos:

| - quando se venﬁque infestagsio discreta ou moderada, apés cuidados
exame sobre o coragdo, mu da i lingua, di e seus pilares,
bem como sobre masculos faciimente acessiveis. Neste casos devem ser removidos
e condenadas todas as partes como cisto, inclusive os tecidos circunvizinho; as

gas sao idas as camaras frigori ou e a came tratada por
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salmoura, pelo prazo minimo de 21 (vinte e um) dias em condigbes que permitam a
Qualquer momento, sua identificagéo e reconhecimento. Esse periodo pode ser
reduzido para 10(dez) dias, desde que a nas camaras frig seja
mantida sem oscilagdo e no méaximo a 1°C (um grau centigrado);

Il - podem ainda ser destinadas ao tratamento pelo frio, a uma temperatura
ndo superior a -15°C (quinze graus negativos) durante no minimo 10(dez) dias.

lil- quando o nimero de cistos for maior do que o mencionado no item

anterior, mas a ¢ao ndo alcance lizagdo a carcaga serd destinada a
esterilizagao pelo calor;
IV - podem ser itad as cas que um

Unico cisto j4 calcificado, apés mmn e condenagao dessa p: parte.
§ 3° As visceras, com excegdo dos pulmOes coracao € porgao camosa do
néo

esdfago e a gordura das 0 oua G
sofrersio qualquer restrigio desde que i isentas de i ¢do. Os
intestinos podem ser ap para ltério, depois de como
normalmente.

§ 4° Quando se tratar de bovinos com menos de 6 (seis) meses de idade, a
pesquisa do Cysticercus bovis pode ficar limitada a um cuidadoso exame da

superficie do coragdo e de outras rficies musculares visiveis.

§ 5° Na rotina de i ¢80 obed! as i normas:

| - cabega: ei os e i internos
e extemnos;

Il - lingua: o érgao deve ser palpado e prati
cortes quando surgir suspeita quanto a existéncia de cistos ou quando encontrados
cistos nos masculos da cabega;

Hll - coragdo: examina-se a superficie externa do coragdo e faz-se uma
incisdo Iongnudma! da base a ponta, através da parede do ventriculo esquerdo e do
seplo inter as ies de corte, bem como as
superficies mais axtemas dos ventriculos. A seguir praticam-se largas incisSes em
toda a musculatura do 6rgdo, tao numerosas quanto possivel, desde que j& tenha
sido verifi ap de Cysti bovis, na cabeca ou na lingua.

IV - inspegao “final: na inspegdo final ndenllﬁc&se a lesdo parasitaria
inicialmente observada e ina: '
coragdo, porgdo muscular do diafragma, inclusive ssus pilares, bem como 0s

los do pescogo, 0 exame aos is e a outros
sempre que necessario, devendo-se evitar tanto quanlo possivel cortes
que possam maior iag ca
Art. 229. Contusdo: os animais que ap li
devem ser condenados.
Parégrafo Gnico. Nos casos de locali deve

ser condicional (salga, salsicharia ou conserva) a juizo da mspsgéo municipal depois
de removidas e condenadas as partes.

Art. 230. Cisti (Cy icoll gil teniase e
ascaridiose: estas parasifoses, bem como outras ndo transmissiveis ao homem,

permitem o aproveitamento do animal desde que ndo sejam secundadas por
alteragdes da came; apenas 6rgao e parte afetadas devem ser condenadas.

Art, 231. Distomatose: as carcagas de animais portadores de distomalose
hepética devem ser condenadas quando houver caquexia consecutiva.

Paragrafo unico. Os figados infestados com distoma serdo sempre
condenados.

Art. 232, Equinococose: podem ser condenadas as carcagas de animais
qui desde que i haja i
§ 1° Os 6rgaos e as partes atingidas serdo sempre condenadas.
§ 2° Figados portadores de uma ou outra Iesﬂo de equinococose periférica,
e bem cil ita, podem ter ap ici a juizo da
mspeqdo municipal e apés remogao e condenagdo das partes atmgsdas
233. Esofagostomose: as carcagas de animais portadores de
esofagosiomose. sempre que haja caquexia consecutiva, devem ser condenadas.
Paragrafo Unico. Os intestinos ou parles de intestinos podem ser
aproveitados, sempre que os nddulos sejam em pequenc nimero e possam ser
extirpados.

Art, 234, Gesta(;aa adiantada, parto recente e feitos: as carcagas de animais
ou que sinais de parto recente, devem ser
desunadas a esterilizagao, desde que ndo haja evidéncia de infecgao.
§ 1° Os fetos serdo condenados.
§2°E proibida a estocagem de fetos, bem como o emprego de sua carne na

céo de e

Art. 235, ias: as ias devem ser
intactas.

§ 1° A presenca de pus nas mamas entrando em contato com a carcaga ou
partes de carca«,:a e das partes

§2° de gléndula aria para fins ali ios pode ser

permitido depo«s da rigoroso exame do 6rgdo; sua retirada da carcaga deve ser feita
como o cuidado de manter a identificagao de sua procedéncia.

§ 3° As glandulas mamérias portadoras de maslite, bem como as de animais
reagentes a brucelose, sdo sempre condenadas.

Art. 236. Glossites: condenam-se todas as linguas portadoras de glossite.
§ 1‘ Nos msos de Iesoas ja compla!amente cmlnzadas as linguas podem
para ap! apbs e retirada do

ser
epitélio.

§2° E proibido o enlatamento dessa lingua, mesmo quando apresentem
lesdes cicatrizadas.

Art. 237. Hepatite nodular necrosante: sdo condenados os figados com
necrose nodular.
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Paragrafo (nico. Quando a lesao coexiste com outras alteragbes, a carcaga
também deve ser condenada.

Art. 238. Ictericia: devem ser as
coloragdo amarela intensa ou amarelo-esverdeado, ndo s6 na gordura mas também
no tecido conjuntivo, aponevroses, 0ssos, tiinica intema dos vasos, ao lado de
caracteres de afecgdo do figado ou quando o ammal néo tenha sido sangrado bem e
mostre
ainda quando revele sinais de caquexia ou anemia, decorrentes de mtoxlmcao ou
infe

§ 1° Quando tais carcagas ndo revelem caracteres de infecgdo ou
intoxicago e venham a perder a cor anormal apés a refrigerac@o, podem ser dadas
@0 CONSUMO.

§ 2° Quando, no caso do paragrafo anterior, as ¢ sua
coloragdo depois de friad podem ser d das ao ap
icional, a juizo da

§ 3° Nos casos de coloragio somente na gordura de cobertura, quando a
musculatura e visceras sdo normais e o animal se encontra em bom estado de
engorda com gordura muscular brilhante e firme e de odor agradavel, a carcaca
pode ser dada ao consumo.

§4 0 de cas com amarela ou amarelo-
sera sempre do com luz natural
§ 5° Sempre que houver icipal langard méo de

provas de laboratério, tais como a reagao de Dlazzn para a gordura e sangue e a
reagao de Grimbert para a urina.

Art. 239. Ingestdo de produtos 6xicos: as carcagas provenientes de animais
sacrificados, apés a ingestdo de produlos toxicos acidentaimente ou em virtude de
tratamento terapéutico, incidem em rejeigéo total.

Art. 240. Lesbes do coragdo (msocardne Innfangsecmsta) devem ser
os ¢Bes com lesdes de mi

Parégrafo Gnico. Os gGes com linf ,' ia podem ter ap
condicional na salsicharia.
Art. 241. Lesbes renais ~ (nefrites, pi ites ou outras): a p ¢a de

lesbes renais implica em estabelecer se estdo ou ndo ligadas a doengas
infectocontagiosas.
Paragrafo tinico. Em todos os casos os rins lesados devem ser condenados.

Art. 242. Milases: sdo condenadas as regides ou orgdos invadidos por
larvas.
Parégrafo nico. Quando a infestagdo j& i | I

com mau che:ro nas regides abng:das a carcaga deve ser julgada ‘de acordo com a
da e d em todos os casos as

partes atingidas.

Art. 243, Orgéos de coloragdo anormal ou outras afecgGes: devem ser
condenados os drgdos com coloragdo anormal, 0s que apresentem aderéncias,
congestdo, bem como 0s casos hemorragicos.

Art. 244, Pan: { s@o condenados 0s
péncreas infestados pelo Euryrrema ooelomarlcum

Art. 245, Rins cisticos: devem ser condenados os rins cisticos.

Art. 246. Samas as carcagas de animais portadores de samas em estado
de ia ou de reflexo sobre a musculatura, devem

ser condenadas.

Paragrafo Unico. Quando a sama ¢ discreta e ainda limitada, a carcaga pode
ser dada ao depois de cdo e ¢ao das partes afetadas.

Art. 247. Tek i i do figado (angi nos casos

desta afecg&io obedecem-se as seguintes normas:

| - condenago total, quando a lesdo atingir metade ou mais do ¢rgdo;

Il - aproveitamento condicional no caso de lesdes discretas, ap6s remogao e
condenagdo das partes atingidas.

Art. 248, Tuberculose: a condenagdo total deve ser feita nos seguintes

€asos:

| - quando no exame ante mortem o animal apresentar-se febril;

Il - quando a tuberculose & acompanhada de anemla ou caquexia;

lll - quando se ' nos masculos, nos
tecidos i I nos 0ssos ( ou nas articul ou, ainda, nos
génglios linfaticos que drenam a linfa dessas partes;

IV - quando lesdes i em érgéos

e inais, com alt de suas serosas;
V - quando houver lesGes miliares de parénquimas ou serosas;
Vi- quando as lesdes forem mditi agudas e ath prog
nestas igdes quando ha i aguda nas
proxi des das lesbes de liquef: ou p ca de los jovens;
ViI - quando existir mbefculose generahzada
§1°A lose & lizada, quando além das lesbes dos

aparelhos respiratérios, drgesnvoseseus genglnos linfaticos, s#o encontradas leses
em um dos seguintes rgdos: bago, rins, Utero, ovario, leshculos dpsula supra-
renais, cérebro e medula espinhal ou suas Tub
uniformemente  distribuidos em ambos os pulmdes, também evidenciam
generalizag&o.

§ 2° A rejeicao parcial é feita nos seguintes casos:

| - quando partes da carcaga ou 6rgdo ap lesdes de tubercul

1l - quando se trate de tuberculose localizada em tecidos imedi sob
musculatura, com a tuberculose da pleura e peritonio parietais; neste caso a
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condenagdo incidira ndo apenas sobre a membrana ou parte atingida, mas também
sobre a parede toracica ou abdominal correspondente;

1ll - quando partes da carcaga ou 6rgdos se contaminarem com material
tuberculoso, por contato acidental de qualquer natureza;

IV - as cabegas com lesdes tubercul devem ser exceto
quando corespondam a carcagas julgadas em condlqées de consumo dssde que na
cabega as lesbes sejam
méaximo a dois génglios, caso em que serdo cons»demdas em condigdes de
esterilizagéo pelo calor, apos remogao e condenagao dos tecidos lesados:

V - devem ser condenados os orgdos cujos ganglios linfaticos

lesdes tub

VI - intestino e mesentério com lesdes de tuberculose sdo também
condenados, a menos que as lesdes sejam discretas, confinadas a génglios
linféticos e a respectiva carcaga ndo tenha sofrido qualquer restrigéo; nestes casos
os intestinos podem ser aproveitados como envoltério e a gordura para fuséo,
depois de remog#o e condenagao dos ganglios atingidos.

§ 3° Apos esterilizagdo pelo calor podem ser aproveitadas as carcagas com
alleraobes de ongem tuberculosa, desde que as lesdes sejam discrelas, localizadas,

jadas e estejam limi a génglios ou géanglios e 6rgdos,
nao havendo svndéncna de uma invasdo recente do bacilo tuberculoso, através do
sistema circulatorio ¢ feita sempre ¢30 e ¢do das partes i
q neste p: casos:
| - quando houver Iesao de um gangl:o linfatico cervical e de dois grupos
i is de uma s6 cavi organica, tais como: ganglios cervicais,
brénquios e mediastinais ou entao ganglios cervicais e hepaticos e mesentéricos;

1l - nos ganglios cervicais, um Gnico grupo de ganglios viscerais e num 6rgéo
de uma s6 cavidade organica, tais como: ganglios cervicais e bronquios e no puiméo
ou entdo nos ganglios cervicais e hepaticos e no figado;

Il - em dois grupos de ganglios viscerais e num ¢rgdo de uma Unica
cavidade organica, tais como: nos ganglios bronquicos e mediastinais e nos pulmdes
ou nos ganglios hepéaticos e mesentéricos e no figado;

1V - em dois grupos de ganglios viscerais da cavidade torécica e num grupo
da cavidade abdominal ou entdo num sé grupo de ganglios linfaticos viscerais da
cav;dade Mclca e em dots grupos da cavidade abdominal, tais como: génglios

p ou entdo nos brénquios, hepaticos e

mesentéricos;

V - nos ganglios linfaticos cervicais, num grupo de ganglios viscerais em
cada cavidade orgénica, tais como: cervicais brénquicos e hepaticos;

VI - nos ganglios cervicais € num gmpo de QAngno vnscerals em cada

cavidade organica, com focos di no figado,
espsmalmmle quando se trata de suinos, DOIS as lesdes tuberculosas do figado sdo
nesta espécie i ias e de origem ali

§ 4° Carcagas que apresentem lesdes de caraler mais grave e em maior
numero de que as assinaladas no paragrafo anterior, ndo se enquadrando, porém,
nos casos enumerados para condenagdo total, a juizo da Inspegdo Municipal

poderdo ser utilizadas para preparo de gorduras comestiveis, desde que seja
possivel remover as partes lesadas.

§ 5° O aprovei icional, por izagao pelo calor, pode ser
itido, depois de idas e condenada as partes ou 6rgdos alterados, em
todos 08 demais casos. Quando ndo houver no estabelecimento industrial
i para a ilizagao pelo calor, lais casos s@o considerados

de rejeigéo totaL

Art. 249. Tumores malignos: sdo denadas as gas, partes de
carcagas ou 6rgéo que ap tumores mali com ou sem meta

Paragrafo Gnico. Quando o tumor de um érgdo intemo tenha repercuss@o,
por qualquer modo, sobre o estado geral do animal, a carcaga deve ser condenada,
mesmo que nao se tenha verificado metastase.

Art. 250. L fr 0s rins com f
Subsegdo V
Ocorréncias e Julgamentos - Suinos

Art. 251. Na inspeciio de suinos aplicam-se os dispositivos cabiveis
estabelecidos para bovideos, além destes a seguir.

Art. 252. Afecodes da pele: 0s suinos atlngtdos de urticaria, Demodex

eritema e esclerodermia podem ser ap para depois
de removidas e condenadas as partes afetadas e desde que a musculatura se
apresente normal.

Art. 253, Cisti & pemitido o i de tecidos adip:
de cas com infestagdes intensas por Cy paraa
de banha, rejeitando-se as demais partes do animal.

Art. 254, Enfisema cuténeo: deve ser condenada a carcaga sempre que o
enfisema cutaneo resulte de doencas ofgameas ou infecciosas.

Paragrafo Gnico. Nos casos li basta cond as regides atingid:
inclusive musculatura adjacente.

Art. 255 Es\efanumse as lesbss de gordura peri-renal provocadas pelo
Step na das partes

¥

snttstantc todas as vezes que for possivel conservar os rins aderentes a carcaga.

Art. 256. Hip cistica: a verificagdo de iculas na pele,
implica na remogao e condenagao da mesma.

Art. 257, Ictericia: devem ser condenadas todas as carcagas que
apresenlem colorag&o amarelo intensa ou amarelo-esverdeada.

13/21



A B T P R SRR
Orgao de divulgacao oficial do municipio
Quarta-feira, 11 de margo de 2015

DECRETO

Art. 258, Peste suina: serdo condenadas as gas de suinos atingidos de
peste suina.

§ 1° Quando rins e ganglios linfaticos revelem lesdes duvidosas, mas se
comprove lesdio caracteristica de peste em qualquer outro érgdo ou tecido, a
condenagdo também e total.

§2° Lesbes discret; . mas de ia ou qualquer outro
foco de em ¢éo fotal.

§ 3° Quando as lesdes séo de modo geral discretas e circunscritas a um
6rgao ou tecido, inclusive nos rins e ganglios linfaticos, a carcaga sera destinada a
esterilizagao pelo calor, depois de removidas e condenadas as partes atingidas. No
estabelecimento onde ndo for possivel esta providéncia, as carcagas devem ser
condenadas.

Art. 259. Porcos asfixiados ou escaldados vivos: todos os porcos que
morreram asfixiados seja qual for a causa, bem como os que cairem vivos no tanque
de escaldagem, s@o condenados.

Art. 260, Sarcosporidiose: é condenada toda a carcaga com infestagdo
intensa, quando existem alteragbes aparentes da came, em virtude de degeneracdo
caseosa ou calcaria.

Art. 261. Tri ! a oo fard retirar frag dos
musculos: pilar do dlafragma. base lingua e laringeos, para pesquisa
microscopica da Trichinella spiralis.

§ 1° A inspegao municipal pode também langar mao de processos biolégicos
para essa verificacdo.

§ 2° Sera condenada a carcaga que acuse presenga de triquina, cabendo a
inspegdo municipal tomar as medidas previstas no Art. 255.

Art. 262. Quando a inf por parasitas ndo i is a0 homem e
discreta e é possivel a retirada das partes atingidas, os 6rgdos ou carcagas poderdo
ser aproveitados para consumo.

Art. 263. Lesdes tais como: infarto,
angiectasia e outras, quando, ndo ligadas ao processo pato!égaw gsral s6
determinam rejeigdo do 6rgdo, quando ndo possam ser retiradas as partes lesadas.

Art. 264. E itido o i para de banha, a juizo da
¢ icipal, além das cas i por Cysti Mlule
também das que ap ! localizad e lesdes
interessando porgdes musculares que possam ser isoladas, depois de removidas e

condenadas as partes atingidas.

Art. 265. A inspegdo ipal deve i as vélvulas
cardiacas e intestinos (delgado e grosso) com o objetivo de pesquisar lesdes
imputaveis a raiva.

Subsegéo VI
Ocorréncias e Julgamentos - Ovinos e Caprinos

Art. 266. Na mspeqéo de ovinos e capnnos apllcam-se também os
cabiveis nas espécies a

Art. 267. Brucelose: ndo tendo sido constatada no Pais a brucelose em
caprinos, a Inspegdo Municipal procedera como se segue:

| - condenagéo das carcagas que mostrem les6es imputavels a brucelose;

1l - coleta de material para diagndstico e sua remessa a laboratorio oficial;

il - coleta, na medida do posslvel de sangue nos vasos intemos, para
imediata prova de aglutinaca: 1 ¢éo rapida) no io mais proximo;

1V - imediata interdigao do lote para outras verificagbes;

V - comunicagdo ao servigo velerindrio oficial para adogdo de medidas

em legisl ifi

Art. 268. Cenurose: sdo condenados unicamenie os érgdos atingidos
(cérebro ou medula espinhal).

Art. 269. Cisticercose (Cysticercus ovis) devem ser condenadas as
carcagas com infestagdo intensas pelo Cysticercus ovis.

§ 1° Entende-se por infestagdo intensa a presenca de cinco ou mais cistos
na superficie muscular de cortes ou nos tecidos circunvizinhos, inclusive o coragao.

§ 2° Quando o nimero de cisto for menor, apos a inspegdo final, a carcaga
sera destinada a esterilizagdo pelo calor, depois de removidas e condenadas as
partes infestadas.

Art. 270. Ictericia: devem ser as ¢as que ap:
amarelo intensa ou amarelo-esverdeada.

Art, 271, Linfadenite caseosas: nos casos de linfadenite caseosa obedece-
se aos seguintes critérios:

| - condena-se as carcagas de animais magros, mostrando lesdes extensas
de qualquer regido;

Il - sdo condenadas também carcagas de animais gordos quando as lesdes
$80 numerosas e extensas;

1l - podem ser itadas, para mesmo as cas de animais
magros com lesdes dlscvetas dos ganglios e das visceras, apés remogdo e
condenag&o das partes aungdas

IV - podem ig i para as carcagas de

animais gordos, revelado lesbes pmnunoxadas das visceras desde que s6 existam

lesdes discretas noutras partes, como também aquelas com lesGes pronunciadas
fi 2os ganglios, iada a lesdes discretas de outra Iwahzagéo

V - carcaga de animais magros, do lesdes bem p das

visceras, acompanhadas de lesdes discretas — de outras partes, como também as
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que mostram lesdes pronunciadas dos ganglios ao lado de outras lesdes discretas,
podem ser esterilizadas pelo calor apés remogdo e condenagdo das partes
atingidas;

VI - carcaga de animais gordos com lesdes pronunciadas das visceras e dos
ganglios sdo também esterilizadas pelo calor apés remogdo e condenagdo das
partes atingidas.

Art. 272. Sarcosporidiose: observa-se 0 mesmo crilério adotado para 0s
suinos.

Subsegao Vil
C [} -Aves e

peq animais

Art. 273. Todas as aves que no exame ama ou pos mortem apresentem
sintomas ou forem de b difteria, célera,
variola, tifose aviéria, diarreia branca, paratlfose. Ieueoses, peste, septicemia em
geral, psitacose e infecgao estafiloccicas em geral, devem ser condenadas.

Art. 274 As enfenmdades tais como oocadme entero-hepatite,

i laringo-

traqueite, aspergiose determinam rejeicdo total quando em periodo agudo ou
quando os animais estejam em estado de magreza pronunciada.

Art. 275. As endo e ecto p quando nao de
magreza, determinam a condenagao das visceras ou das partes alteradas.

Art. 276. Os animais caquéticos devem ser rejeitados, sejam quais forem as
causas a que estejam ligado o processo de desnutrigdo.

Art. 277. Os abcessos e lesdes supuradas, quando ndo influirem sobre o
estado geral, ocasionam rejeigdo da parte alterada.

Art. 278. A p de lasi: rejeicdo fotal, no caso de
angloma cutanea umunscnw que determina a retirada da parte lesada.

Art. 279. As lesdes traumaticas, quando limitadas, implicam apenas na
rejeigéo da parte atingida.

An. 280 Devem ser condenadas as aves. que apresentarem alteragdes
f: odor pitacio gasosa a
palpagdo ou modmw;éo de coloragdo da musculatura.

Art. 281. Quando as aves forem submetidas a agdo de frio industrial, o
estabelecimento devera controlar rigorosamente o estado, o tempo de permanéncia
e o funcionamento das camaras a fim de prevenir dessecagdo excessiva e

i ibili; sempre que requerido pela
Inspegao Mumapal as planilhas de negstros € controles.

Art. 282. Fica a critério da inspecao mmnepal nesolver sobre os casos néo
previstos para a inspegdo pos mortem, s d da

superior.
Subsegao Vill
Consideragoes gerais

Art. 283. Nos casos de aproveitamento condicional, a que se mfeie este
Regulamento, os produtos deveréo ser idos a critérios de inspeg:
a uma das segui de

I- es(erilnzacén oufusao pelo calor;

Ii - tratamento pelo frio;

1li - salgamento,

Art. 284. A inspegdo municipal exigird que as carcacas ou parles de
carcagas sejam penduradas nas camaras com espago suficiente entre cada pega &
entre elas e as parodes

Paragafo Gnico. A came estivada deve ser deposnada sobre estrados
grads deposita-a di sobre o piso.

Art. 285. As donde as matérias-primas sdo ladas por
qualquer forma devem estar providas de recipiente para recolhimento de restos que
venham & ter contato com o piso, material esse que sera condenado e destinado a0
preparo de subprodutos nao comestiveis.

Art. 286. A inspegdo municipal deve exaglr sempre que necessario, a

desinfecgdo de salas e equij bem cor idados a serem
dos aos arios que tenham i animais amg»dos de doencas
infecciosas transmissiveis a0 homem.
Subsegdo IX
Conservas

Art. 287. E proibido o emprego de substancias que possam diminuir o valor
nutritivo das conservas, ser ou nocivas a0

Paragrafo Gnico. E prodxdo o emprego de anti-sépticos corantes, produtos
quimicos, extratos e infusdes de plantas ou tinturas, a menos que constem neste
Regulamento ou que venham & ser aprovados pelo 6rgdo competente.

Art. 288, S(: podem ser adicionados aos produtos cameos, s substancias

i nos reg técnicos de identidade e qualidade. A

da p ca dessas ias fambém seguird as legislagbes
especificas.

14/21



Diario Oficial

Sl 1200 - . S Mundo Novo MS
Orgao de divulgagao oficial do municipio

Quarta-feira, 11 de margo de 2015

Criado pela Lei n® 738/2008

Art 289. Entends por di " substénci i sépidas,
com ou sem valor i das com a finalidade de temperar as
conservas.

Art. 290. Entende-se por “corantes” as substancias que deem um melhor e
mals sugestivo aspeclo as conservas, a0 mesmo tempo que se prestam a
uniformidade de sua coloragdo.

Art. 291. O emprego de corantes e condimentos ndo especificados neste
Regulamento depende de prévia autorizagdo do S.LM. bem como o emprego de
mistura ou de produtos prontos, contendo condimentos e corantes.

Art. 292. Aos 40 Municipal é proibida a entrada
de produtos que n3o tenham sido apmvados pelo étgao competente.

Art. 293. £ permitido o emprego de produtos que rsalcem o sabor das
, desde que pelo érgéo nos

rétulos.

Art. 294, 0 sal (cloreto de sbd:o) empmgado no preparo de produtos

cameos iveis deve se gbes vigentes.

Art. 295. N&o é permitido o smprsgo de salmouras turvas, sujas, alcalinas,
com cheiro das por qualquer outra razéo.

Paragrafo Gnico. Pemmit lodavla a de por
fervura e filtragdo, para sub: @ncia aprovei ‘a juizo da Inspecd
Municipal.

Art. 296. Entende-se por “conservas enlatadas” (odo produto em que a
matena-pnma foi ou ndo curada, metalico

fechado, ido a vacuo direto ou indireto e afinal

convenientemente esterilizado pelo calor Gmido e imediatamente esfriado,
respeitada a peculiaridade do produto.

An. 297. Entende-se por presumo segmdo das especmaows constadas
no téenico d o produto obtido
com o pernil dos sulnos.

Art. 298. Entende-se por ‘paleta’, seguido das especificacbes que
couberem, o produto obtido com o membro dianteiro dos suinos.

Art. 299. A designagio “apresuntado” s pode ser dada a produtos
elaborados com recortes de presunto ou pdeta de suinos, transformados em massa,
oundoe ril

Art. 300. O lombo, as costelas ou outras partes do suino, podem servir para
o preparo de conservas que serdo designadas pelas respectivas regides
idas de p de

Prog L

Art. 301. Entende-se por “caldo de came” o produto liquido que resulta do
cozimento de cames, isento de gorduras, tenddes, cartilagens e ossos, filtrados,
envasados e esterilizados.

Art. 302. Entende-se por pas'a K produto elaborado com carne ou 6rgéo,

duzido a massa, ou ndo de fari e gordura,
enlatado e esterilizado.
Art. 303. Entende-se por ido" todo produto com came ou

6rgdos comestiveis curado ou ndo, condimentado, cozido ou ndo, defumado e
dessecado ou ndo, tendo como envoltério tripa, bexiga ou outra membrana animal.
Paragrafo (inico. £ permitido 0 emprego de peliculas artificiais no preparo de
butidos, desde que aprovados pelo érgao

Art. 304. Entende-se por “morcela” o embutid
sangue, adicionado de toucinho moldo ou nao i e
cozido.

Art. 305. A Inspegdo Municipal s6 pemmitira o preparo de embutidos de
sangue quando a ma\éna -prima seja colhida isoladamente de cada animal e em

p p j o sangue proced dos que venham a ser
i improprios para o
Art. 306. Os idos séo i fraudad:
| - quando forem empregados carnes e matérias-primas de qualidade ou em
Ao diferente das da férmula aprovad

lI - quando forem empregados oonsevvadores e corantes ndo permitidos
neste Regulamento;

il - quando houver adi¢do de agua ou de gelo com intuito de aumentar o
volume e o peso do produto e em proporgdo superior a permitida neste
Regulamento.

1V - quando forem adicionados tecidos inferiores;

Art. 307. Devem ser i e improprios para

| - quando a sup ie é imida, j liquido;

Il - quando & palpagéo se verifique, partes ou 4rea flacida ou consisténcia
anomal;

11l - quando hé indicios de fermentagao putnda

IV - quando a massa ap ou pal ou
coloragao sem uniformidade;

V - quando a gordura esta rangosa;

VI - quando o itério esta perfurado por parasitas que atingiram também
amassa;

VI - nos casos de odor e sabor anormais;

Vill - quando se constatem germes patogénicos;

IX - quando manipulados em mas condicdes de higiene, traduzidas pela
presenga de E. coli tipica.

Art. 308. Entend " prodi com cames ou
é4rgdos comestiveis, tratados pelo sal (cloreto de SMIO) ou misturas de sal, aglcar,
nitratos, nitritos e condimentos.

Art. 309. Entende-se por “defumados” os p que apds o de
cura s&o submetidos a defumagZo, para lhes dar cheiro e sabor caracteristicos, além
de um maior prazo de vida comercial por desidratagao parcial.

Art. 310. Entende-se por “bacon” e por “barriga — defumada’ o corle da
parede toracico abdominal do porco que vai do extemo ao pubis, com ou sem
costelas, com seus m( tecidos adij e pele curado e
defumado.

Art. 311. Entende-se por ‘lingua defumada” a lingua de bovino curada,
cozida ou ndo e defumada.

Art. 312. Entende-se por ‘lombo’ seguido de designacdo da técnica de
preparo (salgado, curado, defumado) o produto obtido com o corte da regiao lombar
dos suinos.

An 313 Os orgdos comesllvels conservados pela salga seréo
g “middos de
espécie animal de procedéncia.

) ¥

Art. 314. Entende-se por f com carnes ou
6rgaos comestiveis, curados ou ndo e submendos a desndramgao mais ou menos
profunda.

Art. 315. Entende-se por “charque”, sem qualquer outra especificagéo. a
carne bovina salgada e dessecada.
§ 1° Quando a came empregada néo for de bovino, depois da designago

“charque” deve escl a espécie de p
§2 Penmle-se na elaborag;éo do charque a pulverizagdo do sal com
I provadas pelo S.L.M., que se desunem a evitar
goes de origem microbi gundo técnica e proporg

Art. 316. O charque deve ser considerado alterado:
1 - quando tem odor e sabor desagradéveis, anormais;
1l - quando a gordura esta rangosa;

il - quando amolecido, Gmido & pegajoso;

IV - quando com éreas de coloragdo anormal;

V - quando é "seboso”;

VI - quando apresenta larvas ou parasitas;

Vi - por alteragdes outras, a juizo da Inspegéo Municipal.

Art, 317. Entende-se por “came destdravada o produto obbdo pela
desidratagdo de came bovina fi cozida, adicionada ou
néo de caldo concentrado ou de gordura fundida, dessecada em aparelhagem e sob
temperatura adequada.

Art. 318. E permitido o preparo de conservas vegetais em estabelecimento
sob inspeg&o municipal de acordo com o que prevé este Regulamento.

Art. 319. Permitem-se nomes de fantasia nas conservas de came, desde
que se trate de produto com férmula previamente aprovada.

Art. 320, E permmda a produg:éo de outros produtos cameos comestiveis
que ndo se neste g desde que seja comprovado
cientificamente a sua inocuidade e o seu teor nutritivo.

Art. 321. As q ! aos produtos e dutos ndo
ionados neste regul: seguirdio as igdes e ori p izad
nas normas gerais de inspegdo e reg técnicos de i e
dos produtos correlacionados.
L Segao VI

Coagulantes, Conservadores, Agentes de Cura e Outros

Art. 322. Entende-se por coagulantes, conservadores, agentes de cura e
outros, substancias empregadas na indistria de produtos de origem animal, tendo
em vista sua tecnologia e valor bromatolégico, conservagao e apresentagao.

Art. 323 Entende-se por “coalho” o extrato aquoso, concentrado a baixa
do ou ndo, prep com o de
Dnsnnguem-se os coalhos liquidos, em po, em pastilhas, e natural seco.

Art. 324. S6 & permitido o uso de coalhos aprovados pelo 6rgdo competente
e os laboratérios que os fabncam ﬁcam sujeitos & sua fiscalizagdo, abrangando a
0 ] ea dos

coalhos.

Art. 325. Entende-se por “sal’, para uso na indGstria animal, o cloreto de
sodio obtido de jazidas, fontes naturais ou de 4gua do mar.
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Art. 326. Nos estabelecimentos de produtos de origem animal deve existir
deposito apropriado para guarda e conservagao do sal.

Art. 327 E proibido o emprego de salmouras turvas, sujas, alcalinas, com
cheiro 0 q por qualquer outra razao.

Parégrafo tnico. E permitida a ¢éo dessas sall apds fervura
e filtrag#io, a juizo do S.I.M.

Art. 328. Entend: por “condi " o produto d
aromaticas, sapidas, com ou sem valor alimenticio, empregado com o fim de
temperar alimentos, dando-he melhor aroma e sabor.

Art. 329. Entende-se por corante substancea que confere um melhor e mais
sugestivo aspecto aos produtos dando-lhe lidades de cor mais
atraenle,

Art. 330. E probido o uso ou emprego de i i
conservadores, nocivas a salide do homem, nos produtos de origem animal.

Art. 331. Os nitratos e nitritos, de sodio e de potassio, usados na elaboragdo
dos produlos de ongem ammal nao devem conter metais pesados, nem substancias
téxicas ou ndo permil em |

o

CAPITULO V
Embalagem e Rotulagem

Art. 332. Entend: por I " o i 0 pacole ou a
embalagem destinada a garantir a a0 e facilitar o eo i
do produtos de origem ammal dassnﬁcandose em priméria e secundaria.

§ 1° Entends gem priméria” o invélucro que esta em contato
direto com o produto, devendo este ser de material devidamente aprovado pelo
6rgao competente.

2° Entend por daria o i

utilizado para acondicionar pmdulos que tenham sido embalados pnmanameme

Art. 333. A forma da embal; © seus is deveréo prop um
prote¢do adequada para reduzir ao minimo a contaminagao, evitar danos e permitir
uma rotulagem adequada.

Parégrafo Gnico. Os matérias utilizados na embalagem deverdo ser ndo
mxucos nem constiluir ameaga para a seguram;a ou aptiddo dos produtos nas
de € de uso

Art. 334. Todos os produtos de origem animal entregues ao comércio devem
estar identificados por meio de rétulos registrados, aplicados sobre os produtos.

Paréagrafo tinico. Os produtos de origem animal que devem ser fracionados
devem conservar a rotulagem sempre que possivel ou manter identificagdc do
estabelecimento de origem.

Art. 335. Entende-se por rotulo ou rotulagem toda inscrigdo, legenda,
imagem ou toda matéria descritiva ou grafica, escrita, impressa, estampada,
gravada, gravada em relevo ou litografada ou colada sobre a embalagem do produto
de origem animal.

§ 1° Fica a critério do S.I.M. permitir, para certos produtos, o emprego de
rétulo sob a forma de etiqueta ou uso exclusivo do carimbo de inspegdo.

§ 2° A juizo do S.I.M. no caso de produtos que por suas dimensdes ndo
comportem no rélulo todos os dizeres fixados neste Regulamento, lais dizeres
deveréo constar da embalagem coletiva.

§ 3° Os rétulos s6 podem ser usados para os produlos a que tenham sido
destinados e nenhuma modificagdo em seus dizeres, cores ou desenhos pode ser
feita sem prévia aprovacdo do SIM.

§ 4° Os rétulos regi trardo imp a ¢80 de seu registro no
SIM, seguida do numero

§ 5° Nenhum rétulo, shquela ou selo pode ser aplicado escondendo ou

bri total ou p dizeres de rotulagem ou o carimbo da Inspegéo
Municipal.
Art. 336. A rotulagem devera ser anali as legislagdes vigentes
dos variados 6rgéos regulamentadores.

An. 337. No caso de cassaﬁo de registro ou ainda do fechamento do

fica a firma | obrigada a inutilizar a rotulagem existente

em estoque, sob as vistas da Inspecdo Municipal, a qual entregar a todos os
carimbos e matrizes que tenha em seu poder.

Segao |
Carimbo de Inspegdo e Seu Uso
Art. 338. Os de | o Mi | devem obed:

as descrigdes e os modelos anexos, respedadas as dimensdes, forma, dizeres, tipo
@ corpo de letra, devem ser colocados em destaque nos rotdos ou p«odmos, numa
cor Unica, pref preto, quando imp

Art. 339. Os diferentes modelos de carimbos de Inspecdo Municipal, a
serem usados nos estabelecimentos fiscalizados pelo S.I.M.. obedecerdo as
seguintes especificagdes:

| = Modelo 1:

a) dimensbes: 0,07m (sete centimetros);

b) forma: circulo;

c) dizeres: nimero de registro do estabelecimento e a palavra
“INSPECIONADO" centralizado dentro do circuio, na parte superior

Mundo Novo MS
Criado pela Lei n? T38/2000

“Mundo Novo-MS" e na inferior as iniciais “S.1.M".Logo acima da linha do
circulo na parte superior inserir a palavra “SECRETARIA DE AGRICULTURA".

d) uso: para carcaga ou quartos de bovino em condigBes de consumo em
natureza, aplicado externamente sobre as massas musculares de cada quarto;

Il - Modelo 2:
1 - dimensbes: 0,05m (cinco centimetros);
2 -forma e dizeres: idénticos ao modelo 1;
3 - uso: para carcagas de suinos, ovinos e caprinos em condigdes de
em nat aplicado em cada quarto; de cada lado da
carcaga de aves; sobre cortes de cames frescas ou frigorificadas de qualquer
espécie de agougue;

c) Modelo 3:

1-dimensdes: 0,04 m (quatro centimetros) quando aplicado em recipiente
de peso superior a um quilograma; 0,02 m ou 0,03m (dois ou trés centimetros), nos
recipientes de peso até um quilograma, em geral, nos rétulos impressos em papel ou
pléstico,

2 - forma e dizeres: idénticos ao modelo 1

4 - uso: para rétulos de em i
de madeira , ou vidro e encapados ou produtos lvidos em papel, facul
neste caso sua repmduqao no corpo do rétulo;
g a0 0,03m (trés )

SECRETARIA DE AGRICULTURA - Arial, tamanho da fonte: 10 (dez)
MUNDO NOVO - MS - Arial, tamanho da fonte: 10 (dez)
INSPECIONADO 000 - Arial, tamanho da fonte: 10 (dez)

C ia- 0,03m (trés

Espessura da circunferéncia - 1,00 mm ( um milimetro)

S.1.M. - Arial, tamanho da fonte: 14 (quatorze)

d) Modelo 4:

1 - Di 0,06m (sels i quando em recipi madeira; e 0,03m
(trés ) em ou em rétulos de papel;

2-forma e dizeres: idénticos ao modelo 1

4 - Uso: para produtos ndo ou i aali ¢80 de animais.

Segaoll
Registro de Rétulo

Art. 340. Os estabelecimentos s6 podem ulilizar rétulos em produtos de

origem animal quando devi p @ regisirados pelo S.IL.M.

Art. 341. A aprovagdo prévia do rotulo deve ser requerida pelo interessado
que instruir a petigdo com os seguintes documentos:

| - exemplares, em 2 (duas) vias, em papel, dos rétulos a registrar ou usar,
em seus diferentes tamanhos;

- rial d do de f ¢do do produto, em 2 (duas)
vias, detalh. sua igdo e i

Art. 342. E aconselhével, para ewtar despesas @ simplificar a aprovago
prévia que os i antes de a mesma, pecam exame e
verificagdo de croquis dos rétulos que p utilizar, fazend p de
clara indicagao das cores a empregar.

Art. 343. Os rétulos regi trardo imp a declaragdo de seu registro
no S.LM., seguida do nimero respectivo.

Paragrafo Unico. Devera constar a seguinte frase de registro no rétulo:
“Registro na ia de Agricultura de Mundo Novo/MS SIM sob o n®..."

Art. 344. Os rotulos s6 podem ser usados para os produtos a que tenham
sido destinados e nenhuma modificagio em seus dizeres, cores ou desenhos pode
ser feita sem prévia aprovagdo do S.LM.

Art, 345. Nenhum rétulo, etiqueta ou selo pode ser aplicado escondendo ou
total ou parcial dizeres de rotulagem ou o carimbo da Inspegao
Municipal.

Art. 346. Nenhum estabelecimento pode obter o nimero de registro
efetivamente, sem que os rétulos dos pnnapas produlos e subprodutos a serem

fabricados estejam previ p @ regi no S.LM.
Art. 347. Os carimbos oraaxs em qualquer estabelecimento devem
p ir fiel 0s modelos neste i
CAPITULOVI
ReinspegdoInd I ¢ Higiéni don Prodolos
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Art. 348. Os produtos de origem animal devem ser reinspecionados tantas
vezes quanto necessrias, antes de serem expedidos pela fébrica para consumo,
comércio.

Art. 349, Nenhum produto de origem animal pode ter entrada em fabrica sob
Inspecdo Municipal, sem que seja claramente identificado como oriundo de outro
estabelecimento registrado em outro servigo de inspegao oficial.

Parégrafo Gnico. E proibido o retomo ao estabelecimento de origem de

produtos que, na reinspegdo, sejam i improprios para o
devend: sua formagao ou aprovei dicional.
CAPITULO VIl
Trénsito de Produtos de Origem Animal

Art. 350. Os produtos e matérias-primas de origem animal procedentes de

beleci sob Inspegdo M isfeitas as exigéncias do presente

Regulamento, tem livie comercializaggo no Municipio, salvo em caso de adesdo a0

SISBI POA, que podera comercializar o produto de origem animal em todo o
teritério nacional.

Art. 351. Os produtos de origem animal saidos dos estabelecimentos e em
trénsito s6 terdo livre curso quando esth devi tulados e, confc 0
caso, acompanhados de certificado sanitério expedido em modelo préprio, firmado
por servidor autorizado.

Art. 352. Néo esté sujeito a apresentagio de certificado sanitrio o leite

do como matéria-prima devid: ici desde que destinad
a estabelecimentos situados em outros municipios para beneficiamento ou
industrializagéo.

Art. 353. O S.LM. adotara modelos oficiais de certificado sanitario.
Art. 354. O ftransporte de produtos de origem animal deve ser feito em

veiculos aprop para esse fim, dotados de
instalagdes frigorificas ou isoté
§ 1° As emp de transporte tomardo as ias provid para

que, logo apés o desembarque dos produtos, sejam os veiculos convenientemente
higieni; @ desi dos antes de receb a carga de retorno.

§ 2° Nenhuma empresa de transporte pode permitir o embarque de animais
vivos destinados ao abate, em niimero superior a capacidade normal do velculo.

CAPITULO VIII
Andlises Laboratoriais

Art. 355. Os produtos de origem animal prontos para o consumo, bem como
toda e qualquer substancia que entre em sua elaboragdo, estdo sujeitos a exames
16 fisico- quimicos e microbiologi

Parégrafo Unico. Os anicos e i ico ndo devem estar
em quantid peri aos limites belecidos pelo I
especifico e vigente, i os critérios microbioldgi i
microscopicos e fisico-quimicos.

Art. 356. As autoridades de Salde Publica, em sua fungdo de vigilancia da
alimentacdo nos centro de consumo, devem comunicar a qualquer dependéncia do
S.ILM. os resultados das andlises fiscais que realizarem, se das mesmas resultar

ou ¢do dos produtos, subp & matérias-primas.
CAPITULO IX
Infragdes e Penalidades
Art. 357. As infrag a p 1t serdo punidas
administrativamente e, quando for o caso, mediante responsabilidade criminal,
Paragrafo unico. Incluem-se entre as infragi istas neste Ry

atos que procurem embaracar a agdo dos servidores dra S.1.M. ou de outros érgdos
no exercicio de suas fungdes, visando impedir, dificultar ou burlar os trabalhos de
fiscalizagdo: desacato, subomo, ou »simples tentativa, informagdes inexatas sobre

dados { a epi déncia dos produtos e,
de modo geral, qualquer sonegagdo que seja feita sobre assunto que direta ou
indi i a Inspegdo Ind ial e Sanitaria de Produtos de Origem
Animal.

Art. 358. As penas inistrativas a serem apli por servidores do
S.1.M. seréio de acordo com o estabelecido na Lei municipal N.° 859/2014.

Art. 359. Para efeito de apreensio ou condenagéio, além dos casos
istos neste I € na lei de criagdo do S.I.M., consideram-se
impréprios para o consumo, no todo ou em parte, os produtos e subprodutos de
origem animal:
| - que se apresentem danificados por umidade ou fermentagdo, rangosos,

mofados ou bol , de fisicos ou
isq jid ou que d pouco cuidado na manipulagéo,
elaboragdo, preparo, conservagao ou acondicionamento;
1l - que forem adult fraudad
il - que contiverem substancias t6xicas ou nocivas a satide;
IV - que forem prejudiciais ou i is & ali ¢40 por qualquer
motivo;
V - que ndo estiverem de acordo com o previsto no presente Regulamento,
Paragrafo Gnico. Nos casos do te artigo, ind de
lid ue coub lais como multas, suspensdo da

outras q
Inspegdo Municipairou cassagdo de registro, sera adotado o seguinte critério:

:Diario Oficial

Mundo Novo MS
Criado pela Lei n® 738/2009

| - nos casos de , apos leta serd o
aproveitamento condicional que couber para alimentagdo humana, apés o

Il - nos casos de cc ¢ p'emme-ses proveif das mateéri
primas e produtos para fins ndo comestiveis ou alimentagdo de animais, em ambos
08 casos i i ia da I ¢40 Municipal

Art. 360. Todo produto de origem animal exposto a venda, sem identificagao
que permita verificar sua p ia quanto ao bel de
origem, localizagdo ou firma respi I, sera i 1 ino, ou seja,
produto de origem animal sem inspegé fiscali i de

e ¥ P
no servico de inspegao oficial e
m legisl de acordo com a

estabelecimento iregular sem o devido registro
como tal, sujeito as lidad i el
caracterizagéo da infrag&o.

Paragrafo Gnico. As penalidades a que se refere o presente Regulamento e
a lei de criagdo do S.IM. serdo aplicadas sem prejulzo de outras que, por lei,
possam ser impostas por autoridades de satide publica ou policiais.

Art. 361. As multas a que se refere o presente Regulamento serdo dobradas
na recorréncia e, em caso algum, isentam o infrator da inutilizagdo do produto,
quando essa medida couber, nem tampouco de agdo criminal.

§ 1° A ago criminal cabe, no s6 pela natureza da infragdo, mas em todos
0S Casos que se seguirem a recorréncia.

§ 2° A agdo criminal ndo exime o infrator de outras penalidades a serem
aplicadas, a juizo do S.LM. que poders d inar a da | G
Municipal, cassagdo do registro, ficando o estabelecimento impedido de realizar
comércio no Municipio.

° p oua 40 da Inspegéo Municipal sdo aplicadas pelo

S.IM.

Art. 362. Nao pode ser aplicada multa, sem que previamente seja lavrado o
auto de infragdo, detal a falta ida, o artigo infringido, a natureza do
belecit coma i eafima !

Art. 363. O autor de infragao deve ser assinado pelo servidor que constatar
a infragdo, pelo proprietario do leci ou rep da firma ou por
duas testemunhas.

Parégrafo Gnico. Sempre que o infrator ou as testemunhas se neguem a
assinar o auto, ser4 feita declaragdo a respeito no préprio auto, remetendo-se uma
das vias do auto de infragio ao proprietdrio da firma p pelo

por i i e medi recibo.

Art. 364. A autoridade que lavrar o auto de infragdo deve extrai-lo em 2
(duas) vias: a primeira ser4 entregue ao infrator e a segunda remetida ao S.1.M. para
abertura de processo administrativo.

Art. 365. O infrator uma vez multado tera 72 (setenta e duas) horas para

efetuar o pagamento da multa e exibir ao servidor do S.M. o competente
P de recolhi a repartica icip

§ 1° Quando a repartig icipal d: estiver afastada da
localidade onde se verificou a infragéo, de maneira a néo ser possivel o recolhimento
da multa dentro do prazo previsto neste artigo, deveré ser concedido novo prazo, a
juizo do servidor que lavrou o auto de infragdo.

§ 2° O prazo de 72 (setenta e duas) horas a que se refere o presente artigo
é contado a partir do dia e hora em que o infralor tenha sido notificado da lavratura
do auto de multa.

Art. 366. O ndo recolhimento
iva, p ida pela S.1.M. medi o
Parégrafo Unico. Nesle caso pode ser suspensa a Inspegao Municipal, junto

ao estabelecimento.

da multa no prazo legal, implica na cobranga
s faband

Art. 367. Depois de aplicada a multa, somente a Camara de Recurso podera
relevé-la, mediante pedido fi da firma responsé
Paragrafo Gnico. O pedido de reconsideragio da multa deve ser sempre
do de seu I ] e d

municipal competente.

Art. 368. A responsabilidade dos servidores do S.LM. no que diz respeito 3
falta de punigdo das infragées do p Regul sera apurada pela chefia
imediata.

Art. 369. A conivéncia de servidores do S.I.M. em iregularidades passiveis
de punigZo, ¢ regulada pelo que dispde o Estatuto do Servidor Publico.

Art. 370. O S.I.M. deveré divuigar através de publicagdo na imprensa oficial

ipio as 0 nome do infrator, natureza e
sede do estabelecimento.

Art, 371. Sdo responséveis pela infrag8o as disposicdes do presente
Regulamento, para efeito de apli das li nele previ as pessoas
fisicas ou juridicas:

| - produtores de matéria-prima de qualquer natureza, aplicavel & indstria
animal desde & fonte de origem, até o i nos estabeleci: i
no S.IM.;

Il - proprietérios ou ios de estabelecit i onde
forem ipul e lab i D

ou d produtos de origem
animal;

1l - que despacharem ou transportarem produtos de origem animal;
Paragrafo Unico. A responsabilidade a que se refere o presente artigo
abrange as infr idas por i 0 ou prep das
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pessoas fisica ou juridicas que explorarem a industria dos produtos de origem
animal.

Art. 372. A aplicagdo da multa ndo isenta o infrator do cumprimento das

a que tenham Ihe, quando for o caso, novo prazo

pan o cumprimento, findo o qual podera, de acorde com a gravidade da falta e a

juizo do S.LM. ser novamente multado no dobro da multa anterior, suspensa a
Inspeg¢do Municipal ou cassado o registro do estabelecimento.

Art. 373. Os servidores do S..M., quando em servigo de fiscalizagdo ou de
inspegdo industrial e sannéna tem livre entrada em qualquer dia ou hora, em
qualquer bel ou i por qualquer
forma com produtos de ongem ammal

CAPITULO X
DISPOSIGOES FINAIS

Art. 374, E prolbido conceder Inspegso Municipal, mesmo a titulo precario, a
qualquer estabelecimento que nao tenha sido previamente registrado no S.I.M.

Art. 375. Nos casos de cancelamento de registro ou de relacionamento, a
pedido dos interessados, bem como nos de cassagdo como penalidade, devem ser
inutilizados os carimbos oficiais nos rétulos e as matrizes entregues a Inspegao
Municipal mediante recibo.

Art. 376. Nos ! sob | Municipal, a fabri de
s sera itida depois de previ a

nao p: i
raspecﬁva f(mmla pelo S.IL.M.
Parégrafo Unico. Entende-se por padrdo e por férmula, para fins deste

Regulamenw
l- , condi corantes e outras
que entrem na lebnca;aa
- baésicos ou
1l - tecnologia do produto.
Art. 377. A | com
escalas de servigo com a distribuigéo dos servndares inclusive para os planlbes a
fim de atender ao exame dos animais, das matérias-ps e dos p:

Art, 378. Sempre que possivel, o S.LM. deve facilitar a seus técnicos a
realizag3o de estagios e cursos em laboratérios, estabelecimentos ou escolas
nacionais ou estrangsiras.

Art. 379. Em instrugdes aprovadas pelo 6rgdo executor serdo fixadas as
atribuicdes dos servidores do S.I.M. junio aos estabelecimentos industriais, bem
como seus deveres e responsabilidades nos servigos que lhes forem confiados.

Art. 380. O S.I.M. promovera a mais estreita cooperagdo com os orgios
congéneres do govemo federal e duai uni Se COM 0S resp
seMgos no senmo de conseguir o méximo de eficiéncia nos Ihos de i

| e dutos de origem animal, a fim de que desta oolaboragao

iproca sejam beneficiadas a industria, a salide piblica e economia nacional.

Art. 381. Nos beleci de produlos de origem animal,
cujo volume de residuos industrializaveis nao justifique a |nslaiacao de aparelhagem
para sua h'ansfonnat;ao fica, a juizo do S.I.M, permmndo 0 encaminhamento dessa

téria-prima a i dotados de indrio proprio a finalid

Art. 382. Os rélulos e carimbos que ndo satisf: as exigéncias do
presente Regulamento, s6 podem ser utilizados dentro do penodo fixado pelo S.L.M.
para cada caso.

An. 383 Tmtandm de produto de origem animal in natura ou
i humana, a inspegéo a cargo do 6rgdo
competente observaré :ambémas i bel por 6rgdo p

quanto aos aspectos de defesa da saude mdmdual ou coletwa
Art. 384 E vedado o de p p i de
estabelecimentos que ainda ndo esli sujeitos a inspeg: ipal nas dreas

onde esla jé tenha sido implantado.
Art. 385. Na inspegdo e fi fscehzaqaode que trata este Regulamento, o S.L.M.

observara, também, as p ¢ p o Ministério da Salde e
agéncia I lati ao0s di corantes,
conservantes, antioxidantes, fermentos e outrus admvos uﬂlzados na indUstria de
produtos de origem animal, e

An 386 Para garantir o i das disposigdes legais perti a
I |, as idades policiais op em estreita colaboragdo com
os érgaos da Secretaria de Saiide, Secrefaria de Fazenda e Secretaria de
Administraggo.

An. 387 0 SIM. devera i odi

dos
nos sob seu controle para fins de andlises
nos laboratérios oficiais, de acordo com o plano de amostragem a ser estabelecido
pela inspegdo municipal, além de registrar os dados estatisticos referentes ao abate,
condenagao, producdo & outros que porventura venham a ser solicitados.

Art. 388. O SIM banxara ou remeter-se-a2 a normas vigentes dispondo
sobre as I itarias minimas ias para a aprovagdo dos
novos esrabeiecnmentos ou reforma dos existentes de acordo com a respectiva
natureza e capacidade da produgdo.

Art. 389 Os €asos omissos ou de dividas que se suscitarem na execugdo
do p g serdao lvidos por decisdo do Diretor do érgéo
oompelente.

Paragrafo Unico. As resolugdes a que se refere o presente artigo terdo
validade a partir da data de sua publicagao.

:Diario Oficial

Mundo Novo MS
Criada pela Lei n® T38/2000

Art. 380. Este Regulamento entraré em vigor em todo Municipio de Mundo
Novo- MS a partir da data de sua publicagdo, com as restricdes nele contidas.

EDIFICIO DA PREFEITURA MUNICIPAL DE MUNDO NOVO, ESTADO DO
MATO GROSSO DO SUL, AOS DEZ DIAS DO MES DE MARGO DE DOIS MIL E
QUINZE.

HUMBERTO CARLOS RAMOS AMADUCCI
Prefeito Municipal

ERRATA

ERRATA
PROCESSO ADM N° 04812015
PREGAO REGISTRO DE PREGOS 0132015
Parte niol do lexto de abertira do Edital Adm. n° 482015, Pregdo Registro de Pregos
01972015, onde Ié-se HORARIO: 12n:00min {Oito oras) leiz-se: HORARIO: 12:00min (Doze horas).

Mo Novo - MS, 10 de maro de 2015,

Sergio Luz Saador
Pregoeio Ofical

Dec. 3600 de 12082014,

EXTRATO

EXTRATO DE AUTORIZAGAO DE COMPRA

N° AUT 008/2015

Processo n° 058/2015

DISPENSA N° 024/2015 :

Partes: PREFEITURA DO MUNICIPIO DE MUNDO NOVO/MS e a empresa LIMA & MENDONGA
LTDA

Objeto: Materiais Graficos.

Dotago Orcamentaria: 02-03.01-04.122.0002-2.006-3.3.90.30-00.01.0000.0

Valor: R$ 4.378,00 (quatro mil e trezentos e setenta e oito reais)

Vigéncia: 11/03/2015 a 30/04/2015

Data da Assinatura: 11/03/2015

Fundamento Legal: Lei n° 8.666/93

Assinam: HUMBERTO CARLOS RAMOS AMADUCCI, pela contratante e ANTONIO MENDONCA,
pela contratada

EXTRATO DE ATA DE REGISTRO DE PRECO

n® A.R.P 004/2015

Processo n° 032/2015

PREGAO PRESENCIAL N° 009/2015

Partes: PREFEITURA DO MUNICIPIO DE MUNDO NOVO/MS e a empresa ROBERTO CANDIDO
SOBRAL MEI

Objeto: Registro de Pregos para a contratagdo de pessoa juridica especializada na prestacdo
de servicos de caminh&o carga seca com capacidade minima para 4 (quatro) toneladas,
combustiveis e operador por conta da contratada, trabalhando por 6 (horas) didrias
computado por hora/maquina, para atender pedido do Departamento de Meio Ambiente.
Dotaggo Orgamentaria: 04-04.01-20.606.0006-2.009-3.3.90.39-00.01.0000.0

Valor: R$ 50.400,00 (cinquenta mil e quatrocentos reais)

Vigéncia: 02/03/2015 & 02/03/2016

Data da Assinatura: 02/03/2015

Fundamento Legal: Leis n° 8.666/93 e 10.520/2002

Assinam: HUMBERTO CARLOS RAMOS AMADUCCI, pela contratante e ROBERTO CANDIDO
SOBRAL, pela contratada
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